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Виготовлення бактеріологічних поживних середовищ вимагає використання свіжого м’яса, зменшення обсягів виробництва якого вимагає пошуків його повноцінної заміни.


Замінник м’яса повинен відповідати вимогам росту різних груп мікроорганізмів, не містити в собі дорогих і дефіцитних інгредієнтів, легко виготовлятись, зручно транспортуватись і мати тривалий період зберігання. Він повинен виготовлятись з дешевої сировини, що одержується в значній кількості. Технологія його переробки не повинна різко відрізнятись від традиційної по створенню бактеріологічних середовищ. 


Нами використовувався сухий білковий концентрат, виготовлений з відходів переробки м’яса на м’ясокомбінатах. Цей продукт містить в собі 94,5% білку, 0,6% кальцію, 0,3% фосфору, 0,9% хлористого натрію, 0,6% жироподібних речовин, 27 амінокислот. Сухий білковий концентрат добре розчиняється в воді, підігрітій до 80оС, при концентрації 8…10% легко гідролізується ферментами підшлункової залози тварин при температурі 49оС і рН 7,9 протягом 4 годин. Потім гідролізат підкислюється до рН 4,1 і кип’ятиться 10 хвилин, фільтрується під вакуумом. Готовий гідролізат має коричневий колір, прозорий, містить в собі 700…930 мг% амінного азоту, 4…6% пептонів і 28 амінокислот, а також різні солі.

Така білкова основа є найбільш повноцінною, ніж гідролізат м’яса, відповідає потребам навіть найвибагливіших мікроорганізмів. Вихід бактеріальної маси на середовищах з сухого білкового концентрату вищий ніж на м’ясних середовищах. 


Біологічні препарати, виготовлені із бактерій, які вирощувались на досліджуваних середовищах, не відрізнялись від аналогічних стандартних препаратів. 
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