
Полтавський державний аграрний університет 

Факультет технологій тваринництва та продовольства 

Кафедра харчових технологій  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

V Міжнародна науково-практична Інтернет-конференція  

«Якість та безпечність продукції у внутрішній і зовнішній торгівлі й 

торговельне підприємництво: сучасні вектори розвитку  

і перспективи» 

 

21 жовтня 2025 року 

 

 

 
 

 

 

м. Полтава 

  



2 

 

V Міжнародна науково-практична Інтернет-конференція  

«Якість та безпечність продукції у внутрішній і зовнішній торгівлі й торговельне 

підприємництво: сучасні вектори розвитку і перспективи», 21 жовтня 2025 р. 
 
УДК 339.3:339.5 
https://doi.org/10.32782/2025-10-21 
 

Програмний комітет 
Галич О.А. – ректор, Полтавський державний аграрний університет; 
Абдурасулов А. Х. – д.с.-г.н., професор, завідувач лабораторії «Біотехнологія», Ошський 
державний університет (Киргистан); 
Брешіа П. - президент Асоціації UCM – Italy («Середземноморський союз шеф-кухарів – 
Італія»); 
Гаспарян Г.А. – професор, завідуючий аспірантурою Національного аграрного 
університету Вірменії; 
Каменова Д.К. – д.пед.н., професор, Варненський університет менеджменту (Болгарія); 
Крістев Тошко – професор, директор Інституту європейської освіти (Болгарія); 
Гусейнов М.Д. – д.е.н., професор, Азербайджанський державний аграрний університет 
(Азербайджан).  
Шостя А. М. – д.с.-г.н., професор, проректор з науково-педагогічної, наукової роботи, 
Полтавський державний аграрний університет; 

Організаційний комітет 
Будник Н.В. – к.т.н., доцент, завідувач кафедри харчових технологій, Полтавський 
державний аграрний університет; 
Калашник О.В. – к.т.н., доцент, доцент кафедри харчових технологій, Полтавський 
державний аграрний університет; 
Кайнаш А.П. – к.т.н., доцент, доцент кафедри харчових технологій, Полтавський 
державний аграрний університет; 
Мороз С.Е. – к. пед.н., доцент, доцент кафедри харчових технологій, Полтавський 
державний аграрний університет; 
Вишневський А.І. – директор ТОВ «Computer Logic Group»; 
Каролоп О. О. ‒ к.п.н., доцент кафедри професійної освіти, ресторанного і туристичного 
бізнесу Державний заклад «Луганський національний університет імені Тараса 
Шевченка»; 
Неміріч О. В. – д.т.н., доцент, завідувачка кафедри технології ресторанної та аюрведичної 
продукції, Національний університет харчових технологій; 
Пелик Л.В. – д.т.н., професор, професор кафедри товарознавства, митної справи та 
управління якістю, Львівський торговельно-економічний університет; 
Ракша Н. – к.е.н., доцент, SWISS UMEF University of Applied Science, Geneve 
(Switzerland); 
Ремізова Н.Л. – начальник науково-дослідного випробувального центру харчової 
продукції ДП «Полтавастандартметрологія»; 
Спіцина А.Є. – к.пед.н., доцент, доцент кафедри економіки, Національний транспортний 
університет; 
Толок Г. А. – к.т.н., доцент; член-кореспондент Національної академії наук вищої освіти 
України, завідувач кафедри стандартизації та сертифікації сільськогосподарської 
продукції, Національний університет біоресурсів та природокористування. 

 
У збірнику матеріалів V Міжнародної науково-практичної Інтернет-конференції 

«Якість та безпечність продукції у внутрішній і зовнішній торгівлі й торговельне 
підприємництво:сучасні вектори розвитку і перспективи» були розглянуті актуальні 
питання якості та безпечності продукції; технічного регулювання, експертизи товарів; 
інноваційних технологій харчових виробництв; сучасної торгівлі та підприємництва; 
дослідження ринку товарів та послуг; зовнішньої торгівлі; комерційної логістики тощо.  

ISBN 978-617-8466-66-4 
Автори вміщених матеріалів висловлюють власну думку, яка не завжди збігається 

з позицією редакції. За зміст матеріалів відповідальність несуть автори 

  

https://doi.org/10.32782/2025-10-21


3 

 

V Міжнародна науково-практична Інтернет-конференція  

«Якість та безпечність продукції у внутрішній і зовнішній торгівлі й торговельне 

підприємництво: сучасні вектори розвитку і перспективи», 21 жовтня 2025 р. 
 

ЗМІСТ 

Аболмасов П.О., Матвієнко М.Г. 

ТЕНДЕНЦІЇ ТА ВИКЛИКИ СУЧАСНОГО ПІДПРИЄМНИЦТВА У СФЕРІ ТОРГІВЛІ 

ХАРЧОВИМИ ПРОДУКТАМИ: ЯКІСТЬ І БЕЗПЕЧНІСТЬ ЯК КЛЮЧОВІ ЧИННИКИ…... 

 

 

8 

Акмен А. О., Сорокіна С. В., Одарченко Д. М. 

ОСОБЛИВОСТІ НАДАННЯ ТОРГОВЕЛЬНИХ ПОСЛУГ DROGERIE-ОПЕРАТОРАМИ  

ТА ЇХ КОНКУРЕНТНІ ПЕРЕВАГИ………………………………………………………….... 12 

Андрієвська Л.В. 

ВИМОГИ ДО ЯКОСТІ МАСОК ЗАХИСНИХ ТРИКОТАЖНИХ…………………………... 17 

Андрощук Ю.В., Шевченко С.Г. 

УДОСКОНАЛЕННЯ ДІЯЛЬНОСТІ ПІДПРИЄМСТВ КОСМЕТИЧНОЇ ІНДУСТРІЇ 

ШЛЯХОМ ОПТИМІЗАЦІЇ АСОРТИМЕНТНОЇ ПОЛІТИКИ ВІДПОВІДНО ДО 

СВІТОВИХ ТЕНДЕНЦІЙ: ДОСВІД ТОВ «АЛЬФА ПАРФУМ ПЛЮС»…………………... 21 

Ахматжанова З. Б., Сегеда І. В. 

КОНЦЕПЦІЯ ZERO WASTE У ГОТЕЛЬНОМУ БІЗНЕСІ: ДОСВІД НІМЕЧЧИНИ ТА 

ПЕРСПЕКТИВИ ВПРОВАДЖЕННЯ В УКРАЇНІ…………………………………………… 24 

Бараболя О.В. 

БЕЗПЕЧНІСТЬ ЇЖІ – ПРОДОВОЛЬЧА БЕЗПЕКА…………………………………………... 28 

Басанець А.В., Жалдак М. П. 

РОЛЬ КРИПТОВАЛЮТ І БЛОКЧЕЙНУ У ФОРМУВАННІ НОВОЇ БІРЖОВОЇ 

ІНФРАСТРУКТУРИ…………………………………………………………………………….. 30 

Безпальченко В. М., Семенченко О. О., Васильченко А.Є. 

ЕКОЛОГІЧНІ АСПЕКТИ ВИРОБНИЦТВА СНЕКІВ У КОНТЕКСТІ СТАЛОГО 

РОЗВИТКУ……………………………………………………………………………………….. 35 

Бовт Р. О., Матвієнко М. Г. 

ІННОВАЦІЙНІ ТЕХНОЛОГІЇ ВИРОБНИЦТВА ТА ЗБЕРІГАННЯ ХАРЧОВИХ 

ПРОДУКТІВ ДЛЯ ЗБЕРЕЖЕННЯ ЇХНЬОЇ ЯКОСТІ…………………………………………. 37 

Богомолова М., Колесніченко С., Кашкано М. 

ОПТИМІЗАЦІЯ СКЛАДУ СПОРТИВНОГО ХАРЧУВАННЯ ДЛЯ ПІДВИЩЕННЯ 

ВИТРИВАЛОСТІ ТАНЦЮРИСТІВ……………………………………………………………. 40 

Борук С.Д. 

ВПЛИВ ЗАМІНИ САХАРОЗИ МОНОСАХАРИДАМИ НА РЕОЛОГІЧНІ 

ХАРАКТЕРИСТИКИ БІСКВІТНОГО ТІСТА…………………………………………………. 43 

Брикса С. С., Жалдак М.П. 

ЦИФРОВІЗАЦІЯ БІРЖОВОЇ ТОРГІВЛІ: СУЧАСНІ ТЕНДЕНЦІЇ ТА ПЕРСПЕКТИВИ 

РОЗВИТКУ………………………………………………………………………………………. 47 

Будник Н.В., Мороз С.Е., Калашник О.В. 

ДИНАМІКА КЛЮЧОВИХ ПОКАЗНИКІВ ЕФЕКТИВНОСТІ ГОТЕЛЬНОЇ ДІЯЛЬНОСТІ 

В УКРАЇНІ У 2021–2023 РОКАХ………………………………………………………………. 51 

Будник Н.В., Чорнобиль К., Яцун М. 

ІННОВАЦІЙНІ НАПРЯМИ РОЗВИТКУ РЕСТОРАННОГО БІЗНЕСУ У СУЧАСНИХ 

УМОВАХ………………………………………………………………………………………… 56 

Верхівкер Я. Г., Мирошніченко О. М. 

ПРОЦЕДУРА ІДЕНТИФІКАЦІЙНОЇ ЕКСПЕРТИЗИ ТАРИ ДЛЯ ХАРЧОВОЇ 

ПРОДУКЦІЇ……………………………………………………………………………………… 58 

Вовк М.О. 

ВПЛИВ BANI-СВІТУ НА ФОРМУВАННЯ АДАПТИВНИХ КОМПЕТЕНТНОСТЕЙ 

ЛІДЕРІВ У ЗАКЛАДАХ ІНДУСТРІЇ ГОСТИННОСТІ……………………………………….. 61 

Воронько-Невіднича Т. В., Турчак В. О., Полупан Е. В. 

МЕНЕДЖМЕНТ ЛОГІСТИЧНОЇ ДІЯЛЬНОСТІ АГРАРНОГО ПІДПРИЄМСТВА ЗА 

СУЧАСНИХ УМОВ……………………………………………………………………………... 64 

  



4 

 

V Міжнародна науково-практична Інтернет-конференція  

«Якість та безпечність продукції у внутрішній і зовнішній торгівлі й торговельне 

підприємництво: сучасні вектори розвитку і перспективи», 21 жовтня 2025 р. 
 
Воронько-Невіднича Т. В., Ярош В. С., Мунтян А. А. 

УПРАВЛІННЯ КОМЕРЦІЙНОЮ ДІЯЛЬНІСТЮ ПІДПРИЄМСТВА В УМОВАХ 

ОРГАНІЗАЦІЙНИХ ЗМІН……………………………………………………………………....... 67 

Гіренко Н. І., Крамаренко Д. П. 

ПРИНЦИПИ SLOW FOOD У ГАЛУЗІ РЕСТОРАННОГО ГОСПОДАРСТВА УКРАЇНИ..... 69 

Глитень А.В., Матвієнко М. Г. 

ПЕРСПЕКТИВИ ЗАСТОСУВАННЯ РОСЛИННИХ БІЛКІВ У ХАРЧОВІЙ 

ПРОМИСЛОВОСТІ……………………………………………………………………………….. 72 

Головань О. В. 

ВИКОРИСТАННЯ ПРОФЕСІЙНИХ МЛИННИЦЬ, ЯК МАЛОГАБАРИТНОГО 

СПЕЦІАЛІЗОВАНОГО СУЧАСНОГО УСТАТКУВАННЯ В ЗАКЛАДАХ 

РЕСТОРАННОГО ГОСОПОДАРСТВА………………………………………………………..... 76 

Горячко В.О., Мороз С.Е. 

ФРАЙЧАЙЗИНГ У ГОТЕЛЬНО-РЕСТОРАННОМУ БІЗНЕСІ: ЕФЕКТИВНА ФОРМА 

РОЗШИРЕННЯ ПІДПРИЄМНИЦЬКОЇ ДІЯЛЬНОСТІ…………………………………………. 78 

Григор’єва О. В., Корецька І. Л. 

СУЧАСНІ ВИДИ БОРОШНА ДЛЯ РОЗРОБКИ ДІЄТИЧНОЇ СТРАВИ……………………… 81 

Гуменюк А.П., Мороз С.Е. 

КРЕАТИВНЕ ПІДПРИЄМНИЦТВО У СФЕРІ ГОСТИННОСТІ: ДИЗАЙН, АТМОСФЕРА, 

СЕРВІС ЯК ІНСТРУМЕНТИ КОНКУРЕНТОСПРОМОЖНОСТІ…………………………….. 85 

Гусєва В.В., Жалдак М.П. 

РОЛЬ МІЖНАРОДНОЇ ТОРГІВЛІ ТА БІРЖОВОЇ СИСТЕМИ У ЗАБЕЗПЕЧЕННІ ЯКОСТІ 

ХАРЧОВИХ ПРОДУКТІВ………………………………………………………………………... 88 

Дущак О. В., Шутюк В. В., Ющенко М. Ю. 

ПЕРСПЕКТИВИ ВИКОРИСТАННЯ КОНЦЕНТРАТУ ЯБЛУЧНОГО СОКУ В 

ТЕХНОЛОГІЯХ ХАРЧОВИХ ПРОДУКТІВ…………………………………………………...... 93 

Дячук Ю. М., Матвієнко М. Г. 

ТРЕНДИ РОЗВИТКУ РЕСТОРАННОГО БІЗНЕСУ В УМОВАХ ЦИФРОВІЗАЦІЇ………...... 94 

Іцковський Я.Б., Терзієв С.Г. 

РОЗРОБКА ВАКУУМНОЇ РЕКТИФІКАЦІЙНОЇ УСТАНОВКИ ДЛЯ ДЕАЛКОГОЛІЗАЦІЇ 

ВИНА……………………………………………………………………………………………….. 97 

Жалдак М.П., Полюга В.О., Глушкова Т.Г. 

ЯКІСТЬ АКВАРЕЛЬНОГО ПАПЕРУ…………………………………………………………..... 101 

Кайнаш А. П., Анісімова А. О. 

РИНОК БЕЗЛАКТОЗНОЇ ПРОДУКЦІЇ В УКРАЇНІ……………………………………………. 105 

Кайнаш А. П., Діменко Д. І. 

ВИКОРИСТАННЯ ОВОЧЕВИХ МАРИНАДІВ У ТЕХНОЛОГІЇ НАПІВФАБРИКАТІВ ІЗ 

М’ЯСА ПТИЦІ…………………………………………………………………………………….. 109 

Кайнаш А. П., Дуванова Т. Р., Абдурасулов А. Х 

ІННОВАЦІЙНІ ТЕХНОЛОГІЇ М’ЯСНИХ НАПІВФАБРИКАТІВ ПРОФІЛАКТИЧНОЇ 

ДІЇ…………………………………………………………………………………………………… 111 

Кайнаш А. П., Туркіна П. О. 

СУЧАСНИЙ РИНОК БЕЗАЛКОГОЛЬНИХ НАПОЇВ БЕЗ ЦУКРУ…………………………... 114 

Калашник О. В., Мороз С. Е., Таран-Лала О. М. 

ПРОДУКТОВІ ІННОВАЦІЇ В ГОТЕЛЬНОМУ БІЗНЕСІ………………………………………. 117 

Калєнік К. В., Мороз С.Е. 

ГЛОКАЛІЗАЦІЯ ЯК ІННОВАЦІЙНА СТРАТЕГІЯ РОЗВИТКУ МЕРЕЖЕВИХ ГОТЕЛІВ… 120 

Кібальнік К.В., Мацук. Ю.А. 

ПЕРСПЕКТИВИ РОЗШИРЕННЯ АСОРТИМЕНТУ ТВЕРДИХ СИРІВ ІЗ 

НАТУРАЛЬНИМИ ДОБАВКАМИ………………………………………………………………. 123 

Ковальчук Ю.Г., Полюга В.О. 

АНАЛІЗ РИНКУ СКЛЯНОГО ПОСУДУ………………………………………………………... 126 

  



5 

 

V Міжнародна науково-практична Інтернет-конференція  

«Якість та безпечність продукції у внутрішній і зовнішній торгівлі й торговельне 

підприємництво: сучасні вектори розвитку і перспективи», 21 жовтня 2025 р. 
 
Ковбасюк К. С., Матвієнко М. Г. 

ІННОВАЦІЙНІ МЕТОДИ КОНТРОЛЮ ЯКОСТІ ТА БЕЗПЕЧНОСТІ ХАРЧОВИХ 

ПРОДУКТІВ………………………………………………………………………………………… 128 

Костецька К. В. 

ОСНОВИ БЕЗПЕКИ ХАРЧОВИХ ПРОДУКТІВ У СФЕРІ HoReCa……………………………. 133 

Крамаренко Д. П., Гіренко Н. І. 

ПЕРСПЕКТИВИ ЗАСТОСУВАННЯ КАПУСТЯНОГО ПЮРЕ ДЛЯ ПІДВИЩЕННЯ 

ХАРЧОВОЇ ЦІННОСТІ ХЛІБОБУЛОЧНИХ ВИРОБІВ………………………………………… 136 

Кудрявцев М.І., Кошулько В.С., Бардадим М.О., Мельник М.М., 

АВТОМАТИЧНИЙ МЕХАТРОННИЙ КОМПЛЕКС АНАЛІЗУ НАСІННЯ………………....... 140 

Кузнєцов Р. В., Міщенко О. А. 

ХАРАКТЕРИСТИКА ВІВСЯНКИ ПЛЮЩЕНОЇ ЯК СИРОВИНИ ДЛЯ ВИРОБНИЦТВА 

БАТОНЧИКІВ КРУП’ЯНИХ……………………………………………………………………… 145 

Кучерук М.О., Матвієнко М. Г. 

ТЕХНОЛОГІЇ ПЕРЕРОБКИ ЗЕРНОВИХ ТА ОЛІЙНИХ КУЛЬТУР ІЗ МІНІМАЛЬНИМИ 

ВТРАТАМИ СИРОВИНИ…………………………………………………………………………. 148 

Лебедєв М. В., Матвієнко М. Г. 

ЕКОЛОГІЧНЕ МАРКУВАННЯ ТА «ЗЕЛЕНІ» СТАНДАРТИ ЯК НОВИЙ ВЕКТОР 

РОЗВИТКУ У МІЖНАРОДНІЙ ТОРГІВЛІ………………………………………………………. 151 

Левківська Т.М., Дущак О.В., Жерибор О.С. 

В’ЯЛЕНІ КОНСЕРВОВАНІ СЛИВИ – НОВИЙ ТРЕНД НА УКРАЇНСЬКОМУ РИНКУ……. 154 

Левківська Т.М., Марченко А.В., 

РИНОК ЗАМОРОЖЕНИХ ПЛОДОВО-ОВОЧЕВИХ НАПІВФАБРИКАТІВ В УКРАЇНІ……. 156 

Лісіца В.В., Нестуля О.В., 

РОЛЬ ДЕРЖАВИ У СОЦІАЛЬНІЙ РЕІНТЕГРАЦІЇ ВЕТЕРАНІВ ТА ВЕТЕРАНОК: 

ІНСТИТУЦІЙНИЙ КОНТЕКСТ ТА ВПЛИВ НА ДОВГОТРИВАЛИЙ ЕКОНОМІЧНИЙ 

РОЗВИТОК………………………………………………………………………………………….. 158 

Лісіца В. В., Ясківець О.М. 

ВПЛИВ ESG-ПРАКТИК НА ДІЛОВУ АКТИВНІСТЬ ТА КОНКУРЕНТОСПРОМОЖНІСТЬ 

ПІДПРИЄМСТВ РОЗДРІБНОЇ ТОРГІВЛІ………………………………………………………... 162 

Литвинчук О. І., Науменко Т.В. 

АНАЛІЗ ЕФЕКТИВНОСТІ ФУНКЦІОНУВАННЯ СИСТЕМИ HACCP НА 

ПІДПРИЄМСТВІ ХЛІБОПЕКАРСЬКОЇ ГАЛУЗІ……………………………………………...... 165 

Малюкова Є.Ю., Полюга В.О. 

ЕКОЛОГІЧНІСТЬ ТЕКСТИЛЬНИХ ВОЛОКОН………………………………………………… 166 

Мельник С.М., Бардадим О.В., Мельник М.М. 

СИСТЕМИ КЕРУВАННЯ ЯКІСТЮ ТА ЗАСОБИ КОНТРОЛЮ: ПРОБЛЕМИ ТА 

ПЕРСПЕКТИВИ ДЛЯ ПІДПРИЄМСТВ МАЛОГО ТА СЕРЕДНЬОГО БІЗНЕСУ……………. 169 

Михайлова Г.М., Слізков А.М., Гудим Т.П. 

ЖИТТЄВИЙ ЦИКЛ ПОСТІЛЬНИХ ВИРОБІВ З БІОЦИДНОЮ ОБРОБКОЮ………………. 173 

Мороз С.Е., Хіцька С.В., Ветушко А.В., Брешіа П. 

ІНТЕГРАЦІЯ ПРИНЦИПІВ ГОСТИННОСТІ У ВИСТАВКОВИЙ ПРОСТІР………………… 175 

Назаренко В. О., Страшко Д. Р., 

СЕНСОРНІ ВЛАСТИВОСТІ МОРОЗИВА З НАПОВНЮВАЧАМИ………………………...... 178 

Ніколаєва О.С., Полюга В.О. 

СТАН РИНКУ ОДЯГУ В УКРАЇНІ……………………………………………………………….. 180 

Новгородська Н.В. 

ВИКОРИСТАННЯ ОВОЧЕВИХ НАПОВНЮВАЧІВ У ТЕХНОЛОГІЇ НАПОЇВ ІЗ 

МОЛОЧНОЇ СИРОВАТКИ………………………………………………………………………... 182 

Павлишин М. Л. 

ІМПЛАМЕНТАЦІЯ СИСТЕМИ ПРОСТЕЖУВАНОСТІ ЗА БЕЗПЕЧНІСТЮ 

СІЛЬСЬКОГОСПОДАРСЬКОЇ ПРОДУКЦІЇ В УКРАЇНІ……………………………………..... 184 

  



6 

 

V Міжнародна науково-практична Інтернет-конференція  

«Якість та безпечність продукції у внутрішній і зовнішній торгівлі й торговельне 

підприємництво: сучасні вектори розвитку і перспективи», 21 жовтня 2025 р. 
 
Палько Н. С., Підгорний О. О. 

ІННОВАЦІЙНІ НАПРЯМИ УДОСКОНАЛЕННЯ ТЕХНОЛОГІЇ МАКАРОННИХ 

ВИРОБІВ…………………………………………………………………………………………... 187 

Панасенко Н.Л. 

ВПРОВАДЖЕННЯ ІННОВАЦІЙНИХ ТЕХНОЛОГІЙ ЯК ЧИННИК ПІДВИЩЕННЯ 

КОНКУРЕНТОСПРОМОЖНОСТІ ІНДУСТРІЇ ГОСТИННОСТІ 190 

Пахолюк О.В. 

РЕФОРМУВАННЯ МИТНОЇ СИСТЕМИ УКРАЇНИ У КОНТЕКСТІ ЄВРОІНТЕГРАЦІЇ.. 193 

Резуненко К. С., Мороз С.Е. 

ПАРТНЕРСТВО БІЗНЕСУ ТА ГРОМАДИ: РЕГІОНАЛЬНІ ІНІЦІАТИВИ ДЛЯ 

РОЗВИТКУ ГОСТИННОСТІ ТА ТУРИЗМУ…………………………………………………. 195 

Салєба Л. В., Гайдаєнко О. В. 

ОЦІНЮВАННЯ ЯКОСТІ ХЛІБА З ВИКОРИСТАННЯМ НЕТРАДИЦІЙНОЇ 

СИРОВИНИ……………………………………………………………………………………… 198 

Санду А.Ю., Матвієнко М. Г. 

ЕКОЛОГІЧНО БЕЗПЕЧНІ ТЕХНОЛОГІЇ ПАКУВАННЯ ХАРЧОВИХ ПРОДУКТІВ…….. 201 

Середенко В. В. 

РІДКЕ МИЛО В УКРАЇНІ: АНАЛІЗ ЯКОСТІ, ТЕНДЕНЦІЇ ТА ВИКЛИКИ………………... 204 

Середенко В. В., Сидоренко І.С. 

ЕКОЛОГІЧНІ ПРОБЛЕМИ ВИРОБНИЦТВА І ВИКОРИСТАННЯ ВИРОБІВ З ПВХ: 

СУЧАСНІ ВИКЛИКИ ТА РІШЕННЯ…………………………………………………………... 207 

Сєрова Д.О., Калашник О. В., Каролоп О. О. 

РОЛЬ СІЛЬСЬКОГО ТУРИЗМУ У РОЗВИТКУ СІЛЬСЬКИХ ТЕРИТОРІЙ УКРАЇНИ….… 209 

Синиця О.В., Шлапак Г.В., Костів В.В. 

ВИКОРИСТАННЯ РОСЛИННИХ ЕКСТРАКТІВ У ТЕХНОЛОГІЇ КОВБАСНИХ 

ВИРОБІВ………………………………………………………………………………………….. 212 

Скриннік В.І., Калєнік К.В. 

ФОРМУВАННЯ СЕРВІСНОЇ КУЛЬТУРИ ЯК ІНСТРУМЕНТ ПІДВИЩЕННЯ 

ПРИВАБЛИВОСТІ ЗАКЛАДУ ГОСТИННОСТІ……………………………………………… 214 

Скрипка О. М., Мороз С. Е. 

ГРЕЧАНЕ БОРОШНО ЯК ІННОВАЦІЙНИЙ КОМПОНЕНТ ЗДОРОВОГО 

ХАРЧУВАННЯ ТА СТАЛОГО ВИРОБНИЦТВА…………………………………………….. 217 

Скрипник В.О., Передерій Р.М., Крайній К.О. 

ЯКІСТЬ І БЕЗПЕКА М’ЯСНИХ НАТУРАЛЬНИХ ВИРОБІВ ПІД ЧАС 

КОНДУКТИВНОГО ЖАРЕННЯ……………………………………………………………….. 221 

Стрижак О. О., Калашник О. В. 

ВИКОРИСТАННЯ ПЕРЦЮ СОЛОДКОГО В МАРИНАДАХ ДЛЯ М’ЯСА ПТИЦІ……….. 224 

Сукманов В.О., Тихоненко В.М. 

ДОСЛІДЖЕННЯ ВПЛИВУ ДОДАВАННЯ ЛУШПИННЯ ПОДОРОЖНИКА ТА 

ПШЕНИЧНИХ ВИСІВОК РІЗНОГО ФРАКЦІЙНОГО СКЛАДУ НА ВЛАСТИВОСТІ 

ПШЕНИЧНОГО ХЛІБА…………………………………………………………………………. 226 

Тележенко Л.М., Дубина А.А. 

СПОСОБИ ОБРОБКИ ПИВНОЇ ДРОБИНИ ПРИ РОЗРОБЦІ ЗДОРОВИХ ПРОДУКТІВ 

ХАРЧУВАННЯ…………………………………………………………………………………… 230 

Тішкіна І.О. 

 ІННОВАЦІЙНІ ТЕХНОЛОГІЇ ХАРЧОВИХ ВИРОБНИЦТВ………………………………... 232 

Толок С. 

НАСІННЯ ЯК ПЕСПЕКТИВНИЙ ІНГРЕДІЄНТ ДЛЯ КОМБІНОВАНИХ МОЛОЧНИХ 

ПРОДУКТІВ…………………………………………………………………………………...….. 235 

Трауцька О.В., Нестеренко Є.В. 

ХАРЧОВІ ТЕХНОЛОГІЇ – ФАХ, ЯКИЙ ТРИМАЄ 

ТИЛ………………………………………. 238 

  



7 

 

V Міжнародна науково-практична Інтернет-конференція  

«Якість та безпечність продукції у внутрішній і зовнішній торгівлі й торговельне 

підприємництво: сучасні вектори розвитку і перспективи», 21 жовтня 2025 р. 
 
Тюрікова І. С., Александров О. Ю., Kramer M. P. 

СИСТЕМА УПРАВЛІННЯ БЕЗПЕЧНІСТЮ ХАРЧОВИХ ПРОДУКТІВ У ПИВОВАРНІЙ 

ГАЛУЗІ: МІЖНАРОДНИЙ КОНТЕКСТ ТА СУЧАСНІ ПІДХОДИ……………………….. 241 

Федак Н. В., Скриннік В.І. 

АКТУАЛЬНІ ПРОБЛЕМИ  РЕСТОРАННОЇ ІНДУСТРІЇ УКРАЇНИ……………………… 244 

Філінська Т.Г., Суха І.В., Філінська А.О. 

ПЕРСПЕКТИВИ ВИКОРИСТАННЯ БАГАТОКОМПОНЕНТНИХ БОРОШНЯНИХ 

СУМІШЕЙ В РЕЦЕПТУРАХ КОНДИТЕРСЬКИХ ВИРОБІВ………………………………. 248 

Шимчук М.М.,  Рацук К.С., Рацук М.Є. 

ПРИГОТУВАННЯ МАРМЕЛАДУ З ЦУКРОЗАМІННИКАМИ ПРИРОДНОГО 

ПОХОДЖЕННЯ………………………………………………………………………………… 251 

Халтураєва Я.Р., Полюга В.О. 

ЯКІСТЬ БЕЗФОСФАТНИХ ПРАЛЬНИХ ПОРОШКІВ……………………………………… 253 

Хомич П.Ю., Слав’юк Р.А. 

РОЗВИТОК МАРКЕТПЛЕЙСІВ ЯК СУЧАСНОЇ ФОРМИ ОРГАНІЗАЦІЇ РИНКУ 

ТОВАРІВ………………………………………………………………………………………… 256 

Целень Б.Я., Гоженко Л.П., Радченко Н.Л. 

ЗАСТОСУВАННЯ КАВІТАЦІЙНОГО ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ПОКРАЩЕННЯ ЯКОСТІ 

ПІДГОТОВКИ ВОДИ У ВИРОБНИЦТВІ СОКІВ……………………………………………. 260 

Шаферівський Б.С., Ільченко М.О. 

ВПЛИВ ЕКСТРУДОВАНИХ ЗЕРНОБОБОВИХ КУЛЬТУР У СКЛАДІ КОМБІКОРМІВ 

НА ЯКІСТЬ СВИНИНИ………………………………………………………………………... 263 

Юрова Т. А., Нестерук В. П. 

ОЦІНКА ЯКОСТІ ТА БЕЗПЕЧНОСТІ КАШ МИТТЄВОГО ПРИГОТУВАННЯ…………. 266 

Юхно В.М., Хомич Г.П. 

ФУНКЦІОНАЛЬНІ НАПОЇ НА ОСНОВІ ВТОРИННОЇ МОЛОЧНОЇ СИРОВИНИ ТА 

НЕТРАДИЦІЙНОЇ ФІТОСИРОВИНИ………………………………………………………... 269 

Янковий Д.І.,  Андріївська Л.В.  

МИТНА ЕКСПЕРТИЗА КАНЦЕЛЯРСЬКИХ ТОВАРІВ З ПАПЕРУ………………………. 273 

Kamenova D.K., Moroz  S.E., Kalashnyk  O.V. 

PEDAGOGICAL MANAGEMENT AS A FACTOR IN FORMING ENTREPRENEURIAL 

COMPETENCE IN FUTURE SPECIALISTS IN THE HOSPITALITY INDUSTRY………… 278 

Marchuk N.B. 

THE IMPACT OF THE SYNTHETIC DIAMOND MARKET DEVELOPMENT ON THE 

TRANSFORMATION OF THE JEWELLERY INDUSTRY…………………………………… 282 

 

  



85 

 

V Міжнародна науково-практична Інтернет-конференція  

«Якість та безпечність продукції у внутрішній і зовнішній торгівлі й торговельне 

підприємництво: сучасні вектори розвитку і перспективи», 21 жовтня 2025 р. 
 

Список використаних джерел: 

1. Rusu, M., Borda, D. (2021). Trends in healthy eating and the impact on food service 

industry. Journal of Tourism and Services, 22(12), 36–47 с. 

2. Саміленко М. М., Корецька І.Л. Системний підхід до використання вторинних 

ресурсів. Наукові проблеми харчових технологій та промислової біотехнології в контексті 

євроінтеграції: Прграма та тези матеріалів ХI Міжнародної науково-технічної 

конференції, 7 листопада 2023 р., м. Київ. – К.:  

3. Белінська С.Е., Орлова Н., Мотузка Ю. Концептуальні засади гарантій 

безпечності харчових продуктів. Товари і ринки. 2011. №1. С. 176–182. 

4. Sugar House Creamery, Le Sapalet Dairy, Parish Hill Creamery, The Pines Dairy, 

Westcombe Cheddar та Neal's Yard's Jason Hinds. «Milk Made» с. 191-2010, 2016 рік. 

5. Зайцева Г. Т., Горпинко Т. М. Технології борошняних виробів. Підручник для 

професійно технічних навч. закл. C.160-165 

6. Сердюк А.М., Кундієв Ю.В., Нагорна А.М., Широбоков В.П. Стратегія розвитку 

профілактики в охороні здоров'я в Україні. Журнал НАМН України. 2012;18(3):358. 

НУХТ, 2023 р. – 337 с. С. 83. 

7.  Саміленко М., Корецька І. Особливості створення дієтичних продуктів. В кн. 

Мат. Міжнародної науково-практичної конференції «Оздоровчі харчові продукти та 

дієтичні добавки: технології, якість та безпека». 16 листопада 2023 р., м. Київ. К.: 

НУХТ, 2023 р. 167 с. С. 35-36. 

 

Гуменюк А.П., 

здобувачка ступеня вищої освіти Бакалавр, 

спеціальності J2 Готельно-ресторанна справа та кейтеринг, 

Мороз С.Е., 

доцент кафедри харчових технологій, к.пед.н., доцент, 

Полтавський державний аграрний університет, 

м. Полтава, Україна 

 

КРЕАТИВНЕ ПІДПРИЄМНИЦТВО У СФЕРІ ГОСТИННОСТІ: 

ДИЗАЙН, АТМОСФЕРА, СЕРВІС ЯК ІНСТРУМЕНТИ 

КОНКУРЕНТОСПРОМОЖНОСТІ 

Сучасна індустрія гостинності формується в умовах глибоких 

економічних, соціальних і культурних зрушень. Воєнні події в Україні лише 

підсилюють потребу у відчутті стабільності, довіри й людяності, тому 

зростає роль емоційного досвіду та автентичності. У цьому середовищі 

креативне підприємництво постає не як модний підхід, а як необхідна 

стратегія оновлення та стійкого розвитку галузі. Його сутність полягає у 

здатності гармонійно поєднувати дизайн, атмосферу й сервіс у цілісну 

концепцію, що надає закладу унікальності та зміцнює його конкурентні 

позиції. 
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Креативне підприємництво у сфері гостинності спирається на 

потенціал людського капіталу. Саме людина є джерелом нових ідей, рішень 

та емоційного контакту з гостем. За спостереженнями А. Самойленко та 

К. Хрулькової, людський капітал у готельному бізнесі демонструє професійні 

навички та творчі якості, що дозволяють адаптуватися до змін і створювати 

нову цінність для споживача [1]. Працівники з високим рівнем креативності 

здатні аналізувати, комунікувати, презентувати власні ідеї, координувати 

діяльність команди і постійно навчатися. 

Дизайн у креативній моделі підприємництва виконує роль мови, через 

яку простір спілкується з людиною. Він формує перше враження, підтримує 

ідентичність бренду і створює емоційний зв’язок між закладом та гостем. У 

сучасній практиці все частіше застосовуються принципи локальної 

ідентичності: використання народних орнаментів, натуральних матеріалів, 

ремісничих виробів і природного світла. Такі рішення прикрашають інтер’єр 

та відображають національний характер закладу, що викликає у відвідувачів 

почуття довіри і зацікавленості.  

Атмосфера є тим невидимим, але вирішальним чинником, який 

визначає емоційний досвід гостя. Вона створюється поєднанням світла, 

звуків, ароматів, темпу обслуговування, доброзичливості персоналу та 

гармонії деталей. Згідно зі Стратегією сталого розвитку України до 2030 

року, формування конкурентоспроможної креативної економіки неможливе 

без підвищення якості сервісу і культури гостинності [2]. Емоційно 

привабливий простір впливає на поведінку клієнтів, стимулює повторні 

відвідування і створює довготривалу лояльність. 

Сервіс у креативному підприємництві розглядається як мистецтво 

взаємодії. Його цінність полягає у здатності персоналу виходити за межі 

формальних обов’язків, проявляти ініціативу та емпатію. Для цього 

необхідна ефективна система мотивації. Матеріальні стимули, такі як 

заробітна плата чи премії, повинні поєднуватися з нематеріальними 

способами заохочення. Йдеться про визнання досягнень, можливість 

навчання, участь у прийнятті рішень, корпоративні події, підтримку 

професійного зростання. У дослідженні [1] зазначено, що саме нематеріальні 

стимули здатні забезпечити глибшу залученість персоналу і підвищити 

рівень їх креативності. 

Важливою умовою розвитку сучасної індустрії гостинності є зміна 

управлінської культури. Креативне підприємництво потребує середовища, де 

кожен співробітник має можливість пропонувати власні ідеї, брати участь у 
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створенні нового продукту і не боятися експериментувати. Готель чи 

ресторан у цьому випадку перетворюються на відкритий творчий простір, у 

якому панує довіра, співпраця і взаємна підтримка. Така управлінська 

культура дозволяє швидше реагувати на ринкові зміни, випробовувати нові 

концепції, створювати подієві формати і тематичні пропозиції.  

Основою стійкого розвитку стає баланс між матеріальними та 

емоційними стимулами. Заробітна плата залишається важливим фактором, 

але сама по собі не забезпечує тривалої мотивації. Люди потребують уваги, 

безпеки, визнання і причетності. Тому в готельній індустрії набувають 

поширення соціальні, статусні та морально-психологічні методи 

стимулювання. Це може бути медичне страхування, корпоративна культура, 

підтримка ініціатив, навчальні програми чи участь у розробці стратегії 

підприємства. Такі кроки підсилюють відчуття значущості працівників і 

позитивно впливають на якість обслуговування. 

Поєднання дизайну, атмосфери і сервісу формує особливий емоційний 

капітал підприємства. Саме він визначає унікальність закладу і створює 

довіру споживача. Емоційний капітал складно скопіювати, тому він є 

найціннішою частиною конкурентоспроможності. Розвиток цієї важливої 

складової залежить від людського фактору, рівня професіоналізму і творчості 

персоналу. 

В українських реаліях креативне підприємництво у сфері гостинності 

поступово перетворюється на стратегічний чинник розвитку. Відновлення 

інфраструктури супроводжується появою нових концепцій, що поєднують 

сучасні підходи до комфорту з глибоким переосмисленням культурної 

спадщини. Це створює умови для формування еко-готелів, авторських 

ресторанів, які стають осередками локальної автентичності.  

Отже, креативне підприємництво у сфері гостинності є рушійною 

силою інноваційного розвитку галузі. Воно поєднує людський потенціал, 

дизайн, атмосферу і сервіс у цілісну систему створення цінності. Завдяки 

цьому формується не лише конкурентоспроможність окремого закладу, а й 

нова філософія гостинності, заснована на емоціях, повазі та творчому підході 

до людини. Саме така гостинність має шанс стати символом повоєнного 

відродження України і джерелом її культурної сили. 
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РОЛЬ МІЖНАРОДНОЇ ТОРГІВЛІ ТА БІРЖОВОЇ СИСТЕМИ У 

ЗАБЕЗПЕЧЕННІ ЯКОСТІ ХАРЧОВИХ ПРОДУКТІВ 

Сучасний світ переживає багатовимірну кризу продовольчої безпеки, 

що поєднує економічні, політичні, кліматичні та логістичні чинники. Після 

пандемії COVID-19, зростання цін на енергоносії, порушення ланцюгів 

постачання та воєнні конфлікти – зокрема в Україні – забезпечення 

стабільного доступу до безпечної й якісної їжі стало складнішим і дорожчим. 

У цьому контексті міжнародна торгівля водночас пом’якшує дефіцити, 

перерозподіляючи ресурси, і створює нові ризики, поширюючи ринкові та 

політичні шоки між регіонами. Проте не менш важливим аспектом 

продовольчої безпеки є розвиток біржової торгівлі аграрною продукцією, яка 

стає системоутворюючим елементом у ланцюгу забезпечення продовольчої 

якості, прогнозованості цін і довіри між контрагентами. 

Тaблиця 1 

Мaсштaби тa ключові індикaтори продовольчої безпеки 

Покaзник Остaнні знaчення/тренд 

Число людей, які стрaждaли від голоду 

 

730 млн людей (За даними FAO) 

Число людей з голодом/недоїдaнням (оцінкa 

 

673 млн (За даними ООН) 

Індекс цін нa продовольство FAO (березень 

 

128.8 (помірне зростaння рік до року, aле 

знaчно нижче пікa 2022) 

Чaсткa світового виробництвa продуктів, 

що підлягaє міжнaродній торгівлі 

25% (оцінки WTO). 

 


