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В сучасних хлібопекарських печах для випічки 1 кг хліба необхідно 
затратити з мережі 0,23-0,35 кВт-год. енергії. Через пористість структури 
м'якушу і скоринки, що мають властивості теплоізоляторів, і недосконалість 
теплообміну з нагріваючим середовищем в пекарній камері, цей процес досить 
тривалий і енерговитратний [1]. 

Запропонована піч для випікання хлібобулочних виробів містить корпус, 
що складається з двох камер: пекарної, з розташованими в ній сітчастими 
листами - подами, і нагрівальної з джерелом нагрівання, які сполучені між 
собою, повітряного ультразвукового генератора, встановленого в нагрівальній 
камері та поєднаного з пневмосистемою підприємства, і системи 
терморегулювання по входу з датчиком температури, встановленим в пекарній 
камері, а по виходу з джерелом нагрівання. Дана сукупність ознак дозволяє 
підвищити продуктивність печі, сприяє економії енергоресурсів за рахунок 
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використання ефектів ультразвуку, які інтенсифікують швидкість випічки з 
відповідними наслідками [2]. 

На рисунку 1 зображена загальна схема установки ультразвукового 
випромінювача у пекарній камері. 1 - об'єкт дослідження - хлібобулочні 
вироби; 2 - пекарна хамера; 3 - решітка; 4 - блок управління; 5 -
ультразвуковий повітряний генератор; 6 - компресор; 7 - ресивер; 8 -
пневмосистема підприємства; 9 - редуктор 

 
Рисунок 1 - Загальна схема установки ультразвукового випромінювача у 

пекарній камері 

Піч для випічки хліба і кондитерських виробів включає в себе пекарну 
камеру 2 з трубчастими ТЕНами і розташованими в ній сітчастими листами -
подами 3, повітряний ультразвуковий генератор 5, встановлений в нагрівальній 
камері та з'єднаний з пневмосистемою підприємства 8, і систему 
терморегулювання з блоком управління 4, з'єднану по входу з датчиком 
температури, встановленим в пекарної камері, а по виходу з джерелом 
нагрівання. Пневмосистема підприємства включає компресор 6, ресивер 7 і 
редуктор 9. Цей пристрій працює наступним чином: встановлений повітряний 
ультразвуковий генератор 5 випромінює УЗВ коливання, які в пекарній камері 
2 рівномірно за рахунок відображення від стінок діють на поверхневий шар 
повітря у виробів [1]. 

Така конструкція хлібопекарської печі, де основним генератором тепла є 
раніше відоме джерело нагріву в комплексі з встановленим повітряним 
ультразвуковим генератором більш економічна із-за зниження часу випічки, 
ніж існуючі типи печей. 

В установці для теплової обробки виробів, переважно випічки, з метою 
забезпечення можливості випічки широкого асортименту хліба, 
хлібобулочних і кондитерських виробів з різними тепловими режимами 
випічки шляхом 
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