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204 Технології виробництва та переробки продукції тваринництва 

Полтавський державний аграрний університет, 

м. Полтава, Україна 

БЕЗПЕЧНІСТЬ ХАРЧОВИХ ПРОДУКТІВ 

В Україні впродовж останніх років гостро постала проблема 

гарантування якості продукції тваринництва, а особливо її безпечності. 

Спостерігається неконтрольоване заповнення внутрішнього ринку 

неякісною продукцією із «запахом молока та м’яса», вмістом пальмової олії, 

стабілізаторів, ферментів, антибіотиків, ветеринарних препаратів, тощо [7]. 

Безпечність харчової продукції і продовольчої сировини є однією з 

вирішальних складових економічної та формування продовольчої безпеки 

держави й визначається спроможністю країни ефективно контролювати 

виробництво й ввезення безпечного та якісного продовольства на 

загальновизнаних у світі засадах [5]. Тому ця сфера діяльності в суспільстві 

має гуманітарний, соціальний, економічний і політичний аспекти і гарантує 

продовольчу безпеку держави [1]. 

Практично кожне підприємство, яке є частиною сучасної глобальної 

харчової промисловості повинно дотримуватися вимог щодо забезпечення 

безпечності харчових продуктів. 

Усі вимоги до виробництва якісної та безпечної харчової продукції 

закріплені у світових та національних стандартах і законодавстві щодо 

безпечності харчових продуктів. Новим напрямком у забезпеченні безпечності 

продукції є врахування людського фактору, таких як знання та навички 

персоналу в технологічних процесах. Міжнародне співтовариство визнає 

необхідність формування норм та правил поведінки та культури працівників 

як частини вимог безпечності. Це не лише зменшить ризик для продукції, а й 

підвищить якість. Утворення культури безпечності харчового виробництва є 

ключовим аспектом, визначеним Глобальною ініціативою з безпечності 

харчових продуктів. 

За оцінкою Всесвітньої організації охорони здоров’я (ВООЗ), 600 

мільйонів людей, тобто майже кожна десята людина в світі, стали жертвами 

вживання неякісних харчових продуктів [4]. 

Наприклад, Закон України «Про інформацію для споживачів щодо 

харчових продуктів» визначає норми безпеки та якості продуктів, що 
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перебувають в обігу або ввозяться на територію України. Відповідно, ці 

показники регулюються до встановлених Законом вимог [9]. 

Зазвичай, фальсифікують одну або декілька характеристик харчових 

продуктів. Найпоширеніші три способи фальсифікації: часткова заміна 

харчового продукту водою; додавання до нього замінника із нижчою якістю, 

який імітує натуральний харчовий продукт; заміна натурального продукту 

імітатором [3]. 

Випадки фальсифікації харчових продуктів були раніше зареєстровані, 

наприклад, пташиний жир в рослинній олії в Україні. Наявність меламіну 

(хімікат, який використовують у виробництві клеїв і пластмас) в молоці і 

молочних продуктах для підвищення вимірюваної концентрації білка (Китай, 

Японія). Продаж «знежиреної текстурованою яловичини» = «рожевий слиз» з 

подальшою обробкою аміаком під виглядом натуральної яловичини (США). 

Додавання конини замість 100% натуральної яловичини (Румунія-Кіпр, всього 

поставки в 13 країн ЄС), м’ясо загиблих тварин з Нової Зеландії (75 тон 

м’ясопродуктів компанії Wallace Corporation Ltd.) в Україні тощо [11]. 

Виробники харчових продуктів повинні захищатися від 

фальсифікованої сировини, яку вони використовують для виробництва своїх 

готових продуктів. 

Основним мотивом продовольчих шахраїв у фальсифікації харчових 

продуктів є гроші. 

Економічні чинники, які можуть зробити фальсифікацію або 

підмішування сторонніх продуктів більш привабливими. Легкодоступність 

сировини, матеріалів у ланцюгу поставок. Складність типових випробувань, 

які проводять для виявлення сторонніх підроблених матеріалів.  Властивості 

сировинного матеріалу. 

Однак організації також можуть брати участь в шахрайстві з продуктами 

харчування з інших мотивів, наприклад, для підвищення своєї 

конкурентоспроможності. Навмисно фальсифіковані продукти, чи то для 

економічної вигоди або з іншою метою, можуть завдати шкоди здоров’ю 

споживача, а також завдати непоправної шкоди репутації/бренду харчового 

підприємства [6]. 

У Законі України «Про безпечність та якість харчових продуктів» 

відмічається, що безпечний харчовий продукт – харчовий продукт, який не 

створює шкідливого впливу на здоров’я людини безпосередньо чи 

опосередковано за умов його виробництва та обігу з дотримання вимог 

санітарних заходів та споживання за призначенням. Ідентифікація показників 

якості продукції показникам діючих стандартів не рідко свідчать про 

зниження поживної цінності харчових продуктів і перевищення 

максимального вмісту забруднюючої речовини в продукті, що не дозволяє 

внести його до класу безпечної продукції. Відомо, що до 80% шкідливих 

речовин надходить до організму людини з їжею та напоями. Не випадково 

експерти Всесвітнього банку саме продовольство і воду відносять до найбільш 

важливих загроз національної безпеці країн [2]. 
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Для запобігання несприятливим наслідкам у кожній державі 

реалізуються певні засади державної політики щодо забезпечення якості та 

безпеки харчових продуктів і продовольчої сировини. В Україні вони 

визначаються Законами України «Про якість та безпеку харчових продуктів та 

продовольчої сировини» [8] та «Про основні принципи та вимоги до 

безпечності та якості харчових продуктів [10] (редакція від 04.04.2018 р.). 

Основні поняття описуються як: 

- пріоритетність збереження і зміцнення здоров’я людини та визначення 

її права на якість та безпеку харчових продуктів і продовольчої сировини; 

- створення гарантій безпеки для здоров’я людини під час виготовлення, 

ввезення, транспортування, зберігання, реалізації, використання, споживання, 

утилізації або знищення харчових продуктів і продовольчої сировини; 

- державний контроль і нагляд за їх виробництвом, переробкою, 

транспортуванням, зберіганням, реалізацією, використанням, утилізацією або 

знищенням, ввезенням в Україну; 

- встановлення відповідальності виробників, продавців (постачальників) 

харчових продуктів, продовольчої сировини і супутніх матеріалів за 

забезпечення їх якості та безпеки для здоров’я людини під час виготовлення, 

транспортування, зберігання та реалізації, а також за реалізацію цієї продукції 

у разі її невідповідності стандартам, санітарним, ветеринарним та 

фітосанітарним нормам [12]. 

Таким чином, перспективи подальших досліджень полягають у 

напрацюванні конкретних законодавчих та організаційно-економічних 

механізмів гарантування якості та безпечності продукції тваринництва в 

Україні, які б враховували новітні підходи в рамках європейського досвіду. 
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ВИРОЩУВАННЯ ГІДРОПОННОЇ ЗЕЛЕНІ 

Гідропонне вирощування — це просте вирощування рослин у воді без 

ґрунту.  Замість ґрунту використовуються живильні розчини. Таким чином, усі 

необхідні речовини в точних пропорціях подаються безпосередньо до коріння. 

Гідропонне вирощування зелених кормів використовують і розвивають 

усі промислово розвинуті країни світу.  

Приблизно 160 — 180 днів упродовж року тварини позбавлені зеленого 

корму. Частково відсутність його можна поповнити зеленою масою, 

вирощеною гідропонним способом [3]. 

Існує кілька причин відмінностей між гідропонними та ґрунтовими 

рослинами. Додатковий кисень у гідропонному саду допомагає стимулювати 

ріст коренів і дає рослині швидше засвоювати поживні речовини. Поживні 

речовини в гідропонній системі змішуються з водою та вирушають 

безпосередньо в кореневу систему. Рослині не потрібно шукати в ґрунті 

необхідні їй поживні речовини. Ці поживні речовини доставляються до рослин 

кілька разів на день. Рослина, вирощена на гідропоніці, вимагає дуже мало 

енергії для пошуку та розщеплення їжі. Потім ця рослина використовує 

заощаджену енергію, щоб рости швидше та виробляти більше врожаю [1]. 

Світовий науково-практичний досвід відтворення  стада вказує на 

необхідність постійного пошуку ефективних  способів годівлі маточного стада 

та молодняку. Внаслідок використання антибактеріальних препаратів може 

відбуватися порушення процесів травлення, а саме зниження резистентності у 
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