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ГІБРИДНІ СИСТЕМИ ЕЛЕКТРОЖИВЛЕННЯ 

ЛОКАЛЬНОГО ОБ'ЄКТА З ПОЛІГЕНЕРАЦІЄЮ 
 

Я. М. Бичков, к.т.н., доцент, здобувач вищої освіти ступеня магістр, 

О. М. Мороз, д.т.н., професор, професор кафедри електропостачання  
та енергетичного менеджменту, 

Державний біотехнологічний університет, м. Харків 

 
У сучасному світі для мінімізації витрат на електрозабезпечення 

локальних об’єктів перспективним напрямом стає використання гібридних 

енергосистем з полігенерацією.  
Використання комбінованого електроживлення локальних об’єктів з 

відновлюваних джерел, однак, має проблеми співвідношення потужностей 

джерел електроенергії та узгодження генерації з загальним графіком 

електроспоживання [1, 2]. 
Основним напрямом організації мереж фізичних об'єктів, які мають 

вбудовані системи, що дозволяють приймати дані ззовні і передавати відомості 

про свій стан, стала технологія так названого «Інтернету речей» (Internet of 
Things, IoT). Ця технологія дозволяє здійснювати контроль використання 

кінцевих споживачів електричної енергії та реалізувати алгоритми 

збалансованого енергоспоживання протягом встановленого періоду – доби, 
тижня, пори року. На таких можливостях побудована «Розумна енергосистема» 

(Smart Grid). Вона повністю інтегрується у середовище споживачів, 

використовує саморегулюючі та поновлювані електроенергетичні системи, має 
мережеву топологію і забезпечує всі типи споживачів електричної енергії, з 

використанням інформаційно-керуючих пристроїв та систем IoT у режимі 

реального часу (рис. 1). 
З огляду на існуючі технології особливу увагу заслуговують технології 

полігенерації електричної енергії. Полігенераційні системи привернули велику 

увагу завдяки підвищенню ефективності, а також зменшенню енергетичних 
штрафів, витрат і викидів забруднюючих речовин. Останніми роками було 

проведено широкі дослідження цих систем. На рис. 2 наведено концептуальну 

схему гібридної полігенераційної системи. 
Ця гібридна система полігенерації забезпечує розчинник для поглинання 

вуглекислого газу з вихлопних газів, процес генерації на основі природного газу, 

спрощену схему процесу сорбційно-підсиленого хімічного петлевого 
реформінгу (SECLR) для виробництва водню, парогенератор високого тиску та 

абсорбційний охолоджувач для зниження температури. Одночасне зрідження 

водню та вловлювання вуглекислого газу є перевагами використання SECLR, а 

не традиційного малого модульного ядерного реактора (SMR). Крім того, хімічне 
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циклове горіння (CLC) цієї установки усуває потребу у зовнішньому джерелі 
тепла під час процесу виробництва водню. Система є довговічною та значно 

знижує викиди CO2 завдяки секвестрації CO2 для газів згоряння на основі 

моноетаноламіну (MEA). 

 
 

Рис. 1. Гібридна сонячна електростанція [3] 

 
Рис. 2. Концептуальна схема гібридної полігенераційної системи [4] 
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На основі наведеного вище можна зробити висновок, що поєднання 
новітніх технологій отримання електричної енергії на гібридних електростанціях 

з полігенерацією та сучасних мереж Smart Grid надає можливість з 

максимальним ефектом використовувати отриману екологічно-врівноважену 
електроенергію та підвищити надійність енергозабезпечення. 
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ЕФЕКТ ІНДУКОВАНОГО ТЕПЛОМАСООБМІНУ, НЕОБХІДНІ ТА 

ДОСТАТНІ УМОВИ ДЛЯ ЙОГО СПОСТЕРЕЖЕННЯ 
 

А. О. Пак, д.т.н., професор, завідувач кафедри фізики та математики,  
І. Ю. Місюра, здобувач вищої освіти ступеня «бакалавр», 

Державний біотехнологічний університет, м. Харків, 
А. В. Пак., к.т.н., доц., доцент кафедри 

маркетингу та торговельного підприємництва,  
Українська інженерно-педагогічна академія, м. Харків 

 
Робота присвячена описанню суті феномена ефекту індукованого 

тепломасообміну (ІнТМО) [1]. Ефект ІнТМО полягає у переході системи від 
нестійкої рівноваги до стійкої, який супроводжується розсіюванням теплоти за 
рахунок переходу рідкої фази в термостаті у газовий стан (рис.1). 

Ефект ІнТМО спостерігається, якщо створити флуктуації, наприклад, 
концентрації частинок пари рідини в суцільному газовому середовищі всередині 
термостата, шляхом винесення частини суцільного газового середовища через 
обтюратор. На таку флуктуацію система «відреагує» відновленням парціального 
тиску пари рідини до рівня насиченої пари за рахунок переходу рідкої фази в 
газову. Результатом описуваного процесу є видалення рідкої фази з термостата, 
а саме – ефект ІнТМО [2]. 

При цьому обтюратор термостата не містить або частково містить рідину 
і, в загальному випадку, характеризується коефіцієнтом фільтрації потоку газу 
kф, що задовольняє умові: 

 

дифф jpk  ,             (1) 



Всеукраїнський науково-практичний Інтернет-семінар 30 квітня 2024  р. 

 

«Нові технології і обладнання харчових та переробних виробництв» ПДАУ 
 

Наукове видання 
 

 

НОВІ ТЕХНОЛОГІЇ І ОБЛАДНАННЯ 

ХАРЧОВИХ ТА ПЕРЕРОБНИХ 

ВИРОБНИЦТВ 
 

 

Матеріали Всеукраїнського науково- 
практичного Інтернет-семінару 

30 квітня 2024 року 

 

Науковий керівник семінару: 

В. О. Скрипник, професор кафедри механічної та електричної 

інженерії Полтавського державного аграрного університету, доктор 
технічних наук, професор. 
 

Відповідальний за випуск: 

С. В. Попов, завідувач кафедри механічної та електричної інженерії 
Полтавського державного аграрного університету, кандидат технічних 

наук, доцент, старший науковий співробітник. 

 

Дизайн і верстка: 
В. О. Скрипник, С. В. Попов. 

 

Адреси для листування: 

36003, Україна, Полтавська обл., м. Полтава, вул. Сковороди, 1/3, 

Полтавський державний аграрний університет, кафедра механічної та 
електричної інженерії; е-mail: mei@pdau.edu.ua 

 

Відповідальність за зміст наданих матеріалів, точність наведених 
даних, а також відповідність принципам академічної доброчесності 

несуть автори. Матеріали видані в авторській редакції. 

 

 

 

© ПДАУ, 2024 

mailto:mei@pdau.edu.ua


 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Підписано до друку 13.05.2024 р. 
Формат 60х84/16. Папір офсетний. Гарнітура Times New Roman. 

Друк різографічний. Умовн. друк. арк. 3,84. 
Наклад 30 прим. Замовлення 2024-29 

 
Видавництво ПП «Астрая» 

36014, м. Полтава, вул. Шведська, 20, кв. 4 
Тел.: +38 (0532) 509-167, 611-694 

E-mail: astraya.pl.ua@gmail.com, веб-сайт: astraya.pl.ua 
Свідоцтво суб’єкта видавничої справи ДК № 5599 від 19.09.2017 р. 

 
Друк ПП «Астрая» 

36014, м. Полтава, вул. Шведська, 20, кв. 4 
Тел.: +38 (0532) 509-167, 611-694 

Дата державної реєстрації та номер запису в ЄДР 
14.12.1999 р. № 1 588 120 0000 010089 

 


	ЗБЕРЕЖЕНІСТЬ АСКОРБІНОВОЇ КИСЛОТИ ТА ІНТЕНСИВНІСТЬ ЗАБАРВЛЕННЯ ПРОДУКТІВ З СУНИЦІ САДОВОЇ НОВИХ І ПЕРСПЕКТИВНИХ СОРТІВ
	І. Л. Заморська, д.т.н., професор,  професор кафедри харчових технологій,
	Уманський національний університет садівництва, м. Умань
	Однією з найбільш популярних ягідних культур у світі є суниця садова, завдяки раннім строкам дозрівання, високій врожайності, збалансованому, та гармонійному смаку ягід зі значним вмістом біологічно активних речовин і  антиоксидантною здатністю. Ягоди...
	Існуюча сортова структура суниці садової постійно розширюється за рахунок спрямованості селекційних програм на поліпшення якісних характеристик ягід, їхньої лежкості та здатності до транспортування, покращення адаптивного потенціалу для можливостей ви...
	Відомі продукти переробки з ягід суниці користуються сталим попитом, а розширення їхнього асортименту викликає зацікавленість з боку споживачів. Проте, існують певні обмеження щодо використання ягід нових сортів у виробництві продуктів з суниці, що зу...
	Метою роботи було встановлення придатності ягід нових сортів суниці садової для переробки на харчові продукти за більш стійких характеристик вмісту біологічно активних речовин та кольору до умов термічної обробки.
	Дослідження виконували у 2022-2023 рр. на кафедрі харчових технологій Уманського національного університету садівництва з ягодами суниці сортів Дукат (контроль), Ельсанта, Румба та Мальвіна. Якість свіжих ягід суниці садової оцінювали за ДСТУ 7653:201...
	Вміст аскорбінової кислоти визначали йодометричним методом, інтенсивність забарвлення – вимірюванням оптичної густини спиртової витяжки зразків на фотоелектроколориметрі КФК-2, розраховуючи як суму оптичних густин: U = (D420 + D520). Повторність дослі...
	Відомо, що в результаті теплової обробки продуктів з фруктів та ягід вміст в них аскорбінової кислоти знижується за розміру втрат до 78% від вмісту у сировині. В результаті досліджень встановлено, що внаслідок теплової обробки продуктів з суниці та пр...
	Інтенсивність забарвлення – показник, що характеризує зміну інтенсивності поглинання світла за довжин хвиль, що відповідають максимумам поглинання природними пігментами плодів та ягід. Експериментальними дослідженнями встановлено істотну залежність ін...
	Таким чином, вміст аскорбінової кислоти та інтенсивність забарвлення компотів, джемів та варення з ягід суниці істотно залежить від помологічного сорту ягід та виду продукту. Високу збереженість аскорбінової кислоти встановлено в продуктах з ягід суни...
	Список використаних джерел
	1. Husaini, A. M., & Neri, D. (Eds.). (2016). Strawberry: growth, development and diseases. CABI. https://doi.org/10.1079/9781780646633.0000.
	2. Oğuz, İ., Oğuz, H.İ., Kafkas, N.E. (2022). Strawberry cultivation techniques. In Strawberries. IntechOpen. https://doi.org/10.5772/intechopen.104611.
	3. FAO. Available from: https://www.fao.org/faostat/en/#home.
	4. Diamanti, J., Mazzoni, L., Balducci, F., Cappelletti, R., Capocasa, F., Battino, M., ... & Mezzetti, B. (2014). Use of wild genotypes in breeding program increases strawberry fruit sensorial and nutritional quality. Journal of agricultural and food...
	ДОСЛІДЖЕННЯ  М’ЯСА ІЗ ВИСОКИМ ВМІСТОМ СПОЛУЧНОЇ ТКАНИНИ ЗА МІКРОБІОЛОГІЧНИМИ ПОКАЗНИКАМИ ПІСЛЯ ДВОСТОРОННЬОГО ЖАРІННЯ ПІД ТИСКОМ ІЗ ВИКОРИСТАННЯМ ФУНКЦІОНАЛЬНО ЗАМКНЕНИХ ЄМКОСТЕЙ

	Чиста сторінка


 
 
    
   HistoryItem_V1
   PageSizes
        
     Range: all pages
     Size: 5.827 x 8.268 inches / 148.0 x 210.0 mm
     Action: Make all pages the same size
     Scale: Scale width and height separately
     Rotate: Counterclockwise if needed
      

        
     D:20240513181736
      

        
     0
            
       D:20240513181730
       595.2756
       a5
       Blank
       419.5276
          

     Tall
     1
     0
     747
     236
     qi4alphabase[QI 4.0/QHI 4.0 alpha]
     None
     Separate
     1.0500
            
                
         6
         AllDoc
         8
              

       CurrentAVDoc
          

     Custom
      

        
     QITE_QuiteImposingPlus4
     Quite Imposing Plus 4.0g
     Quite Imposing Plus 4
     1
      

        
     65
     66
     65
     66
      

   1
  

    
   HistoryItem_V1
   TrimAndShift
        
     Range: all odd numbered pages
     Trim: extend left edge by 14.17 points
     Shift: none
     Normalise (advanced option): 'original'
     Keep bleed margin: no
      

        
     D:20240513181927
      

        
     32
            
       D:20240419132837
       153.0709
       94x54mm
       Blank
       266.4567
          

     Wide
     1
     0
     0
     No
     512
     228
     None
     Up
     0.0000
     0.0000
            
                
         Odd
         1
         AllDoc
         24
              

       CurrentAVDoc
          

     Bigger
     14.1732
     Left
      

        
     QITE_QuiteImposingPlus4
     Quite Imposing Plus 4.0g
     Quite Imposing Plus 4
     1
      

        
     0
     66
     64
     33
      

   1
  

    
   HistoryItem_V1
   TrimAndShift
        
     Range: all even numbered pages
     Trim: extend right edge by 14.17 points
     Shift: none
     Normalise (advanced option): 'original'
     Keep bleed margin: no
      

        
     D:20240513181953
      

        
     32
            
       D:20240419132837
       153.0709
       94x54mm
       Blank
       266.4567
          

     Wide
     1
     0
     0
     No
     512
     228
     None
     Up
     0.0000
     0.0000
            
                
         Even
         1
         AllDoc
         24
              

       CurrentAVDoc
          

     Bigger
     14.1732
     Right
      

        
     QITE_QuiteImposingPlus4
     Quite Imposing Plus 4.0g
     Quite Imposing Plus 4
     1
      

        
     7
     66
     65
     33
      

   1
  

    
   HistoryItem_V1
   PageSizes
        
     Range: all pages
     Size: 5.827 x 8.268 inches / 148.0 x 210.0 mm
     Action: Make all pages the same size
     Scale: Scale width and height separately
     Rotate: Counterclockwise if needed
      

        
     D:20240513182003
      

        
     0
            
       D:20240513181730
       595.2756
       a5
       Blank
       419.5276
          

     Tall
     1
     0
     747
     236
     qi4alphabase[QI 4.0/QHI 4.0 alpha]
     None
     Separate
     1.0500
            
                
         6
         AllDoc
         8
              

       CurrentAVDoc
          

     Custom
      

        
     QITE_QuiteImposingPlus4
     Quite Imposing Plus 4.0g
     Quite Imposing Plus 4
     1
      

        
     16
     66
     65
     66
      

   1
  

    
   HistoryItem_V1
   PageSizes
        
     Range: all pages
     Size: 5.827 x 8.268 inches / 148.0 x 210.0 mm
     Action: Make all pages the same size
     Scale: Scale width and height separately
     Rotate: Counterclockwise if needed
      

        
     D:20240516101945
      

        
     0
            
       D:20240516101939
       595.2756
       a5
       Blank
       419.5276
          

     Tall
     1
     0
     362
     212
    
     qi4alphabase[QI 4.0/QHI 4.0 alpha]
     None
     Separate
     1.0500
            
                
         6
         AllDoc
         8
              

       CurrentAVDoc
          

     Custom
      

        
     QITE_QuiteImposingPlus4
     Quite Imposing Plus 4.0g
     Quite Imposing Plus 4
     1
      

        
     0
     67
     66
     67
      

   1
  

 HistoryList_V1
 qi2base





