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PEDORIAKA VALENTINA YURIIVNA
«Improving the technology of cheese desserts in the conditions of LLC

«Orzhitskyi molokozavod»»

Qualification work under the educational and professional program Food
technologies specialty 181 Food technologies.

Poltava State Agrarian University, Poltava, 2023.

The qualification work consists of an introduction, three sections,
conclusions and proposals, a list of used literature, appendices. It 1s laid out on 45
pages of computer text, has 14 tables and 12 figures of the main text. The
bibliography consists of 40 sources.

The purpose of the qualification work is to improve the technology of cheese
desserts in the conditions of LLC «Orzhitskyi molokozavod»

The object of research: the technology of cottage cheese dessert using sugar
substitutes

The subject of the study: cottage cheese dessert, sweet stevia sugar
substitute.

Research results: In the conditions of LLC «Orzhitskyi molokozavods» the
production technology of curd dessert has been improved due to the use of sweet
stevia as a sugar substitute.

The use of sugar substitute was confirmed by conducting laboratory studies
of cottage cheese dessert with a sugar substitute with a fat content of 1,5% 1in the
conditions of the production laboratory of LLC «Orzhitskyi Molokozavod» to
determine the quality of samples of cottage cheese dessert for compliance with
NTD according to organoleptic, physico-chemical and microbiological indicators.

By replacing sugar and reducing the fat content to 1.5% fat, the resulting
cottage cheese dessert can be recommended for use by people with type II
diabetes.

Keywords: cottage cheese dessert, sweet stevia, functional products, quality,

sugar substitutes.
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BCTYII

KucnoMonodni NMpoayKTH € BaikIHBHM JIKEPEIOM HAIXOKCHHA OUIKIB
TBAPHHHOTO TOXOKeHHA. B il npoaykili 3HayHe MICUE HAJIEKHTE CHPY
KHCIIOMOJIOUHOMY — Ta [POAYKTAM BHIOTOBIEHHM Ha HOro OCHOBI (BHpoOam
CHPKOBHM ). JHAYHHUM ITOITHTOM ¥ CIIOKHBAYIB 13 CHPKOBHX BHPOOIB KOPHCTYHOThCA
CHPKOBI JiecepTH. Lle npoyKkTH roTosl 10 CrokuBaHHsA, MAIOThL TPHEMHHIT CMAK Ta
apoMaT, HIKHY CTPYKTYpa Ta KOHCHCTCHIIK. 3a pPaxyHOK TOTO, IO BOHH
BHPODIIAOTECA 13 JIOJaBaHHAM LYKPY Ta MawTh BHCOKHH BMICT XHPY 1X HE
PEKOMEHI0BAHO CIOMKHBATH JIIOJAM 13 [IOPYIIEHHM 0OMIHOM PE4OBHH Ta XBOPHM
Ha LYKPOBHH jlaber.

Tomy DpIOPUTETHUM HANPAMKOM PO3BHTKY MOJOYHOT MPOMHCIOBOCTI €
CTROPEHHA PELEnTyp BHPOOIR CHPKOBHX 13 BUKOPHCTAHHAM CHPORHHH, 110 MOKE
3AMIHHUTH  IIYKOP 3 METOK) CTBOPCHHSA MNPOJIYKTY TepepoOKH  MOJIOKA
(PYHKLIOHAIBHOTO NIPU3HAYEHHA.

AKTYAJIBHICTL TeMH. 3JHAYHE NOTIPUICHHS 3J10POB’S HACE/ICHHH 4depes
HECTIPHATIMBY C€KOJOTTYHY CHTYAIllK, He30anaHCOBAHE XapyyBaHHA, BHKIHKAIO
MOABRY «XBOPOO LHBLTIZALIM, AKI 3 KOKHHM POKOM «OMONOKYIOTECA». Jlo 1miel
rpyni XBopoO BIAHOCATHCA IYKPOBHH H1adeT, NMOPYIICHHA OOMIHY PEYOBHH,
CEepPLUEBO-CYIHMHHI 3aXBOPHOBAHHA TOLIO. Xap4yyBaHHA JHAEH 13 LUM XBOopobdamu
BHUMArae MOCTIHHOIO KOHTPOIIK 3a CBOTM pauioHoM. Tak HalpHKIam, s JIK1eH
XBOPHX Ha LUYKPOBHIT 11a0eT He PpeKOMEHI0BAHO BKHBATH LIYKOP Ta HOro nmoxijaHi
yepes iX 37aTHICTER IMIJIBHIIYBATH PIRCHE IYKPY B KpoBL JIs Takmx croikupadis
po3po0IeH] Xap4oBl MPOAYKTH AK POCAHHHOTO Ta K 1 TBAPHHHOTO MOXOIKEHHA,
AKI MarTh B CBOEMY CKJIA[l TUIBKH IPHPOIHI UYKPH ado i iX BHPOOHHIUTBA
BHKOPHCTAHHI 3aMIHHUKH LIYKPY PI3HOI'O MOXO/GKEHHH,

MonouHa NpoOMHCIOBICT BHPOOJAE 3HAYHY KUIBKICTB PI3HHX NPOJIYKTIB
nepepodKH  MOJIOKA, aje 11X AcOPTHMEHT Ui BKHBaHHA MlabeTHKaMH JIyKe

MizepHHH. ToMy BHKOPHCTAHHA 3aMIHHHKIB LYKPY B MPOAVKTaX mepepodKH



MOJIOKA JIACTh 3MOTY BHTOTOBJIATH TPOAYKTH (PYHKIIIOHAIBHOTO MIPH3HAYCHHSA, AKI
OVAYTh PEKOMEH10BaH1 /10 CIOKHBAHHA JIH/IAM XBOPHM Ha LIYKPOBHH 11aDeT.

MeTta gochigxenHs. VYIOCKOHAJIGHHSA TeXHOJOr] CHPKOBHX IeCepTiE B
ymoBax TOB «Opmuubkuii MonokosaBo . Js 1OCArHeHHA METH JOCIIIKEHHS
noTpidHo OYI0 BUPIIHTH HACTYIIHI 3aBJIAHHS:

- IlpoanamizypaTH  pHHOK  MOJIOKOTIPOAYKTIBE B YKpaiHl, BHIH
LYKPO3aMIHHHKIB Ta X BHKOPHCTAHHA B Xap4oB1i
MPOMHCIOBOCTI;00TPYHTYBATH BHKOPHCTAHHA 3aMIHHHUKIB IIYKPY IIpH
BUPOOHHUIITBI JIECEPTY CHPKOBOTO;

- ¥YI0CKOHATHTH TEXHOJIOTI BHPOOHHITRA JCCEPTY CHPKOROIO B YMOBax
TOB  «OpkuipkHii  MOJIOKO3aBOI» 32 PaxyHOK  BHKOPHCTaHHA
LYKPO3aMIHHHKIB;

- llposectn jocmjeHHs sKOCT1 Ta DE3NEYHOCT] JECEPTY CHPKOBOIO 13
3aMIHHHKAMH LYKPY

- Ha ocHOBI pesynbTaTiE  TEOPETHYHHX Ta  EKCHEPHUMEHTAITLHHX
NOCAIIAKEHb BHECTH BINIOBIIHI TPOTIO3HLIL.

O0’eKT T0CHITAECHHA: TEXHOIOTIA CHPKOBOIO JECepTy 3 BHKOPHCTAHHAM

3AMIHHHKIB LIYKPY

IMpeamer JOCHUACHHS:  JIECEPT CHPKOBHI, 3aMIHHHK LYKPY COJOJKA
CTEBIA.

Mertoan nocaikenns. Jnga nocaraeHHsA MeTH poDOTH BHKOPHCTOBYBAIIACH
TEOPETHYHI Ta eKCIIePUMEHTAIIbHI JOCIIKEHHS, AKI MOeIHYBaJIH BUPOOHHYHI Ta
nadopaTOpHHUH METO/TH.

s poboTH 3 eNeKTPOHHUMH TabnMUAMH, ModyIoRY rpadikiB Ta giarpam
BHKOPHCTOBYBaIK nporpamy Microsoft Excel.

Crpykrypa Ta odcar podorn. Kpamdikamiina pobora cklIagaeTbes 13
BCTYIY, TPLOX PO3AUIIB, BHCHOBKIE Ta MNPOMNO3HINNA, CIHCKY BHKOPHCTaHOI
miTepaTypH, J10/aTKIB. BuknaneHna Ha 45 cTopiHKaX KOMIT KTEPHOTD TEKCTY, Mae
14 tabnuup 1 12 pucyHKIB ocHOBHOIO TeKeTy. CIIMCOK IITEpaTypH CKIalaeThes 13

40 mxeped.



PO3ILIT 1
OI'JIA L JIITEPATYPH

1.1. AHaji3 pHHKY MOJIOKONIPOAYKTIE B Y KpaiHi

OCHOBHOK CHPOBHHOK JIUIA TPHUMaHHA BCIX MOJIOYHHX MPOIYKTIB € MOJIOKO,
TOMY BHPOOHHMITBO MOJIOKOINPOAYKTIB 3alleKUTh BIJ BUPOOHUIITBA MOJIOKA, a
BHPOOHHMIITRO MOJIOKA Bl KUILKOCT] HOIOJIB’S Benukoi poraroi xyjaoou (BPX),
30KpeMa Kopis,

Cranom Ha moyatok 2022 poky, KIMEKICTE orome’ s BPX ctanornio nmouan
2,7 MIH TONIB, 3 HHX KOopie — 1,6 muH. HalOuibmow KUIBKICTHY [OTOJIB A
BlA3HaYalacd XMelbHHIBKA o00IacTe — 123,1 THC. rome, Jam — BiHHHMIEBKa
obmnacte (104,8 THe. roms), 1o Tpiiiku aijgepis norpanuna 1 [onragmmna — 102,3
e, rome. Cmija BIA3HA4YMTH, 1O 3HauyHa kuekicts (43,2%) BPX Beworo
MOTOIB A, CKOHIICHTPOBAHE B 00JACTAX, AKI MOTpanuId B 30HY 0oioBHX miii, abo
3HAXOJATBCA B OKymalll, micias noBHoMmacmtabnoro BroprHeHHs Pocil Ha
TepuTOpiy Ykpainun (OKutomuprmua, Kuismuaa, YepHirigmpHa, XapKiBIIHHA,
Cymuguna) [32]

MosnouHl TOCnoAapCcTBa NEPETHEHUX PETIOHIB 31ITOBXHYINCA 13 HH3KOH
npodaeM:

- PyitnyBanua depm;

- Hecrada kopmig, 3MiHa palioHy BIATOMIBIII;

- XBopoOu Ta 3arudeisL TBAPHH;

- Brpara noricTHUHHX JTaHLOTB;

- bpak kourrie, yrpasiaiHcbKI podIeMH.

ToMmy y Darate0X perioHax, depes MnepeiideHi podIeMH BIAMNOBIIHO |
CKOPOTHIIOCA BHPOOHHIITBO MOJIOKA, 3allesKHO BII periony - Ha 15 - 70%.

3a janumu Jepxkkomcrary Ykpaiuu 3a 2021 pik B Ykpaiui 0yio supodiieHo
8,72 Mam. T Momoka, axmo nopiBaaTH 13 2020 poxkom (9,25 mMam T) #Horo
BHPODOHHIITBO ckopoTuiiocd Ha 5,7 % . Banosa 4acTka BHpOOHHMIITBA MOJIOKA Y

2021 poui npumagae Ha BIACHI TOCHOJAPCTBA HAceleHHA- 5,97 MIH.T,
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CUTBCBKOTOCTIONAPCHK] MIANPHEMCTBA BHPOOHIH 2,75 MITH. T. 3 €1 KITbKOCT1 (8,72

MJIH.T) JUIA OTPHMAHHA MPOJAYKTIB NepepodKH MOI0Ka Haaiiuwo 3,2 MaH. T, ToOTO

Maiizxe 37%.[28]

3MeHmwenHs noronis’s BPX Ta HajoiB MOJIOKA HE MOIJIM HE BIUIMHYTH 1 Ha

dopMyBaHHA 3aKyIIBEIBRHOT IHE Ha MoJoko. Tak B 2021 poul momokonepepodHi

MiANPHEMCTRA 3AKYTIOBYBAIH MOJIOKO Bijl CUThCEKOTOCTIONAPCHKHX TMIANMPHEMB B

cepeanboMy 1o 9.4 rpu/kr. L{iHa MoI0OKa Bl HacelleHHA KOJIMBalacad B Mekax 6-

8,5 rpH/KT.

3MEHIIEHHA TOroMiB’s TBApHH Ta BUPOOHHIITBA MOJOKA BIUIMHYIO 1 Ha

BHPOOHHIITEO MOJIOKOTIPOYKTIR (Tabmums 1.

1.)

Tatauya 1.1.

BupodHHITBO OKpeMHX BHIB MoJoKOoNpoayKTie 2019-2021 pp, THE.T

[1]

Hasea npoaykuii Poku 2021 v % no
2019 | 2020 | 2021 2020
MoJ10KO Ta BEPLIKH HE3IYILEH]

Monoko #HpHICTHO 1 %-6% 474 | 491,3 | 4584 93,3

Bepmku nesrymeni wupaictio 6%-21% 10,5 18.6 13.0 69,9

Bepuiku Hesryuieni skupHicTio ouieme21% | 51,3 | 458 | 389 85,0

Cupn

Cup cBUKHI HedepMeHTOBAHHI 64,1 | 794 | B33 107.4

Cup 1HIIKHI (He TUIaBIeHHI ) 86,1 | 81,7 | 70,1 85,8

Cup 1iaBjieHui 29,5 | 28,1 28.1 91.6

KuciioMosiouta npojaykiis

Momoko 1 BCPIIKH  Koaryiaeoeai, | 279.9 | 308,5 | 2999 97.2

Horypr,kedip.cMeTana Ta 1HII

(hepMEHTOBAH] MPOJTYKTH

ﬁﬂl‘}-‘pT PIIKHI apOMaTH30BaHHI 1358 | 138.,6 | 1401 101,1

[HIIIl BHAH MOTTOKOMPOAYKTIB

Macno Bepuikoge 91,6 | 85,6 | 71,0 82,9

Monoko cyxe He30HupaHe 17,8 10,9 12.0 110,1

CuposaTka pizHa y pilkii dopmi 495 | 444 | 48,3 1087

Kazein Ta kazeinatu 3.5 5,6 6,2 110,7

Anamzyioun Tadmumo 1.1, Mok#a 3po0HTH BHCHOBKH, MO BHPOOHHIITBO

DaraTboX MOJOKOMpOIVKTIB ¥ 2021 pomi 3Ha4yHO 3HH3MIOCA HopiBHAHO 13 2020
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pOKOM. 30IIBIICHHA BHpPOOHMIITBA BIAOYIOCA 1O cupoeatil Ha 8.,7%, cHpy
KHCIOMOJIOYHOMY — DUIbLIe HIK Ha 7%, MOJIOKY cyXoMy HezbupaHomy Ha 10 %.

3a pganumu  Jlepxrkomcrary VYKpalHH Bia3HadeHe 1 3HA4YHe 3HUKEHHS
MOJIOKOBMICHHMX TPOJYKTIB, 30KpeMa cupeuis, ix sBupobineno vy 2021 poui Ha
15,3% menme uix y 2020 pom. [2]

3a 2022 pik Hepxxomcrar YKpalHH ONPHIIOIHHE HACTYIIHY IH(MOpMAIIID;
MoJioKa BHpoOneno -7,7 maH.T. B nopieaan! 13 2021 pokom — ue Ha 12% MeH1ue.
B perioHax pge He npoxoasTe BiHcekoBl il — 7.3 MuH. T., oOiacti, sKi
MOCTpazkany Bl BIHHM BUpoOunu nume 0.4 mud. Tond. HaliBuun Temnu pocty
301IBIICHHA  BHPOOHHMIITBA MoOJIOKa OyIHM  BiA3HadeHl Yy  3akapnaTchKiii,
TEPHONUILCEKIHA, PIBHEHCBKIH Ta XMeneHHMIBKIA oOnacTAX. 3akymiBelbHa IIHA
MOJIOKa Bl CUIBCBKOTOCTIOAAPCHKHX MIANPHEMCTB Oyna B Memax 12 rpH/KT, ¥
HACEIIEHHs MOJIOKO 3aKyIIOBYBanocs 110 widl 7,5-9.0 rpu/kr [ 24]

3arajioM MOMKHA BII3HAYMTH, WO BIHCBKOBI 111 3HAYHO BIUIMHY HA CTaH
BHPOOHWIITBA Ta MEpepodKM MOJOKA, ajle He JIUBISYHCH HA 1€ BITYH3HAHI

BHPODHHUKH HaMaraloThes 3a0€3NeYUTH BHYTPILIHIA PHHOK BJIACHOK TIPOIYKIICHD.
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1.2. XapakTepHCTHKAa CHPY KHCJIOMOJOYMHOIo, #AK OCHOBHOI CHPOBHHH

CHPKOBHX JIeCEpTiB

CHp KHCIIOMOJIOYHHI — MPOJYKT 1EPepPoOKH MOJIOKA, SKHH € OCHOBHOM
CHPOBHHOIO /U1 BHPOOHHMITBA OaraThOX MOJOYHHX IPOJYKTIB, cepel AKHX I
CHPKOBI JIECEPTH.

B JACTY 4554:2006 «CuHp KHCIOMOIOUHHH. 3araibHl TEeXHIYHI YMOBH»
JaHe HacTyllHe BH3HAYEHHs CHPY  KHCIIOMOJIOYHOTO — 1€  OIiIKOBHIi
KHCTOMOIOYHHH TTPOJIVKT, 10 MICTHTHL NEpeBaxkHo OLTOK Ta CHPOBATKOBI OLIKH,
AKHI BUPOOJIAIOTE CKBAIIYBAHHAM MOJIOKA 3aKBally BaJILHHMH IIperapaTtaMy 13
3aCTOCYBAHHAM CMOCOOIB KHCIOTHOT abd0 KHCIOTHO-CHYYKHOT Koarynaiil Ouika
[10]

Bin pekomenjioBaHHI Oe3nocepe/IHbO /10 BKHBAHHA, ad0 MOMKE CIHYHKHUTH
CHPOBHHOIO /U1 PI3HHUX MPOIYVKTIB NepepodKH MOTOKA.

Monokomepepobnl manpHeMcTBA BUPOOIAIOTE CHP KHCIIOMOJIOYHHIT PI3HOT
#HpHOCcTI. Lled npoaykT Mae BHCOKY Xap4yomy, O10JIOMIYHY Ta CHEPreTHYHY
[[IHHICTh, € [I#epesIoM DilIka TBApHHHOTO TTOX0IKEHHH.

Jo cknajy cupy KHCIOMOJIOUHOIO BXOAATE NOBHOUIHHI OU1kK (14%-18%),
kup (0,6%-18%), momounmii nykop (1o 3 %), miHepansHl peyoBHHH (1%),
BiTaminu, Boja (65% — 80%). Enepreruuna minnicts — 124-232 gxan [ 22].

XIMIYHHI CKIaj cHpy Ta HOro eHEPreTHYHA IIHHICTE 3alICKHThR BIJT BMICTY B
HBOMY HKHpPY (Tabnuus 1.2.)

Tabnuys 1.2
XIMIYHHH CRIA] Ta eHePreTHYHa HIHHICTE CHPY KHCJIOMOJI0YHOTO0 32/1€KH0

Bi/l BMiCTY KHpY[26]

Bwmicr KanopiinicTs, MacoBa yacTka
KUY, %0 KKaJ Biuiky Monognoro mykpy Boau
Hexumpumii - 18,0 1.8 80,0
5 124 17,0 1.8 75,0
9 159 16,7 2.0 73,0
18 232 14,0 2,8 65,0
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Bucokuii BMIcT O171Ka, 30Kpema, KaseiHy XapaKTCpH3ye KHCIOMOJIOYHHH
CHUp, AK BaMJ/IMBUH KOMIIOHEHT, A MoOYyI0BH TKAHWH OpPraHizMy, YTROpPEHHSA
(hepmenTie. Bucokuii BMmicT OUIKY CchOpHse DOKpalleHHK MeTadolizMmy Ta
30UILIIEHHIO M 5130801 TKaHHHH, MOIOUHHI HUP KMCIOMOJIOYHOTO CHPY MICTHTD
HE3aMIHHI JKHPHI aMIHOKHCIIOTH (JIIHOJIEBY, JTIHOJICHOBY, apaxiJIOHOBY).

CHp KHCIIOMOJIIOYHHH MICTHTE MOJOYHOKHCI DakTepli, AK1 MOKPaIlyTh
poDOTY NUTYHKOBO-KHIIKOBOTO TPakTH, MPHUTHIYYIOTE JIAJBHICTE NAaTOT€HHOI
MiKpodopH.

HasBHICTE 3HAYHOI KUILKICTH BITAMIHIB, MAakpo- Ta MIKPOCIEMEHTIB
(Tabmn..1.3.) TO3HTHRHO BIUTHBAIOTE HA POOOTY BCHOTO OPraHi3My B LLIOMY.

Tatauya 1.3,
BmicT BiTaMiHiB Ta MiHepaJIbHHX PEeYOBHH Y KHCJIOMOJIOMHOMY CHpi

(mr/100r) [ 26].

Bitamin Bwmict MinepansHa Bwmicr
pPEHOBHHA
B 0,04 Cipka 2210)
B, 0,25 Pochop 189
B; 4 Kanbiii 120
Bs 0,21 Kaniii 117
Bg 0,19 Xnop 115
Bg 0,04 Harpiii 44
B 0,001 Marmiii 24
3amizo 0,3
C 0.5 [Iunx 0.36
Mijie 0,06
H 0,007 Cenen 0,03
drop 0.03

30kpema, aMIHOKHCIOTa TpUNTOhaH, CrpHie BHPOOJIECHHIO B OpPraHizmi
TOHHA CCPOTOHIHY TOPMOHY, AKHil HA3MBalOTH TOPMOHOM «IIAcTA». Moro
BHPODIIEHHA MIJBHLIYE CTPECOCTIHKICTE OpraHiaMy, gomnorae OOpoTHCH 13
HACHIJIKAMH CTpecy, JonoMorae mo3oyrucsa OeizcoHHsA.  CHpHae 3MILHEHHIO

HEPBOBOT CHCTEMH TaKO XOJIH, MarHii Ta BiTaMiH B..
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Kamii, mokpaniye podoTy ceplieBo-CcyIHHHOI CHCTEMH, CIIPHAE BHBCICHHIO
XOJIECTEPHHY, 3 METOH VHMKHEHHA PO3BHTKY XOJIECTEPHHOBHX ONANIOK Ta
PO3BHTKY aTepockiepo3y. MarHiii  nepelikoa:kae yTBOPeHHK TpoMOIB Ta
PEryJIKE THCK, CEJICH 3aXHIIAE CYAHHM Ta cepue. Takok Mardiii cradbinisye piBeHb
IYKPY B KpoBl Ta gomomorac B OGopotedl 13 miadberom Il tuny (mpm msomy
AKHPHICTH CHPY MOBHHHA OyTH He DukLIe 1,5%).

3a paxyHOK 3Ha4HOTO BMICTY Kanbliw, 28% H000BOT HOPMH, LEH TPOIYKT
PEKOMEHI0BAHO BKHBATH JUIA MMOKpAIIeHHd CTaHy BoJIOCcCH, 3y0IB, HITTIB. Takowx
cripuse npoIaKTHIN OCTEONOpo3y Ta nepenaMy KicTok. HasBHICTL BITaMIHIB
rpyni B cnpuAioTe HopMaiizaiii oOMIHY pedoBHH, Tak BiTamin B12 momomarac
3ACBOKOBATHCSA 34113y, aKTHRIZYE podoTY MO3KYy. B HOopMmamizami oOMIHY peqyOBHH
BIJITpaE 3HAYHY POJIb MAHTOTEHOBA KHCI0TA, TIaMiH Ta pubodiaBiH.

CeneH 1 UMHK XapakTepHU3VIOTh CHUP KHCIOMOJIOYHHMEH SK HPOJYKT, 110

Mnokpauye podoTy ropMOHANBHOT CHCTEMH Ta OPraHizMy B LILIIOMY.
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1.3. Buau nykpo3aMiHHHKIB Ta iX BHKOPHCTAHHA B Xap40Biil NPOMHCI0BOCTI

3aMIHHHKH  Oykpy, ado migcoxoikyeadi — Le  aJUTHBH,  SKI
BHKOPHCTOBYHTBCH 3 METOK 3aMIHH ILIYKPY B NPOJIYKTAX 1 HaJaHH TM COJIOJKOTO
cMaKy. IX 0coONHMBICTE B TOMY, 110 BOHH ITIOBLIBHO 3aCBOIOIOTHCA OPraHi3MOM
JIIFO/THHH 1 TIPH [IBOMY HE BIIOYBAETRCA HABAHTAKEHE Ha MIIIITYHKOBY 3aJ103Y,

Ili pevoBHHH OYBakOTh HaTypalibHl, TOOTO T1, AKl € B IIPHPOIHIH POCTHHHIN
CHPOBHHI 1 CHHTE3VIOThCH 13 Hei Ta CHHTETHYHI — TIPOJAYKT CTBOpEeHHH B
nadopaATOPHUX YMOBaX, Oe3KaJOPIiHI Ta MOBHICTHY BHBOJATLCH 13 OPraHizMy.
[[ykpo3aMIHHHKH BHIIYCKAIOTE YV BHIJIAMI TADJICTOK, MOPOMWKIR, piaguan, TabneTkn
BHKOPHCTOBYIOTE Y 3akiajax ciepu 0OCIYroBYBaHHs I HAIaHHH COJIOIKOTO
CMAKy Hamow, 3 MeTOK 3aMiHH UYKpY. PIIUHH BHKOPHUCTOBYHOTHCA B JOMAIIHIX
YMOBax. IopowkonoaioHi LYKPO3aMIHHHKH BHKOPHUCTOBYHYTBCH Ha
[MiANPHEMCTBAX XapyoBoi npomuciosocti [19,29,31].

B xapuoBiii TIPOMHCIOBOCTI IYKPO3AMIHHHKH BHKOPHCTOBYIOTHCS TIPH
BHPOOHHMIITBI HANOIB, KOHIMTEPCBKHX BUPOOIB, KOHCEPBIB, XJ1000YI04UHHX
BHpoOIB TOwWO. OCHOBHA HAIPABIEHHICTE BHKOPHCTAHHA — HaJaHHA COJIOLKOTO
CMAKY Ta 3MEHIUEHHS KaJIOPIHHOCTI HPOAYKTY. Alle OCHOBHOK PEKOMEH/IAllle /10
BHUKOPHCTAHHA LYKPO3aMIHHHKIB € XBOPOOH, 110 NMOB’A3aH1 3 0OMIHOM PE4OBHH Ta
IYKpOBHii qiaber. [31].

SAKIo0 TOBOPHTH MNpPO BHKOPHCTAHHA IYKPO3aMIHHHKIE B TEXHONOTIAX
OKpPeMHX Pyl Xap4oBUX [IPOAYKTIB TO MOMKHA BiJA3HAYHTH HACTYIIHE:

CopOit (E 420) — BHKOPHCTOBYETBCA B SAKOCTI K TJICONOJAYBada Tak 1
CTPYKTYPOYTBOPHOBAYA, EMYJIbIaTopa, PEYOBHHH, [0 3/JaTHA MOTJIHHATH BOJIOTY,
3a paxyHOK II€T BIACTHROCTI BHKOPHCTOBYIOTE AK JIOOABKY 3 BOJIOTO YTPHMYIOYOI)
3AATHICTIO.  BHKOPHCTOBYETBCA B KOHAMTEPCBKIH — MPOMHCIOBOCTI A
NPUTOTYBAHHA PYJIETIB, TICTEYOK.

AcnapraMm ( E 951) — BHKOPHCTOBYETRCH TPH BHPOOHHIITBI De3a/IKOTOIBHUX

HAIIOIB, KYBAIBHHUX I'YMOK, KOHAHTEPChKHX BHPOOIB, IIPH BUPOOHMIITBI KapaMe,
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[Huknamar (E 952) — 3a paxyHOK CBO€l TEPMOCTIHKOCTI HalYacTIe

BHKOPHCTOBYETHCA MPH BUPOOHUIITEI KOHJAHTEPCEKHX BUPODIB.

Cykpanoza (E 955) — BHKOPHCTOBYETBCH I OUIBLIOCTI Xap4OBHX

NPOAYKTIB: HAINOT, KOHAUTEPChKL BUPOOH, XD00YI0UHT BUPOOH, HOrypTH, MIOPE.

EpuTpuT — BHKOPHCTOBYIOTE B KYJIiHApll, /Uis BHPOOHHIITBA JECEPTIB Ta

KOHIHUTEPCEKHX BHPOOIR.

XapakTepucTHKa [OeAKHX BHIIB UYKPO3aMIHHHKIB, 1X TMO3MTHBHA Ta

HeraTHBHA [ Ha OPraHi3M JKJIHHA NpejcTasieHa B Tadmuui 1.4.

Tabmuya 1.4,

XapakTepHcTHKA OKPpeMHX BHAIB HyKpo3aMinuukis | 19.29.31].

Jis Ha OpraizM JKIHHHA

Haszga [ pyna
MIO3HTHEHA HCraTHBHA

PpykTo3a HarypaibHi ToHizyroua Posmernnoerbes TUIBKH
BIIACTHBICTS, MEHI | [TeYIHKOH, CIIPHSIE
arpecMBHa Ha 3yOHy | OKMPIHHIO, IPH3ROIHTE
eMallb, CIIpUAE | 10 TOpYIIEHb pPODOTH
CcTabUTBHIN  KIIBKOCTI | KHITKIBHHKA
TJIFOKO3H B KPOBI

Creris HarypaneHi BiacyTHi kanopii, | He BHABIICHO, B
HOPMATI3Ye THCK, | IPOJIYKTaX
BHBOJUTE  TOKCHHH, | BIIYYBAETHCH CMaK
3HHUAKYE PIBEHL | POCITHHH
XOJIeCTepUHY,
IZKEPENIO KA

Eputpel HatypaneHi Haijikpamiiit [IkiaTMBOTO BIUTHBY HE

( THHHHI LYKPO3aMiHHHE, AKHH | BHABIIEHO

IIYKOP) MOEHYIOTH 13 CTERIEIO

CopOir HarypaibHi Husbkokanopiiinmii, Mae nocnadnrorogy
JKOBYOT'THHI 110
BJIACTHBOCTI.

Cykpanoza [HTyyH1 BircyrHi kanopii, mae | Haitnebezneunimmii,
CMAK 3BHYAHHOIO | 111IBHILYE PIBEHE
LYKpPY IHCYITIHY.

Acnapram [HTy4n1 bezkanopiiHui beicoHHA,  TONOBHHH

O11b, MOT'IPIIEHHS 30Dy
Caxapun HITyunui He mae CrumyIioe  yTBOpeHHSA
YXJIHH
[{urmamar [HTyuni He mae Buximkae HHPKOBY

HENOCTATHICTD.
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B xapyoplii NpOMHCIOBOCTI HYKPO3aMIHHHKH BHKOPHCTOBYHOTBCA TIPH
BHPODHHUITBI  HAIOIB, KOHJAHTEPCHKHUX BUPODIB, KOHCEPBIB,XJ1000YI04HHX
BHpoOiB TowWO. OCHOBHA HANpABICHHICTE BUKOPHCTAHHS — HaJaHHA COJIOAKOIO
CMAKY Ta 3MEHIUEHHS KaJOPIHHOCTI NPOAYKTY. AJle OCHOBHOK PEKOMEH/IALlIE J10
BHKOPHCTAHHA IYKPO3AMIHHHKIR € XBOPOOH, 1110 MOR’A3aH1 3 0OMIHOM PEHOBHH Ta
LYKpOBHI maber. [7].

Po3BuToK Xap4oBoi MNPOMHCIOBOCTI, MpoNaraHjia 3J0POBOTO  CIOCO0Y
JKUTTA, HANpamoBaHHd 0araTe0X po3poOHHKIB pelenTyp, 3BepTalTh VBary Ha
BHUKOPHCTAHHA NMPHPOHOT aNbTEPHATHBH HYKPY. J10 HUX BIJIHOCATH TaKI:

Men — cTosoBa JI03KKa MEIy MICTHTE BIBIMI MEHIIC KaJIOpIH HIK CTOJIOBA
NOKKA LyKpY. Mez € HalJaBHIIIMM ITIICON0KYBaYeM, AKHH BHKOPHCTOBYETHCA 3
TNaBHIX-JaBeH, MICTUTh 3HAYHY KIMBKICTh KOMCHUX €IEMEHTIB, YMOBOK BKHBAHHA
€€ BUICYTHICTH alleprii.

KrneHoBuii cHpon — Mae TAKY # KaJOPIHHICTB, AK 1 LYKOP, B CBOEMY CKJIajl
MICTHTB 3HAYHY KUTBKICTh PEYOBHH, 1[0 BHABJIAIOTE AHTHOKCHJIAHTHI BJIACTHBOCTI,
IOMOTAKTE DOPOTHCA 13 LYKPOBHM [11a0€TOM.

Cregist — BHpOOIAOTE 13 POCIHHH CTEBRIT, COJIOMIA BiJl LYKPY Oi/bIIE HiXK Y
200 pa3zis, HH3BKOKAIOPIHHA, 3HHKYE PIBEHb LIYKPY Ta XOJIECTEPHHY B KPOBI,

MdinikoBuii uykop — vy 30 paszie conomuii Bl UYKPY OYpAKOBOIo, He
MICTHTh Kanopiii, He 3MIHIOE PIBEHB IIYKPY B KPORI.

KOKOCOBHH LIYKOpP — OTPHMYIOTh 13 KOKOCOBOI TIAJIEMH, 34 KalOpIHHICTHO
NPUPIBHIETECA 10 KaOPIHHOCT] LVKPY, aje MICTHTh B CBOEMY CKIaJll 3HAYHY
KUTBKICTE 3aU1i3a, IIHHKY,KAJIIH 1 KalTbI[IH.

Hekrap araBu — MicTUTh Oarato kajaopiii, ajge Mac HWU3BKMI TTIKeMIYHHI
iHIeKC.

AYMIHHHM cHpon — Mae KOPHYHEBHH KOJIp, OTPHMYIOTBE 3 AYMEHIO,
pPEKOMEHI0BAHHH JI0 BKHBAHHS JIFOIAM 3 allepri€lo Ha I TeH.

Eputpur — 01mHi nmopolllok, SKHH OTPUMYKOTE TIPH 3apO/IKEHH] TITHOKO3H 3
MIIeHHI ab0 KYKYPY/I3MHOIO KPOXMAI0 3 BUHKOPHCTAHHAM JPIKKOBUX IPHOKIB.

He MICTHTE Kanopiii, He MABHIIYC PIBEHB TTIFOKO3H B KpoBi. [7].
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1.4. ObrpyuTYBaHHA HEOOXITHOCTI PO3pPOOKH CHPKOBHX ecepTiB 30aravycHHX

HYKPO3aMiHHHKAMH

CHPKOBI JIECEPTH BIIHOCATBCH JI0 I'PYIIH CHPKOBUX BHUPOOIB, BIANOBLIHO 10
erzHadcHua JICTY 4503:2005 [8] me kucrmomMoiiodHl MPOAYKTH, SKI BHTOTORJICHI
13 KHCIOMOJIOYHOTO CHpPY, 3 [I0JIABaHHAM BEPIIKIB, BEPIIKOBOrO Macla,
HaMoBHKBAYIB, Xap4oBHX A00aBoK. OcoOMHBICTHO CHPKOBHX JECEPTIB € Te, W10
BOHH MalThL TYCTY, HETEKYYY KOHCHCTEHIIIIO.

PerenTypHHM KOMMOHEHTOM CHPKOBOro aecepty € uykop. Llykposa, ska
BXOIUTE JI0 CKJIAXY IYKPY (GopMye CONOIKHI cMak, ane il HeJoMKaMH € BHCOKA
KaJIOpPIHHICTh, BOHA 3JaTHA BHKJIMKATH 3aXBOpPHOBaAHHA 3y01B, 30Kpema, Kapiec, 1
BHKOPHCTAHHA MIABHIIYE PIBEHB TVIHOKO3H B KPOBIL, 10 MPOTHMOKA3aHO THOIAM, AKI
XBOPIKOTh HA LIYKPOBHIi J11aderT.

Came TOoMYy, 1nd JM0JeH, AKI MawTbh HAaJIHIIOK Bard, abo CcTpakIaloTh
OKHUPIHHAM, CXHIBHI JI0 PO3BHTKY IIVKPOBOTO [1abeTy  peKoOMEeHI0BaHO
BHUKOPHCTOBYBATH B SKOCT1 3aMIHHHMKIB IIYKPY Xap4oBl [100aBKM, #AKI MalOTh
COJIOJKHH CMaK, ajleé AKi MawTh HH3BKY KaJOPIMHICTE Ta HE 31aTHI NiABHIYBATH
PIBEHBb LIVKPOB1 B KPOBI.

PO3BHTOK HAyKOBO-TEXHIYHOI'O IpOrpecy NPU3BIB 10 [MOABH T4
IHTEHCHBHOTO PO3BHTKY «XBOPOO IHBUTIZAIIDY, 10 AKHX BIJTHOCHTLCA 1 MYKPOBHH
miaber. ns HopMansHOTO (DYHKIIOHYBAHHSA OPraHi3My JIOIHHI, SKa Mac TPOABH
LyKpoBOro giadery norpiOHO MOCTIHHO KOHTPOJIBATH piBEeHb LYKPY B KpPOBI,
3MEHIIHTH BIUIHB CTPECOBUX (pakTopiB,  CHIJIKYBATH 3a CBOIM pallloHOM
XapuyBaHHSA, TOLLO.

[TocTiiine yIOCKOHAJTEHHA TEXHONOTIH XapuyoBHX TPOJYVKTIB, po3podka
HOBHX IIPOAYKTIE, BHKOPHCTAHHSA PI3HHX CHPOBHHHHX IHIPEIIEHTIB CIPHAIO
po3po0ii GpyHKIIOHANEHUX NPOIYKTIR. IX 0COOIHBICTE B TOMY, 1110 BOHH 3/1aTHI He
TUIEKH 3a0€3MeUUTH OpraHi3M MMOKHBHHMH PeYOBHHAMH, 4 H MawTh 03/10POBUYHI

epext. LlboMy clripusie CUPOBHHA, AKa BXOJIUTH 10 PELECHTYPH LMX [IPOAYKTIB.
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Ak Bigomo, SAnoHis € OCHOBONMONOAKHHKOM 3armovyaTKyBaHHA po3poOKH Ta
BHKOPHCTAHHA  (PYyHKUIOHaNBHMX  NpoJAyKTiB. BoHH 1 pekomeH1yBaiu
BHKOPHCTAHHA ()YHKLUIOHAJIBHUX IPOAVKTIB M1 Ha3Bow Food for Specific Health
Use (IpoaykTn JUis KOHKPETHOTO BHKOpHCTanus 30pos's) (FOSHU) [35].

B Vkpainl Tepmin «pyHKIIOHATBEHHI TIPOIYKT» - 1€ XapuoBHI IPOIYKT,
KM MICTHTB AK KOMITOHCHT JiiKapceki 3acoOm i/afo mpononyerkes s
npodIakTHKH ad0 MoM'AKIIeHHSA nepediry XBopooH JJuHH [9].

s 3abesnevenns pamioHaAIBHOTO J1adETHYHOTO Xap4yBaHHA TOCTIHHO
po3pOOIAIOTLECH PI3HI PELUENTYPH XAPUYOBHX MNPOJAVKTIB, #KI 37aTHI PO3IIHPHTH
ACOPTHMEHT CIIOKMBAaHHA TPOAYKTIE AK POCIMHHOINO Tak 1 TBApPHHHOTO
noxoxeHHA. [IpH npoMy 10 peuentyp LHMX KOMIIOHEHTIB BXOAATE CKIIAJ0BI, AKI
CIIPHAOTE 3HHKEHHIO PIBHA ILIVKPY B KPOBI NHOIHHW, abd0 HEe CHOPHAKThL HOTO
HNIJIBHILEHHK. 3arajlom B TEXHOJOINAX MOJOYHMX [POJAYVKTIB ICHYE ©Oararo
HAMPALIKBAHL 1010 CTBOPEHHA QYHKUIOHAIBHHX MOJIOYHHX MTPOJYKTIE,

Yopua B.1., Kanvazan B.B. [ 30] sanponmoHoBYBaIHM ¥ TEXHOIOTIAX HOTYPTY
BHKOPUCTOBYBATH 3€JICHHH 4Yald Marya Ta HACIHHA 41da, 3 METOK IIJABHIINCHHA
Xap4oeol Ta OI0J0TYHOT WIHHOCTI MPOAYKTY Ta HalaHHA HOMY TOHI3YVIOYHX
practupocteil. B jocaypkennsx  Caminuk M., Heminosa €. [20] 3 MeToro
MOKPALIEHHS Xap4yoBOi WIHHOCTI HOIYpTY JOCHIAWIM BHKOPHCTAHHSA [MPOAYKTIB
nepepodku Ari Oy3uHm,

INoiiko I. y1ockoHamuma TEXHOJNOTI KHCIOMOJIOYHOTO CHPY, 3a PaxyHOK
Horo 3daradyeHoro HaCiHHAM JILOHY Ta LYKaTaMH [3], VIOCKOHAJIEHHAM TEeXHOIOTIT
CHPKOBHX BUpOOIB 3a paXxVHOK J10/1aBaHHA I1IVKATiB 3 rapdysa saiiMalics HayKOBIIi
H.B. Ciugka, O.51. bimik, O.P. Muxaiinuueka, B.O. Harosceka [40].

TakuM uMHOM MOXKHA 3pOOUTH BHCHOBOK, M0 Y/IOCKOHAJICHHAM PEIENTYPH
PI3HHX BHIIB MOJOYHHX MPOAVKTIB 3a PaxXyHOK BHKOPHCTAHHA HeTpaguUIHHOI
CUPOBHHH NPHLIAIACH 3HAYHA yBara HayKOBIIB Ta JOCJIIHHKIB, HAC 3al[lKaBHIIO
MHTAHHA CTBOPEHHHA MPOJAYKTY A JAiadeTHKIB, [UIAXOM 3aMiHH IYKpPY Ha

LHYKPO3aMIHHHKH.
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PO3ILT 2
MATEPIAJIH TA METO/JH JOC/ILIZKEHHS

2.1. 3aragpHa cxeMa T0CTiTKeHb

[IpopeneHHA OOCHLKEHB LIOA0 YIOCKOHAIEHHA TEXHOIOTH CHPKOBHX
neceptie npopoguiadca B ymoeax TOB «Opxuubkuil MOIOKO3aBOA», €. 3apor
Opsxuubkuii paiion, [TosraBeska 00s1acTi.

Hna  pocarnenns metH podOTH Ta HHpilIIEIIIIH 3aBJankL Hamu  Oyna
po3pobieHa cxemMa JoC/KeHb, AKka Iependadana NMpoBeAcHHA TCOPETHYHHX Ta

eKCTepUMEHTAIBHUX TOCTIIKEeHb MPeAcTaRIeHUX HAa PHCYHKY 2.1,

AHAI3 PHHKY  Le TEOPETHYHI JOCHLTAEHHA OOrpyHTYBaHHA
MOJIOKONPOIYKTIR HeoOXiTHOCT
B ¥ KDAIH] po3pOOKH CHPKOBHX
L' Ny .
JECEpPTIB 3
XapakTepHCTHEA CHPY Buam uykpo- .

. . . . MYKPO3aMIHHHKAMH
EHCIOMOIIOYHOro, IK 0CHOBHOL SAMIHHOHKIE Ta 1X
CHPOBHHH CHPKOBUX JIECEPTIR BUKOPHCTAHHA B

XAPHOBIH

HPGMHCHDBGCIJ.

EKCITEPUMEHTAJIBHI JOCJILTAKEHHA
W
Kontpois Pospodka penenrypu 1a Hocmaenus Mikpobionoriuna
AKOCTI TEXHONOTT BHPOOHHIITRA AKOCTI JIECEPTY OCIMCUHICTR
CHPOBHHH IECCPTY CHPKOBOTO i3 CHPKOBOTO i3 AECEPTY CHPKOBOTO
FAMIHHHKAMH LYKPY 3AMIHHHEAMH 13 3aMIHHHKAMH
LYKpY HYKpY

Y3ATAJIBHEHHA PE3YJIBTATIB JJOCHIJIPKEHB

Puc. 2.1 3acaiwna cxema docaioxcetn
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2.2 MeToan Ta METOJHKH BHIHAYCHHSA OPraHOJIeNTHYHHX MOKA3HHKIB AKOCTI

Jlng mocmKEHHs SKOCTI CHPKOBOTO JIECEPTY 3 BHKOPHCTAHHAM 3aMIHHHKIB
LYKPY B CBOIX JOCHiIKeHHAX MH Kepyeamnucda TI TY ¥V 25027034-015-99 [27], aka
€ JiHYHM HOPMATHBHHUM JIOKYMEHTOM BIAMOBIAHO [0 AKOTO BHPOOIAETHCA
CUPKOBHH JlecepT «branMaHxe».

Takox KepyBajJIHcia BHMOIdMH /10 CHPKOBHX jeceptis BuzHaueHl JICTVY
4503: 2005 «Bupodu cupkorl. 3araakHl TEXHIMHI YMOBH» [8].

3TIAHO 3 BMMOTaMH I[OT0 HOPMATHBHOTO [JOKYMEHTY SKICTE TOTOBOTO
NPOAYKTY nepeadaydae Horo oliHKOBAHHA 33 OPraHOJISITHYHHMH MOKa3HHKAMH.

Cepen  opraHofIeNTHYHMX  TIOKA3HHKIB  OLIHHKTE CMakK 1 3amax,
KOHCHCTEHITIO 1 30BHINIHIN BHIIAA Ta Komp. [Tpy ominim 1ux noKa3HUuKIB 34 T119H1
OpraHyv YYTTA JTHOTHHH.

SOBHIIIHIN BHITIAL Ta KOJIP OLIHIOKTE BI3YAIBHO, OIVIAJAK0YH 3pa30K IIPH
J@HHOMY PO3CIAHOMY CBIT/1 ad0 3a JIOMOMOI0 OCBIT/ICHHS.

KOHCHCTEHIIIK OIIHKKTE 3a JOMOMOTOK OPraHiB JIOTHKY (PVK), KOITH CHp
PO3IMHHAIOTE MIK MAIBIAMH Td ONMHCYIOTH TAKTHIBHI BIIYYTTA. TakoX B OLIHIN
KOHCHCTEHIIT Oepe y4yacTs 1 pPOTOBA TMOPOKHHHA, KOHCHCTCHIIK OIUIHIIOTH
MIAXOM PO3KOBYBAHHA.

PoTora nopokHuHa 3a/iAHa 1 IPH OLIHKOBAHHI CMaKy MPOAYKTY, [IPH LBOMY
CJIJ1 BIJI3HAYMTH HASBHICTE CTOPOHHIX HIPHCMAKIB.

3anax Tta apoMar OLIHIOTE 34 JJONMOMOTOK) OPraHiB HIOXY, BII3HAYAIOTE BCI
HagBHI 3allaXH Ta apOMaTH.

OpranonenTH4Ha OIIHKA 3alIEKHTh BIJI CEHCOPHOT YYTIHRBOCTI KOMKHOTO
Ierycraropa, TOOTO 3JAaTHOCTI  BIAYYTH MOKIMBI HalMEHINl KOHLEHTparli
PEYOBHH, 1110 POPMYIOTE CMAK, 3allaX Ta apoMar.

OHUM 13 PISHOBH/IIB OPraHOJICNTHYHOT OIIHKH SKOCTI MPOJYKTIB 1 1X
OLIHIOBAHHA 3a J0MOMOTOI OanoROl OIMIHKH AKocTl. Taka omiHka mepemdadac

poDOTY JerycramiiHol KoMIcli. 3a pe3vibTaToM SAKOI CKIAJAacThCs 3aralbHHHA
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BHCHOBOK TIpO AKICTE JOCHIKYBAHOTO 3paska. 3a3BHyail npH OanoBid OIIHII
AKOCT1 MPOAYKLIT HAHOLIbIIKI Dal B CyMi [TOKA3HHMKIB AKOCT] 3aliMae CMak, Tak AK
BIH € BH3HAYAIBHUM 1 HAHOLIBLI 3HAYYIIHM [TOKA3HHKOM AKOCTI.

bajopa oOlIHKa AKOCTI JECEPTY CHPKOBOIO NMPOBOJMIIACA BIIIIOBIIHO 10
IIKaan 0aJ0Bo1 OMIHKH AKOCTI (101aTOK A).

3araneHa Oasiopa oIIHKa (hopMyBaiacd NIIAXOM BH3HAYCHHA PIBHA AKOCTI

JAIEAKHO Bl CYMapHOI KUIBKOCT] DaniB, 3 ypaxyBaHHAM KOe(ILI€HTIB BArOMOCTI.

Tatauya 2. 1.
PiBeHb AKOCTI CHPY KHCJIOMOJIOYHOTO
HkicTs banwn
BIJIMIHHA 50-4,6
nobpa 45-40
38/I0BLTRHA 39-35
He3a 0BITLHA 3.4 1 HHKYC

3a pe3yabTaTOM OPraHOJCNTHYHOI OIIHKM AKOCTI Ta Oajgoroi OIHKH

opMYIOTE 3araTbHAH BHCHOBOK MPO PE3YIIBTaTH OI[IHIOBAHHS.
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2.3. MeToau Ta METOOHKH BH3HAYCHHA (Pi3HKO-XIMiYHHX MOKA3HHKIB AKOCTI

B mopmatueHIH qokymeHTalll 3 (I3HKO-XIMIYHHX MMOKA3HHUKIB nepeadadeHe
JOCIIJIAEHHS JIECEPTY CHPKOBOI'O 3d TAKHMH IMOKA3HHKAMH: MacoBa YacTKa HHPY,
MACORA YACTKa BOJIOTH, KHCIOTHICTE THTPORaHa, ocdaTasa.

MacoBa yacTka kupy [5]

BianoeigHo 10 ICHYHOMHX METOOMK LeH MOKa3HHK MOMKHa AOCTIIAKYBAaTH
JBOMA METO/IaMH: KHCIIOTHHM Ta IPABIMETPHYHHM.

KucnotHuii meton nependauae BHIUIEHHA SKHPY 13 3paskKy CHPKOBOTO
IECepPTy I JICIO CIPYaHOl KUCJIOTH (KOHIIEHTPOBAHOI) Ta 130aMUIOBOTO CITHPTY.
OTpHMaHy CyMIII PO3AUIAI0TE HA (pakill 3a J0TNOMOTOK IEHTPH(YTYBAHHA.
KINBKICTE AKHUPY BH3HAYAKOTE 0 1Kl KHPOMIPY.

I'pagiMerpuunuii  meTojl Oasyerbcid Ha EKCTpakuil KUPY 13  aMiavyHO-
CIHPTOBOIO PO3UMHY MOJOYHOIO npoaykrty edipamu, BIAUICHHI PO3YHHHHKIB
BHITAPIOBAHHAM 3 TOJAIBITHM PO3PAXYHKOM MACOBO1 YACTKH KHPY.

I'paBiMeTpHYHMI  METOJ  3aCTOCOBYIOTh, KOJHM HE  3a/0BOJLHAKOTH
pPe3yIbTATH KHCIOTHOTO MeToy, a00 BUHHKAKOTE CITIPHI IUTAHHS [IPH BH3HAYEHHI
BMICTY #MUpY. Tako Ha OCHOBI IPABIMETPHUYHOIO METO/Y PO3pOOIAKTHCS
MPUCKOPEH] METOIH BU3HAYEHHA BMICTY JKHPY B XapUOBHUX MPOIYKTAX.

B nammx JOCHPKEHHAX MM BHKOPHCTOBYBAIM KHCIOTHHH METO/, TAK fK
BIH He moTpedye BHKOPHCTAHHA MIKIJUTHBHX pcakTHRIB (edipie), 3acTocyBaHHA
creialibHHX YCTAHOBOK (@KCTPAKTOP) Ta MEHII TPYAOMICTKHIA.

Macosa yacTka BoJoru [13]

BumicT BONOrH MOKHO JIOCALDKYBATH JIBOMAa MeETOJaMH:a pOITpaKHHM
METOJI0M Ta MPHCKOPEHUM METOI0M, 33 JOTOMOTOI0 TpHIaTy YuKoBol.

ApOiTpaxuuii MeTo nepeadadae MATOTOBKY HABAXKKH Ta 11 BHCYIIYBaHHA
npu temneparypi 102+2" C y cymmnbhiii madi. Ilei npouec TpuBae crnovarky 2
FO/IHHH, MICTA KOHTPOJIBHOTO 3BAKYBAHHA BHCYIIVIOTE 1le 1 ToJHHY, [IPH LBOMY
MEPIOJAMYHO 3BAKVIOTH (depe3 KomkHI 15 XBHIMH) J10 THX [P, KOIH po30LKHICTD

MK JBOMA OCTAHHIMH 3BaKyBaHHAMH Oyae cknamatu (0,001 rpama.
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BianorinHi po3paXxyHKH MPOBOAATE 3a CICHIATEHUMH (hopMyTaMH.
B Hawmx gocnipKeHHAX BMICT BOJIOTH BH3HAYAIM NPHCKOPEHHUM METO0M,

13 BUKOPHCTAHHAM npriaaxy Yuxopol.(puc.2.2)

Puc 2.2, Hpunad Keapy ona eusnauenns eMicmy £0102U NPUCKOPEHUM

MEMOOM

s npoBeieH A J10CTI/KeHb HABAXKKY JIOCIIIKYBAHOTO TIPOJAYKTY Macok 5
rpaM IMOMILIAKTE MUK MJIACTUHAMH TPHIIALY Ta BUCYIOYHOTh MPOTATOM 5 XBHIIHH,
npu Temneparypi 150-152°C.

Hapakky 118 BHCYNIYBAHHSA TOMIIIAIOTE ¥ CICHIATLHI MANEpPOR] MAKETHKH,
AKI TMONEPEIHBO BHUCYIIECH! Ta 3BamceHl. 1[I makeTHKH, roTylOTh 3a creulaibHOK

CXeMOK CKIajJaHH4. (pHc.2.3.)

APy

Puc 2.3, Cxema euzomoeieHHa NANEposozo naKemd oai §USHAYEHHA 60102
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3 METOKW YHHKHCHHA TOBTOPHOTO 3BOJIOMKCHHS PaHINIC MIATOTORICHHX
NAaKeTHKIE 1X pPeKOMEHVIOTh BHCYIIYBATH Ta OXOJOMYBAaTH B E€KCHKATOPi
DesnocepeHLO nepes J0CIII0M.

[licis npoBeieHHs JOCHI/KEHHS PO3PAXYHKH BMICTY BOJIOIH NPOBOMAATH 32

dropmMytoto:

w =" 00, 2.1)

m2

7€, m — Maca [akeTHKY 3 HaBaKKO JI0 BUCYILIYBAHHA,T';
m1l — mMaca nakeTHKY 3 HaBaKKOO I11C/II BUCYLITYBAHHSA,T
m2 — maca rmakeTHKY,T
100 — koediLieHT NepepaxyHKY Y BIACOTKH.

34 HeoDX1/IHOCTI 1IC/I PO3PAXYHKIB 110 BU3HAYCHHK) BMICTY BOJIOI'H MOMKHA
pPO3PAXyBATH BMICT CYXMX pedoBdH. [ 1BOro KOPHCTYIOTBCA TEOPETHUHOD
dropmMytoto:

C=100-W, (2.2)
ne, W- MacoBa uacTka Bonory, %
100 — mMaca BUpODOY Yy BIJICOTKAX
Kue1oTHicTs THTpOBaHa [6]

KucnoTHicTe BamIUBHI [TOKa3HUK BU3HAYEHHA SKOCTI MOJIOKA Ta MOJIOYHHX
npoaykTie. s Momoka el NoKa3sHHK XapakTepH3ye HOro CBIAKICTb, A
KHCJIOMOJIOUHHX TTPOJIYKTIE XapaKTEPH3YE ITPOLIEC MOIOUHOKHCIONO OPOIIHHA Ta
HOTO NTPOTIKAHHS,

Jnd KHCTOMONIOYHHX TIPOJAYKTIB IEH MOKA3HHK BHMIPIOCTHCA B OJMHHIIAX
rpaayc Tepuepa (“T).

MeTo/HKa BH3HAYEHHS LBOTO MOKA3HHKA Mepeadadac MiITOTOBKY HABAKKH
MPOAYKTY Macow 3 I, AKy s3aJuBaioTek 50 MJI JMCTHIBOBAHOI BOJM, L0 Mae
Temneparypy 35-40°C, perensio nepemimyiors, ITicas nepemMimyBanis J01a0Th
JeKUTbKa Kpanens (eHoxdraneiHy Ta TpPOBOIATE THTPYBAHHA TIIPOOKHCOM
HATPIO JI0 MOABH C1adKOIro pokeBoro 3adapBlieHHA.

Po3paxyHOK IpOBOIATE 3a (POPMYIIOHD:
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T=V-K, (2.3)

Jae V. — o6’em posuuny 0,1 H rigpookucy HaTpiw, 1O BHTpPA4YeHO Ha
THTPYBaHHSA, CM™;

K — koedimieHT mepepaxvHKY, AKHH I8 KHCIOMOJIOYHHX MPOIVKTIB
piBHUI 20.
Busnavenns nageuocti ayxuol poedarazu [12]

Busnauenna docdartazn MpoBOIMTRCA 3 METOI0 OIMIHIOBAHHA TOBHOTH
nactepusalli NpoAYKTY Ta 03BOJAC BHABHTH HAABHICTh HENACTCPH30BAHHX
IPOIYKTIB Y CKJIA/1 MacTepH30BaHHX.

CyTHICTE MeTOAY B TOMY, WO  deHondraleid, AKHH YIBOPHOETLCH 1IPH
rigpomist  enondraneindochary  depmentom  docdartazow  gae  poxese
3a0apBiIenna B JIVKHOMY cepenoBuiml., ToOTo HasBHICTE ny:kHOI (ocdaTazn
XapaKkTepH3yeThCA [POTIKAHHAM HKICHOI peakiul 13 3adapBJCHHAM pPO34YHHY B
KOJIP B1J| CBITJ0- 10 ACKPABO-POKEBOI0. 3a 3MIHOK KOJIBOPY CIOCTEPIralTh Bijl
10 xgumuH 10 1 roguHu. [Ticns nporo Mo 1HTEHCHBHOCT] POMEBOTO 3adapBlIeHHS
poO/ATE BHCHOBOK IIpO  SKICTB MPOLECY MacTepHsalll Ta HaABHICTE ado

BijicyTHICTE (hocaTaszm.
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2.4. MeToauka BH3HAYCHHA MIKpPo0io/I0TiMHHX MOKA3HUKIB

MikpoOdionoriyna de3rneka JecepTy CHPKOBOro mnepeadadae JOCIHIKEHHS O
BH3HAYEHHI) OakTepiil IpylH  KHIIKOBOI ajiHdku (KomdopMu), KUILKICTb
IUNICHARMX TPHOIB, KUIBKICTH JPUKIUKIB, BMICT ITATOTEHHHX MIKPOOPTaHI3MIB,
3okpema Salmonella ma Staphviococcus aureus.

KiabKicTh IWIICHABHX Ipudis Ta Apiwaxis [14]

[lpoeenenns pocniaxeHns nepeadavae 10OCIB  TPOAYVKTY Y MOKHBHI
CEpe/IOBHINA Td BHABJICHHI HAsBHOCTI TIpHOIB Ta JIPUADKIB 38 XapaKTepHHMH
o3HakamMu. JlOCHKEHHSA TIPOROIATECA MIKPOCKOIIOBAHHAM, ITigpaxynok

KIJTBKOCT] KOJIOHEYTROPIOBAIBHUX OJIMHHILL TPOROIATE 3a (DOPMYIIOHD:

No— 2N qpa

' ﬂ.' +ﬂ2'|},1 o {24)

ZN-': - TMICYMKOBa KUIBKICTh KOJOHIH wHa wamkax Iletpt v 1aBox
NOCIIIOBHHX JIECATHPAZ0BHX PO3BECJICHHAX;

N;- KUIBKICTE Hamok [leTpi 114 HaliMeHIIoro po3sBeaeHH, 1T

N - KUBKICTE Yamok [leTpl juid Hallduboro po3eeicHH, T

107- cTYIIIHB JAeCATHPA30BOIO PO3BEIEHHA, Ul HAHMEHILOIO PO3BE/ICHHH;

(.1- nocmiina BenuuHHAa

Buznauannsa koxidopMHux dakrepiii (dDaxkTepiii rpynH KHIMKOBHYX
najindox) [11]
MeTo)l IPpYHTVETBCH Ha 34aTHOCT1 KomdopMHUX OakTepld 30poKyBaTH
MAKTO3Y 3 YTBOPEHHAM KucaoTH 1 rasy. [lpobipkn abo kondbuw 3 mociBamwu
NOMIIAKTE YV TepMocTar 3a temrepatypd (37 = 1) °C 1 BUTPHMYIOTE YIIPOIOBK

(18-24) roa. [licns uboro nNpoBoAATE MiAPax yHKH:

K=YC/n, (2.5)
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ne XC - 3araibHa KUIBKICTE KOJTOHIH KOJI(OPMHHX OaKTeplil;

n — 00’eM JOCIIIHOT IPpo0u, cM®.

TNopusontaneuuii MeTroa BHABIAsAHHA Salmonella [15], Bu3nayenusn

Staphylococcus aureus [4].

Ha mianpueMcTBl 04 QocHKeHHS MIKpOOIONOTIHHHX MOKAa3HHKIB OKPIM
CTAHJAPTHHX METOJHK BHKOPHCTOBYIOTH ClieliaisHuil npunag System Sure Plus.
Leii npunan npusHauYeHWH JUTA BU3HAYCHHA MIKPOOIOIOTTYHOT YHCTOTH NPOJIYKII,

npuiaamie, odnagHanns. (puc.2.4)

Pue.2.4. Jhowenomemp SvstemSURE Plus
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PO3ILT 3

PE3YJ/IbTATH BJIACHHUX JOCIIIAEHD

3.1 KoHTpoab AIKOCTI CHPOBHHH

Ha mianpueMcTBI TOCTIHHO 3OIHCHIOETRCA KOHTPOJAE CHPOBHHH 1A

NPUTOTYBAHHA MPOAYKTIB MepepoOKH MOJIOKa, 30KpeMa CHPKOBHUX JecepTiB. B

MANOPAAKYBAHHL  [NIPHEMCTBA  npamwe  «BunpodyeaieHa — BHpoDHHYA

nmabopaTtopify, AKA 37AIHCHIOE CBOIO JIISIBHICTE BUIMOBIIHO 0 «llomoxkenns npo

BHUMIPIOBa/ILHY BHpOOHHYY nadopaTtopio».(donatok b)

Y (yHKIII [[BOTO MAPO3AITY BXOIHTE HACTYIIHE:

[epeBipka AKOCTI CHPOBHHH, KOHTPOJIb TEXHOIOMYHUX IIPOLECIB,
FOTOBOT HPOAYKUIT, JONOMIKHHX MaTeplallig;

KOHTPOJIE BIIMOBIIHOCTI TIOKA3HHKIB AKOCTI, BCTAHOBJICHHM BHMOTAM
JIH0H0T HOPMaTHBHOT TOKYMEHTAIINT;

KOHTPOJIB AKOCTI Ta 30BHIIIHBOIO BHIY TAPH, YVIIAKOBKH Ta MapKyBaHH;
IeHTH(DIKALA CHPOBHHH/TOTOBOT MPOTYKIIIT;

3MHCHEHHSA KOHTPOIIO 38 YMOBaMH 30epiranHs IpoyKLI;

KOHTPOIE HHCTOTH BHPOOHHYHX MINMPHEMCTE;

BHIa4a JeKmapalli npo SKicTk TOTOBOI MPOIYKIILL;

[PUrOTYBAHHA Ta MePeBIpKa XIMIUHHX PEaKTHEIR;

AOCHLIAKEHHS TOTOBOT MPOAYKLIT Ha MIKpOOI10I0TT4HI [IOKA3HHKH;
MIKpPOOIOJIOTTYHHH  KOHTPO/IbL  3d CAHITAPHHUM  CTAHOM  00J1a/(HAHHS,

IHBEHTAPIO, TAPH, TPHUMINICHE, OJIATY Ta PYK PODOYOTO NEPCOHaATY;

BxigHe KOHTPOMIOBAHHA CHPOBMHM Ta MaTeplamiB Ha MAMPHCMCTBI

3AIHCHIOETBCH BX1JHHH KOHTPOJIb CHPOBHHH Ta Marepiaiig BianosiaHo g0 M 7.10-

01.

DL‘HI’JBHHMH 3dBJIAHHAMH Ta 3alraJIbBHHMH BHMOTI'aMH B}{L-'J,Hl'.'_'ll'ﬂ KOHTPOJIHY €1

1.

[leperipUTH CYNPOBLIHI JOKYMEHTH, IO 3a0€3Me4yI0Th AKICTh

NPOAYKIL Ta 38 PEECTPYRATH B «GKYPHA KOHTPOIK BXIJIHOT CHPOBHHHY;
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2. 3MHCHHTH  B1ADIp  npod, MEepeBIpHTH  IIUJIICHICTE  VIIAKOBKH,
MapKyBaHHA, 30BHIIUHIH BUITIA;

3. [IpoBecTH KOHTPOIIL AKOCTI MPOIAYELIIL.

[[opsa oK BXIIHOTO KOHTPOIKOBAHHA CHPOBHHH Ta MaKYBA/IbHHX MaTEplaiiB.

1. Ilpoayxkmisa, mo wHamiiinwa Byl HUTPHEMCTBA-NOCTA4adbHHKA 10
MPOBEICHHA BXIIHOTO KOHTPOJIK, TTOBHHHA 30epiraTica OKpeMo BUL NPHHHATOT Ta
3a0paKoBaHOl BXITHUM KOHTPOJIEM.

2. [Tpoaykiisa, MO HAAXOAUTL HA MIANPHEMCTBO TOBHHHA MPOXOIUTH
KOHTPOJIb: MPH B3ATT] 3pa3KiB HA aHAMI3H 1 JI0 TEPMIHY, KOJIH TOTOBI PE3yIbTaTH -
Ha MapTIiO BIIACTECA TA0IHYKA JKOBTOTO KOJIBOPY 13 HAAITHCOM «YTPHMAHO,

Hna BRUpoOHMIITRA CHPKOBOTO [ccepTy «braHMmanxe» BHKOPHCTORYIOTh
BIAMOBIHY CHPOBHHY Ta NepeBipAr0Th 1i BIANOBLAHICTE JCTY (Tabmuusa 3.1.)

Tatmuys 3. 1.

CHpoBHHA, AKY BHKOPHCTOBYIOTE [IJIfl TPHTOTYBAHHSA IECEPTY CHPKOBOI0

«biranManKe»
Haszea cHpOBHHH BianosianicTs HOPpMATHBHOMY
MOKYMEHTY
CHP KHCJIOMOJIOYHHH HCTY 4554:20006
cMeTana JCTY 4418:2005
BEPIIKH 0JIep:KaHl 3 MOJIOKA KOPOR'AYOT0 JCTY 8131:2015
KaKao-MopPOLIOK H/I BupobHHKa
LYKOp OUTHH KpHCTaIT4HHIA ACTY 4623:20006
f— KapoTuH HJI supobuuka
BAHLIIH H/J1 BupodHuka
(PYKTOBHIT HANOBHIOBAY TV ¥V 10.3-20118399-013:2015
| CMaK0-apoMaTH4YHa CYMIIII H/I Bupobunka

Skmo 3a pesyiabTaTamMH  aHali3iB  JIOCHEKYBaHIH  Marepiall  (IpPOAYKT,
nodaBka Ta 1H.) BIANOBIAA€ BHMOTAaM HOPMATHBHOIO JOKYMCHTY — HOro
nepenarTs Y BAPOOHHIITRO.

Ko BUABIEHA HEBIANMOBIIHICTE HOPMAaTHBHHM JOKYMEHTaM, TO MPOAYKILIA
3 TAOJIMYKOK YePBOHOTO KOJIBOPY 3 HAANMHCOM «Opak» Ta oKpeMo 30epiraeThbes 10

MOMEHTY NPHHHATTA PILLIEHHA NOAANBIINX [1H.
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3.2 Po3po0ka peuentypH Ta TeXHOJ0TiA NPHTOTYBAHHA CHPKOBOTO JAeCEpTy i3

3AMIHHHKAMH HYKPY

Cupkoruii  jiecept «bnanmanike» BHIOTORISETHCHA BIAMOBIIHO 10
pPELENTYPH Ta TeXHOJIOITYHOIO NpoLecy NpHroTyBaHHA npeacrapnedHoro 8 TI TV
¥ 25027034-015-99 [27]

Tak sk peuent jJecepry CUPKOBOIro «bllaHMaHke» € BJIACHOK PO3PODKOH
MANPHEMCTRA, HOTO peuentypy 3aboponeno posronomyratd. Ham ana xamol
poDOTH O3BONHIH CKOPHCTATHCA TEXHOJIOTIHHOK IHCTPYKIIIEWD 3 BKa3aHWUM
TEXHOJOTIMHHM T[POLECcOM Ta ONHCOM KOHKPETHOro mnpoiecy ©Oe3 BKazaHHA
KiIIBKOCTI CHPOBHHH BIAMOBITHO 10 peLenTypH.

Macy CHpPOBHHHM, OCHOBHHMX 1 JIONIOMUKHHX MaTeplaiiB, HEOOXUIHHUX JUls
eurotorinenns 1000 Kr nmpoaykTy, BH3IHAYAIOTE BIANOBLIHO [0 PO3PaXyHKOBHX
BHTPAT CHPOBHHH Ta Mareplasii 1 3a (JaKTHYHHMH BTPaTaMH, 1[0 HE NEPeBHINYIOTh
BCTAaHOBIEHHX MIAMPHEMCTBOM I1HAMBIAVAJIBHUX HOPM BTpaT 3a pe3yiabTaTaMi
KOHTPOJILHHX BUPODITOK.

TexHonoriuna cxeMa BHPOOHMIITBA JIECEPTY CHPKOBOIO TMpeacTaBlicHa Ha

pHCYHKY 3.1,

[TliaroroBka CHPOBHHH Ta MaTepIalB

u

[TpuroTyBamma 3aMicy

N

[TaxyBaHHA Ta MapKyBRaHHA

u

TpancnopryBanus Ta 30epiraHHs

Puc.3.1. Hpunyunosa mexnorozivHa cxema npueomysania oecepmy

CUPKOE0S0 wBranwanycey
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Koen eran nNpHHIHNOBOI TEXHOIOTIYHOI CXEMH Tiepeidadac NeBHI BHIN
pODIT.

Hiozomoexa cuposunu ma mamepiaiis.

BiamipawoTe HeoOX1iHY KUIBKICTh KOMIIOHEHTIB 3IIHO /10 PEUSITYPH.
OCHOBHHM KOMIIOHEHTOM € CHP KHCIOMOJIOYHHI. MalicTep TBOPOXKHOIO LExXy
BH3HAa4yae€ AKHH cHp Oylae BHKOPHCTOBYBaTHCH 3TUIHO JI0  PE3VILTATIB
nadopaTOPHHX aHami31iB (BOJIOTa, KHCIOTHICTB). TakoX BaKIHBHM MOKa3HHUKOM
AKOCT1 € OpraHollenTHKa (HASBHICTE YH BUICYTHICTE Kpynku). POpyKToBHi
HAMOBHIOBAY BUKOPHCTOBYETHCS TUILKH 3 A4CENTHYHOIO NMAKYBAHHA.

Ilykop monepeaHrso nMpociioTe Yepe: cuTo. [IpH BUTOTORICHHI JecepTy 3
KAKa0 KaKkao-MopoloK 3MIIYIOTh 3 LYKPOM IS KPalloro po34YHHCHHS.

CMeTaHa MOBHHHA MaTH THTPOBaHY KHCIOTHICTE 75-85 °T.

Bepiuku nepei BHKOPUCTAHHAM [MACTEPH3VIOTE 3a TeMueparypu 95£2 °C. 3a
noTpedH NoJanbIOro BHKOPHCTAHHS BEPILUKH OX0I0KYIOTE 10 TeMrepaTypH 442
°C Ta 30epiraoTs He outhine Hik 24 rogunu. [lepen BUKOpHCTAHHAM 1X TTOBTOPHO
NAacTEePH3YIOTE 3a Temneparypu 95£2 °C,

CradimizamiiHy CHCTEMY PO3YHHAKTE B KHITAYEHIN BOAL 3a TemIeparypu
40-50 °C 1 3anumarTs JUid Hadyxauus nporsarom 30-60 xguiuu. B rapsayil sepuuku
BHOCHTBCH MIJIFOTORIEHA cTadlmizalliiina cucTemMa, HanoBHIOBaYl, uykop. Bew o
CyMIIll TIITPpIBaOTE g0 Temnepatypu 90-95 °C ta BWUTPUMYIOTL TIpH 11
Temmepatypl 1-2 xeuannu. B KIHIN 101a10TE BaHLIIH.

Hpuzomysanusa samicy.

[Tigrorosneni 10 BUPOOHHIITBA KOMIIOHEHTH, 10 MepeadadeHi pelenTyporo
MOYHHAIOTL 3MILIYBATH B KYTepl B TAKIH MOCHJIOBHOCTI: CIHOYATKY B KYTEp
BHOCATE CHP KHCJAOMOIOYHHH T4 TPOKPVUYIOTE 0 OTPHUMAHHA TOMOTEHHOI
KOHCHCTEHILII; Jall [0 MeperepToro CHPY [104arTh cMeTaHy. [Maml BHOCATE
nornepeaHbo MiJINOTOBIEHY CIMIII 3 BeplIKiB, cTadilizaropa, UYKPY Ta CMakKo-
APOMATHYHHX KOMITOHEHTIB 3T1IHO J10 PElenTypH KOKHOTo BUTY decepTy. Cymiml

[EPETHPAIOTD JaJIl U1 OTPHMAHHA OIHOPIIHOIO 3a0apBIeHHA Ta KOHCHCTEHLIT.
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lHakyeanna ma maprysanHa.

lNoToBl jeceprw HanpaenAwTs B OyHKep (QacypalbHOro apTOMATY.
Posdacopani gecepTd BHIYCKAKTE V IIOJIMEPHHX CcTakaHax, Macow Herro 140 r.
JlecepT y CliosHBYIH Tapl YKIQIAKTh Y TPAHCIIOPTHY Tapy: roposiiMKy 301/1HO 3
YHHHHMH HOPMATHBHHMH JOKYMEHTaMH. Bcl BHAM NaKyBaJkHHX MAaTeplaie,
CIIOKMBYOI  Ta TPAHCIIOPTHOI Tapd  BITYU3HAHOIO BHPOOHHIITBA [OBHHHI
BIAMOBIAATH BHMOTaM YHHHHX HOPMaTHBHHX JOKYMEHTIB, a TMaKyBaJbHI
MaTeplaiiH 3aKOpJOHHOTO BHpOOHHITBA MOBHHHI OYTH Jlo3BoneH] [leHTpanbHUM
OpraHoM BHKOHABYOI BI4JH ¥ chepl OXOPOHH 370POB'S 18 MaKYBAHHSA XapuyoBHX
NPOJYKTIB Ta 3a0e3nedyBaTH AKICTB I Hac 30epiranps, TPaHCIIOPTYBAHHA Ta
peamzamii. Y KOXKCH AIIMK BKIAJal0Th [AECCpPT OJHIET MapTil Ta OJHAKOBOIO
MaKyBaHHA.

Ha Kkowny OIHHHLUK CIHOMKHBYOl Ta TPAHCHOPTHOI TapH HAHOCHATL
MApPKYBAHHA 3 TAKUMH YITKHMH [MO3HAKAMH BUIMOBIIHO [0 BHMOI 3aKOHO/AaBCTBA
11010 MAPKYBAHHS TapH.

JanakopaHuii jaecepr 30epirawoTe nporarom 12-24 roauH ans HaOyTTA
cTpyKTYpH. [licas HaOyTTA CTPYKTYPH Ta OXONOMKEHH: JI0 TemneparypH 4-6 °C
TEXHOJIOYHHA IIPGLI,E{: BBAKACTHCH HEIBEPH.I'EHHM.

Ibepicannn ma mpancnopmyeans.

30epiranns  Ta TPAHCNOPTYBAHHA JIECEPTIE MOBHHHO MPOBOJHTHCE Y
BiAMORIIHOCTI 3 BUMoramu TY ¥V 250270034-015-99.TpancnopTyloTk JIecepTH
BCIMA BHJAaMH  TPaHCIOPTY B  KPUTUX TPaHCHOPTHHX  3acodax abo
asTopedprxepaTopax, o0MaHAHHX 130TEPMIYHHM KY30BOM 3TIHO 3 YHHHHMH
MpaBHJIAMH EPEBE3ICHHA BAHTAKIB, 1O IBH/KO MCYETHCA.

CT[}DI{ l'IpHI[ﬂT"DETi JACCEPTY  ZdlldKOBANOro B CTdK4aH 3 nﬂnimepnnm
Mateplany He Oubine HiK 10 mi6. eceptn 30epiraroTe y X0Jd0JHIBHHKAX ado

XONOJMILHUX KaMepax 3a TeMneparypH ue sume nixk 6 °C,
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Hamu 118 yaockoHasieHHA oDpaHa  perenrtypa CHPKOBOTO — JIeCEpTy
«bnanman:ke» 3 apomatom BadHini. Jo Horo peuentypd BXOJATE BCl CKJa0BI
OKpIM  Kakao,  (pyKTOBHX  HamoeHKBa4ie  abo  cMakKo-apOMaTHYHHX

pedoBHH.(puc.3.2)

ARG SEpaipoakL

wpcrs Baril "Pﬂay"ﬁ” ' ﬁ%ndﬂﬁuum

/

Puc.3.2. Cuprosui decepm «bianmanxcey 3a mpaouyitHow peyenmypor

Hamu 6110 3anponoHoBano B PEIENTYPl BHKOPHCTATH CHP KHCIOMOIOYHHH
HEKHPHUH Ta 3aMIHUTH IYKOP HA HYKPO3aMIHHHK , 3 METOI CTBOPCHHS JeCepTy
CHPKOBOTO, AKHH MIT OH OYTH peKOMEHIOBaHHH 10 BKHBAHHA JIIOAAM XBOPHM Ha
UYKpOoBHIl q1adet. JKUpHICTE KIHIEBOIO NMPOAYKTY MOBHHHA CTAHOBHUTH He OUIbLIE
1,5 % Tak aKk ue 0e3neuna KUPHICTD IPOJAYKTIB PEKOMEHIOBAHHX JUIA JI1adeTHKIB.

Tak sk TOB «Op&HIBEKHHE MOJIIOKO3aBO» JUIS NPHIOTYBAHHA JIECEPTY
CHPKOBOIO BHKOPHCTOBYE CHP KHCIOMOJOYHHI  BIacHOr0 BHPOOHHIITBEA,
TPYIHOIILIB 13 3aMIHOK CHPY KUpHICTIO 10% Ha HEKUPHUH He BUHHHKAIIO.

[licns onpanroBaHHs 3HAYHOI KUIBKOCT1 JiTepaTypHUX Jepen ( 1. 1.3) mMu
BHPILIKHIIM BUKOPUCTATH B AKOCTI 3aMIHHMKA UYKpY npenapar «Cojioaka creBisy

ToproeensHol Mapki GREEN LEAF.(puc.3.3)
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Puc.3.3. 3aminnux yyrpy « Conodxka cmeainy

Ho cknaay 11sOT0 3aMiHHUKA IIYKPY BXOJATE HATYPAIBHHIA MTIJICOIOKYRAY
— epITpITON (HaTypalbHHH MPOAYKT (epMeHTalll KYKYPYA3H) Ta HaTypalbHHI
ekcrpakt conojakoi Tpasu cresli GREENLEAF y kinskocti  2,5%. CosloJiKICTh
LBOTO MPOAYKTY IIEHTHYHA LYKPY — | JI0#Ka COM0AKOT cTeBli NPUPIBHIOETLCA J10 |
TIOKKH IYKPY.

TexHonoris NPHroTyBaHHA CHPKOBOTO JICCEPTY 13 IIYKPO3aMIHHHKOM HE
nependavana J0JATKOBHX OIepalliid, Tak HK 34 CBOEK) KOHCHCTEHIIIEH
LYKPO3aMiHHHK Ma€ Taki cami KpucTanu sk uykop. Moro crnouarky Tak sk i wykop
NOMNEPeIHBO MPOCIBAIH Yepe3 CHTO 1 J0JaBaJM Ha cTajll NMIJIFOTOBKH 3aMICy B
TIi caMiii KUTBKOCTI SIK 1 IYKOP, TaK fK X COJIOAKICTE 1JIEHTHYHA.

Bepmikn Ta cmeraHa JojaBanacd B Takld  KUIBKOCTI, 100 SKHPHICTE

KIHIIEBOTO TIPOAVKETY He nepepHiysaia 1,5% .
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3.3 ocmigskeHHA NOKA3HHKIB fAKOCTI Ta 0Oe3Me4YHOCTI Jecepry

CHPKOBOTIO i3 3aMiHHHKAMH IIYKPY

Jlocnijpkenns  SKOCTI  JISCepTY  CHPKOBOI'O 13 3aMIHHHKAMH  LYKPY
nependavana MepeBIpKy HOTo BLIMOBIHOCTI HOPMATHBHIH JJOKYMEHTAlli 3a
OpPraHoNeNTHYHUMH, (PIZHKO-XIMIYHUMH Ta MIKPODIOJIOTTYHHHMH IMOKAZHHKAMH.

HocniaxeHHs NPOBOIWIH BIANOBIIHO 10 BHMOT mio Bkazadi B TI TY V¥
25027034-015-99 [ 27] ta ICTVY 4503:2005 [8]

3a  OpPraHoNENTHYHUMH  MOKA3HUKAMH  JIECEPT  CHPKOBHH  NMOBHHEH
BIIMOBIIATH BHMOTaM HOPMAaTHBHOI JOKYMEHTAIN] BKazaHuM B Tadimi 3.2.

Tabmuusg 3.2

OpraHoiienTHYHI MOKA3HHKH AKOCTI CHPKOBOTO [1eCepTy

Hasga nmoka3zHHka XapakTepuCTHKA
Cmak 1 3anax XapakTepHHH KHCIOMOJIOYHHH, B MIPY COJIOIKHIA,
3 NPHCMAKOM, MPUTAMAHHUM BIJINMOBIIHOMY
HAIlOBHIOBaYy.
Koncucrenitis Ta Onuopiana, Hi%Ha, B Mipy miinsHa. loseoneno
'_]DEllilllllir’I BHITIA Ilﬂﬂﬂ"iCTE HACTOK 34CTOCOBAHHX "B,I'[{}R[II{IHEI'-IiE,
M’ AKOT CHPHOT KPYIIKH, JIErKa MYYHHCTICTb.
Komip bimwit, O11HIH 3 KpeMOBHM BIATIHKOM ado
0DOYMOBJIEHHH KOJLOPOM BHECEHOTO HAMOBHIORAYA,
PIBHOMIPHHI 3a BCIEK MAacOR.

Jocnjpkenns  AKOCTI  JI€CEPTY CHPKOBOIO 13 3aMIKaMH  LYKPY 3a
OpPraHoJICNTHYHHMH TOKA3HHKAMH NpeJcTaBiacHa B Tadbmum 3.3,
Tabmums 3.3
Ouinka AKoCTi 1ecepTy CHPKOBOIO i3 3aMiHHHKAMU UYKpPY 3a

OpPrafHoJIielimTHYHHMH NMOKA3HHKaMH.

Hasga XapakTepHCTHKA BignosigHICT
MOKA3HHKY 3pa3Ky BuMoram HJI
CMax 1 zamax Kucnomonounuii, B MIpy conoakuii,  Biamorizae
31 CMaKoM Ta apoMaTOM BaHUTIHY
KoncHcTeHLIA Ta Ma3ska, HIMHA, oJHOpiHa,0e3 | Bianosigae
30BHINIHIA BHTUIA] | CTOPOHHIX BKITIOYCHB
Komip bimii Biamnorigae
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Bu3HavyeHHs AKOCTI 3 OPraHOJCNTHYHMMH TMOKa3HHKaMM nepeadadano |
npoBejeHHA OaloBOl OLIHKHM AKOCTI OTpMMaHMX 3paskiB. Ilpu Oanosid ouiHui
SKOCTI I IOPIBHAHHA B AKOCTI KOHTPOJIBHOrO 3pa3sky OVI0 BHKOPHCTAHO

CUPKOBHH JlecepT «bnanmanmey muprictio 7,5% 3 apomarom BaHil.

Puc.3.4. 3pazox decepmy cupkoeozo «braumansce» 7,5% mwcuprocmi 3

aApoMamom &arinl (KOHMpoas) npedcmaanenu Oaa opeanoIenmudHol OYIHKU

Puc.3.5. 3pazok decepmy cuprorozo i3 zsaminnuxkamu yykpy 1,5% scupnocmi

3 apOMamoM 6anini (KOHMpPoIs) npedcmasienutl Oas opeanoTenMmuIHoT OYinKu
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PesynwsTatH cepeiipol DanoBol OIIHKH KOHTPOJIBHOTO 1 JTOCTIZIHOTO 3pa3KiB

npejacragieHi B Tadnuui 3.4,

Tabauys 3.4
3arajsna cepeans 0aj10Ba OUIHKA J0CHALKYBAHMX 3pa3KiB aecepTy
CHPKOBOI0

Hazsga 3pasky 3aranbHa cepeHs Ouinka
OLIHKA, Dan AKOCTI

HecepTt cupkoBHIA 4.8 JlecepT BiAMIHHOT
«branmanxe» (KOHTPOIL) SKOCTI

Hecept cupkoBuii 13 5,0 Hecept BIAMIHHO]
JAMIHHHKOM LYKpPY AKOCTI

Pesynbrati 0amoBOl OLIHKH AKOCTI NPEICTABICH] Y BHIJIS NMpodinorpaMu
CCHCOPHOTO OOCIUDKEHHA (pHc.3.6.). 3a KOHTpOIBHHMH 3pa3zok, Oyimo obpaHo
necepr  cHpkoBWH  «bilanManxke», AKWH  BHTOTORIEHO 0e3  (PPYKTOBHMX
HalOBHKOBAYIB, 3 JI0JlaBAHHAM LYKPY Ta BaHUIHY, *kHpHIcTO 7,5%. Haranaemo,

IO HALll JIECEPT IOTYBABCH 13 LYKPO3aMIHHUKOM, ®UPHICTL1,5%,

FOBHIWHIA BMrnAo

il K OHTDO N
== Nocnig

Pue.3.6. Ipoghinocpama cencopiozo 0ocrioncenna decepmy cUprosoo

FRULAUHOZ0 M 3 3AMIHHUKAMU VKRV
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K BHIHO 13 pUCYHKY 3.4, KOHTPOJBHHH 3pa30K Ta 3pa3ok 10CHl] TPHMAaIH
OJHAKORY KUIbKICTH DaliB B MOKa3HUKaX 30BHIWHIA BUraan ta zanax. OoOuaea
3pasKky He HaDpalii MaKCHMANlbHY KUIBKICTE DaliB, TOOTO 5 10 MIOKA3HHUKY KOJIp.
ObuBa 3pa3KH OTPUMAIIH 3HHIKKY Y€pPe3 HEPIBHOMIPHHH KPEMOBHI KOJIP, 110 BCIH
macl B 000x 3pazkax. [IpH HEOMY B KOHTPOIEHOMY 3pa3Ky 3HIKKA Oyia OLIBIIO,
TAK 4K HEPIBHOMIPHICTE OyJa OuIkIIEe BHpaxkeHow. KoHTpoasHHI 3pazok HaDpar
BHCOKHH Oan mo nmoka3Hukax cmak (4,75) ta koHcucTeHuis (4,8), ane oTpHMaB
FHUAKKY Yepes JOCHTh MYYHHCTY KOHCHCTEHILIFO Ta HaAMIPHHH CMaK BaHIJIIHY.

OmiHwBanHa  $I3HKO — XIMIYHHX MOKA3HUKIB JOCHUTKYBAHUX 3PA3KIB
nporoariioca BianmoeaHo g0 eumor JCTY 4503:2005 [8] Ta TI TY V 25027034-
015-99 [27]. IlpH ubOMY KOHTPOJIBHHH 3pa30oK OLIHIOBAIH 3a BHMOTIaMH
npeacTapileHuM B Tadbmui 3.5,

Tatauys 3.5.
DizHKo-XiMIYHI MOKAZHUKH [IeCePTY CHPKOBOI0 BIAMOBIAHO 10 BHMOT

TITY ¥ 25027034-015-99 [27 |

Hazea nokaiHuKa Hopma
Macoea gacTka ;kupy, o 7.5
MacoBa 9acTKa BOJOTH, He OikIne %o 66,5
KHcnoTHICTE THTpOBaHA, He DuibLe T 220
Mocaraza BigcyTasa

JlocnijiHuii  3pa30K  OUIHKOBAJIM  BIANOBIHO JI0 BHUMOI IPE/ICTABIECHHX
Tabmumi 3.6, Tak 4K uel 3pazok BHrotomnaBca skupmictio 1,5%, a JICTVY
BCTAHOBJIIOE BUMOTH J10 JIECEPTIB CHPKOBHX PI3HOI AKHPHOCTI.

Tatuuya 3.0.
DI3HKO-XIMIYHI NOKAZHUKH JIeCepTy CHPKOBOI'0 BIINMOBILIHO 10 BHMOT
JACTY 4503:2005 | 8]

Hasga noxkazHuka Hopma
Macosa yactka xupy, % He DUIbIIE HIXK 8
Macosa yacTka BOJNIOTH, He DlkIne % 75
KucnoTHicTs THTpOBaHa, y MeiKax °T Bix 150 10 220
(ocipataza BigcyTtHa
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PesynerarH BH3Ha4CHHA (PIZHKO-XIMIYHMX [MOKA3HHKIB JIOCIIIKYBaAHHX

3pa3KiB CUPKOBHX JIECEPTIB NpejacTarieHa B Tadbmuul 3.7.

Taoauys 3.7.

DizHKO-XIMIYHI NOKAZHHKH KOHTPOJABHOI0 3pasKy CHPKOBOI'O AeCepTy

Ta JecepTy i3 3aMiHHHKOM LYKPY

Ha3zga KoHTpOIbHHH 3pa3’oK JecepTy CHPKOBOTO 13
MOKa3HHKY 3pa3oK 3aMIHHHKaAMH ITYKPY
Bumora Xapakrepucruka | Bumora | XapakrtepHcTHKa
HJT 3pA3KY HJ1 3paskKy
KHcnoTHICTE He Ginbsime 180 He Ounbmme 200
THTpoBana, ' T 220 220
Macosa wuactka | He Ouibiie 63 He Oinbiue 70
BOJTOTH, %o 66,5 75
Macoea 4acTka 7.5 7.5 He 6inb1me 1.5
HUPY, %o 8
_G}Dﬂll]ﬂTEEEl Hi,}'['.’.!}-"l"]lﬂ HE BUABIICHO Bi,.T[C}-’TIIH HE BUARICHO

3a pe3yaeraTaMe JIOCHIJKEHE O0O0HIBAa 3pa3kH  BUIMOBIIAKTE BHMOTaM

HOpPMAaTHBHOI JOKyMeHTallll. Bel gocniKkyBaHl MOKA3HHKH 3HAXOOATECA B MesKax

HOpM. KHCHOTHICTB 3pa3sky 13 3aMIHHHMKOM LYKPY BHILA HIK Y KOHTPOIBHOMY

3pasKy, 34 PAXYHOK 3HMKEHHA KHPHOCTI, aJI¢ BOHA B MEXKax BHMOI — HE OLIbLLIE

Y.

®ocdarazn B 000X 3pazkax HE BHABICHO, 1LIE CBIAYHTB MpO Te, 10 HE

nacTepu30BaHOl MPOAYKINT B 3pa3kaX He BUABIEHO, Mpollec MacTepH3alli Moloka,

HK ﬂﬂHDEHﬂTEﬂpDEHHH HPOBCIACHO ﬁ-ﬂﬂTPHMﬂHHHM.BHMGTIHﬂﬁﬂ HPpoOBO A CHHA

MacTepu3anii.

[To KoKHOMY 3pa3Ky pe3yIbTaTH JAOCILLKEHE MPOJISMOHCTPOBAH] ¥ BUTILAII

pucyHKy 3.7.1a 3.8, nna Oukinol YHTADETLHOCT] PE3YILTATIE Ta 1X MOPIBHAHHI 13

ermoramu HT /L.

Pesynbratn  J0OCHJKEHb 110 BH3HAYEHHK) BIANOBIIHOCTI HOPMATHBHO-

TEXHIYH1H

JOKYMEHTALl]

KOHTPOJIBHOI'O

MOKA3HHKaMHM NPEJIcTasaeHl Ha puc. 3.7.

3pasKy  3a

(h13UKO-XIMIYHHUMH
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250
200 \
150
100
50
0
KUCNOTHICTE Macoea yacTka
) Macora 4YacTHa HUpy
THTpOBaHa, He DinbLe gonorv, He Hinbwe
e Bapora H, 220 66.5 7.5
=== OUiHKa 3pa3xy 180 63 7.5

Puc.3.7. Pezvasmamu oyinku akocmi oecepmy cupkogozo « »haaumanices»

2a PIUKO-XIMIYHUMU NOKAZHUKAMU

250
200
150
100
50
0 ;
KUCAOTHICTE
Macoea YacTHa Macosa YACTHE MUpY,
TUTpOBAHE, HE i ,
BONOrK, He Binblwe He Binbwe
GriNbLIE
g Bmora H, 220 75 8
== OLiHKa 3pazKy 200 70 1.5

Puc.3.8. Pezyasmamu oyinku akocmi decepmy CUPKosozo 13 3aMIHHUKAMU

yvkpy scupnicmio 1,5 % 3a ghizuxo-ximivHumu nOKazHuKamt
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3a  MIKpoOI1ONOTIMHHMH — TIOKa3HHKaMH  JIECEpPT  CHPKOBHH  TTOBHHCH
BIAMOBIIATH BUMOraM Bkazanum B TT TY YV 25027034-015-99 [27]

Taoauys 3.8.

BuMOrs HOpMATHBHOI JOKYMeHTALIl 10 MIKPo0ioJ10rTYHHX NOKA3HHKIB

ecepTy CHPKOBOI0O

Ha3pa nmoka3sHuka Hopma

BakTepll rpyny KHIKOROT Naandki (komdopmi) B He no3soneno
0,001 T npoaykTy
Kinekicte muicHasux rpudis, KYO B 1T nmpoaykry, He 50
OLIBIIE
Kinekicts apramxie, KYO B 1r npoaykry, He Ouiblie 100
[TatorenHi Mikpoopratiamu, 3okpema Salmonella, B 25 r He nosronexo
MPOJIYKTY

| Staphylococcus aureus, 8 0,01 r nponykTy He nossoneno

BusHadeHHs MIKpPOO10J0T 9HHX MOKa3HHKIB POBOTHITHCA B

BHIIpOOYBa/ILHII  nabopaTopii  BIANOBIZHO 0 MeTOJAHK ONHcaHux B 11.2.3.
PesyneTarH BH3HAYEHHHA MIKPOOIONOTIYHHX TOKA3HHKIB JOCITIKYBAHUX 3pa3KiB
npeactaeieHi B Tabauui 3.9., Bel 3pasku BLANOBAaw0Ts BuMoram HT /L.

Tatauya 3.9.

PesyabTaTH BU3HAYEHHA MIKPOoOi0oI0rIYHHX NOKAZHHKIB 1ecepTiB

CHPKOBHX
Hasea KoHTpOnEHHH 3pazoK aecepry
MOKa3HHKaA 3PABOK CHPKOBOIO 13
3aMIHHHKaAMH LYKPY

bakTepii rpyni KHIIKOBOT MaTHYKH He BuasieHo He BuseneHo

(komopmu) B

0,001 r npoaykTy

KinskicTs wiicHasux rpudis, KYO B 23 25

| T mpoayKTY

Kinekicte apixmkie, KYO e Ir 50 50

POJIYKTY

[TaTorenHi MIKpoOpraHi3MH, He BusiBiieHo He BusiiieHo

Salmonella

Staphviococcus aureus, B 0,01 1 He pusBieHo He pusrieHo

INPOJAYKETY
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BUCHOBKH TA ITPOITO3HLILI

3a pPE3VIbTaTAMH  [IPOBCACHHA TCOPCTHYHHX Ta CECHCPHMCHTAJIBHHX

JOCIIIAEHDb 3 TeMH KBaN(pIKALIHHOT poOOTH MOMKHA 3pO0OHTH TAKl BHCHOBKH:

1.

BHpoOHHIITERO MOJIOKOTIPOAYKTIB 3aJICKHTE Bl BHPOOHHIITBA MOJIOKA, a
BHPODHHIITBO MOJIOKA B1Jl KUIBKOCTI ITOTOJIB A BEJIMKOI poratol xya00H
(BPX). 3nauna wuaekicTe (43,2%) BPX ®BchOro mOrome’4d,
CKOHIIEHTpOBaHe B o0NacTAX, AKI MOTPAHIH B 30HY DoioBHX Ail, ado
3HAXOAATHCH B OKYNALT, Mcis noBHoMactitabnoro sropraeins Pocii Ha
TepuTopiio  Ykpainu. BiliickkoBl 1ii  3Ha4yHo BIUIMHY Ha  CTaH
BHPODHHIITBA Ta NMEPEpoOKH MOJIOKA, ajle HEe JHBIAYHCE HA 1€ BITYH3HAHI
BHPOOHHKH HaMarawThcAd 3a0e3MedHTH BHYTPIMIHIH PHHOK BIACHOH
[POAYKLIEK
OCHOBHOK  CHPOBHHOK Jnd  BHpoOHHUTBA OaraTboX  MOJIOYHHX
TTPOJIYKTIB, CEpel AKMX 1 CHPKOBI JIECepTH € cHp Kuciaomomounwii, 1lei
NPOAYKT Ma€ BHCOKY Xap4yoBy, OIOJIOTIYHY Ta €HEPreTHYHY LIHHICTh, €
IKepenoM OlIKa TBAPUHHOTO MOX0IKEeHHS.
B xapuosiii npoMHMCI0BOCT] LYKPO3AMIHHUKH BUKOPHCTOBYHOTBCH I1PH
BHPOOHMIITBI HAMOIB,  KOH/AMTEPCHKHX BUPODIB, KOHCEPBIB,
xmbodynouHHX BUPOOIB TOmO. OCHOBHA HANMPABRJICHHICTL BUKOPHCTAHHA
HAJIaHHA COJOJKOTO CMAaKy Ta 3MCHIICHHSA KalopIHHOCTI TPOIVKTY.
AJle OCHOBHOK PEKOMEHJIALIEK) 40 BHKOPHCTAHHA LIYKPO3aMIHHHKIB €
XBOPOOH, 110 OB A3aH1 3 0OMIHOM PEYOBHH Ta LYKPOBHH JiadeT.
Y10CKOHANEHHAM PELEenTypH PIZHUX BHIAIB MOJOYHHX HPOAYKTIB 34
PAaxXyHOK BHKOPHCTAHHA HETPAIHINIAHOI CHPOBHHH PI3HOTO TOXO/IKEHHS
OpUILUIAIacad 3HadYHa VyBara HayKOBUIB Ta JIOCHIIHHKIB, TOMY Hac
3allIKABUIIO TIHTAHHA CTBOPEHHS TNPOAYKTY I AladeTHKIB, UIAXOM

BHKOPHCTAHHA 3aMIHHHKIB IIVKDY.
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B ymoax TOB «Op&kHIBKHH  MOJIOKO3aBOI»  YIOCKOHAJICHO
TEXHOMOTIK) ~ BHPOOHMIITBA  JIECEPTY  CHPKOBOIO 33  PaXyHOK
BHKOPHCTAHHA LIVKPO3aMIHHHKY COJIOAKA CTEBIs.

Bukopucranns  3aMiHHMKA  UYKPY  [UITBEP/GKEHO  [POBE/ICHHAM
nabopaTopHHX JOCHDKCHE CHPKOBOTO JIECEPTY 3 LYKPO3aMIHHHKOM
AUpHICTIO 1,5% B ymorax eHpoOHHYOI nabopatopli TOB «OpxkuibKHi
MOJOKO3aBO» 3 BH3HA4YE€HHA AKOCTI 3pa3KIB JecepTy CHPKOBOTO Ha
signoeiguicTe HTJl 3a opranonentwanumu,  (QizHko-XiMIYHHMH Ta
MIKPOOI0OTITYHHMH TTOKA3HHKAMH,

3a paxyHOK 3aMIHH IYKPY Ta 3MCHIICHHA JKHPHOCTI 0 BMICTY KHPY
1,5% oTpHMaHHH CHPKOBHH JecepT MoKe OYTH PEKOMEHJIOBAHHH 10

BKHBAHHA THOJAM, XBOPHM Ha UYKpoBHH diadeT I Tumy.

Ha oCHOBI BHILIEBKA3aHHX BUCHOBKIB MOKHA BHECTH HACTYITHI IIPOMO3HLIT:

1. TOB «Op&uILKHIT MOJIOKO3aBO1» PO3LUIMPHUTH ACOPTHMEHT CHPKOBHX
JecepTiB 3a paXyHOK BHPOOHHUIITBA [IECEPTY CHPKOBOTO 3 3aMIHHUKOM
LYKPY CONOJKA cTeBis sHupHIicTHO 1,5%

2. TOB «OpKHULKHH  MOIOKO3aBOI»  HUIAXOM  BHKOPHMCTAHHSA
NOTICTHYHHX JTAHIONIB  COPHATH PEam3anii  CHPKOBOTO JIECEPTY
(DYHKINOHATBHOTO MPHU3HAYCHHA 3 METOK PO3NIMPEHHA aCOPTHMEHTY

[MPOAYKTIB U1 Jia0eTHKIB.
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	АНОТАЦІЯ
	Метою кваліфікаційної роботи є удосконалення технології сиркових десертів в умовах ТОВ «Оржицький молокозавод»
	ЗМІСТ
	Мета дослідження.  Удосконалення технології сиркових десертів в умовах ТОВ «Оржицький молокозавод». Для досягнення мети дослідження потрібно було вирішити наступні завдання:
	Зменшення поголів’я ВРХ та надоїв молока не могли не вплинути і на формування закупівельної ціни на молоко. Так в 2021 році молокопереробні підприємства закуповували молоко від сільськогосподарських підприємв  в середньому   по 9,4 грн/кг. Ціна молока...
	1.2. Характеристика сиру кисломолочного, як основної сировини сиркових десертів
	Сир кисломолочний – продукт переробки молока, який є основною сировиною для виробництва багатьох молочних продуктів, серед яких і сиркові десерти.
	В ДСТУ 4554:2006 «Сир кисломолочний. Загальні технічні умови» дане наступне визначення сиру кисломолочного – це білковий кисломолочний продукт, що містить переважно білок та сироваткові білки, який виробляють сквашуванням молока заквашу вальними преп...
	Він рекомендований безпосередньо до вживання, або може служити сировиною для різних продуктів переробки молока.
	Молокопереробні підприємства виробляють сир кисломолочний різної жирності. Цей продукт має високу харчову, біологічну та енергетичну цінність, є  джерелом білка тваринного походження.
	До складу сиру кисломолочного входять повноцінні білки (14%-18%), жир (0,6%-18%), молочний цукор (до 3 %), мінеральні речовини (1%), вітаміни, вода (65% – 80%). Енергетична цінність – 124-232 ккал [ 22].
	Хімічний склад сиру та його енергетична цінність залежить від вмісту в ньому жиру (таблиця 1.2.)
	Таблиця 1.2
	Хімічний склад та енергетична цінність сиру кисломолочного залежно від вмісту жиру[26]
	Високий вміст білка, зокрема, казеїну характеризує кисломолочний сир, як важливий компонент, для побудови тканин організму, утворення ферментів. Високий вміст білку сприяє покращенню метаболізму та збільшенню м’язової тканини. Молочний жир кисломолочн...
	Сир кисломолочний містить молочнокислі бактерії, які покращують роботу шлунково-кишкового тракти, пригнічують діяльність патогенної мікрофлори.
	Наявність значної кількість вітамінів, макро- та мікроелементів (табл..1.3.) позитивно впливають на роботу всього організму в цілому.
	Таблиця 1.3.
	Вміст вітамінів та мінеральних речовин  у кисломолочному сирі (мг/100г) [ 26].
	Зокрема, амінокислота  триптофан, сприяє виробленню в організмі людини серотоніну гормону, який називають гормоном «щастя». Його вироблення підвищує стресостійкість організму, допогає боротися із наслідками стресу, допомогає позбутися безсоння.  Спри...
	Селен і цинк характеризують сир кисломолочний як продукт, що покращує роботу гормональної системи та організму в цілому.
	1.3. Види цукрозамінників та їх використання в харчовій промисловості
	Замінники цукру, або підсолоджувачі – це адитиви, які використовуються з метою заміни цукру в продуктах і надання їм солодкого смаку. Їх особливість в тому, що вони повільно засвоюються організмом людини і при цьому не відбувається навантажень на підш...
	Ці речовини бувають натуральні, тобто ті, які є в природній рослинній сировині і синтезуються із неї та синтетичні – продукт створений в лабораторних умовах, безкалорійні та повністю виводяться із організму. Цукрозамінники випускають  у вигляді таблет...
	В харчовій промисловості цукрозамінники використовуються при виробництві напоїв, кондитерських виробів, консервів, хлібобулочних виробів тощо. Основна направленність використання – надання солодкого смаку та зменшення калорійності продукту. Але основн...
	Якщо говорити про використання цукрозамінників в технологіях окремих груп харчових продуктів  то можна відзначити наступне:
	Сорбіт (Е 420) – використовується в якості як підсолодувача так і структуроутворювача, емульгатора, речовини, що здатна поглинати вологу. За рахунок цієї властивості використовують як добавку з волого утримуючою здатністю. Використовується в кондитерс...
	Аспартам ( Е 951) – використовується при виробництві безалкогольних напоїв, жувальних гумок, кондитерських виробів, при виробництві карамелі.
	Цикламат (Е 952) – за рахунок своєї термостійкості найчастіше використовується при виробництві кондитерських виробів.
	Сукралоза (Е 955) – використовується для більшості харчових продуктів: напої, кондитерські вироби, хлібобулочні вироби, йогурти, пюре.
	Еритрит – використовують в кулінарії, для виробництва десертів та кондитерських виробів.
	Характеристика деяких видів цукрозамінників, їх позитивна та негативна дія на організм людини представлена в таблиці 1.4.
	Таблиця 1.4.
	Характеристика окремих видів цукрозамінників [ 19,29,31].
	В харчовій промисловості цукрозамінники використовуються при виробництві напоїв, кондитерських виробів, консервів,хлібобулочних виробів тощо. Основна направленність використання – надання солодкого смаку та зменшення калорійності продукту. Але основно...
	Розвиток харчової промисловості, пропаганда здорового способу життя, напрацювання багатьох розробників рецептур, звертають увагу на використання природної альтернативи цукру. До них відносять такі:
	Мед – столова ложка меду містить вдвічі менше калорій ніж столова ложка цукру. Мед є найдавнішим підсолоджувачем, який використовується з давніх-давен, містить значну кількість коисних елементів, умовою вживання єє відсутність алергії.
	Кленовий сироп – має таку ж калорійність, як і цукор, в своєму складі містить значну кількість речовин, що виявляють антиоксидантні властивості, домотають боротися із цукровим діабетом.
	Стевія – виробляють із рослини стевії, солоша від цукру більше ніж у 200 разів, низькокалорійна, знижує рівень цукру та холестерину в крові.
	Фініковий цукор – у 30 разів солодший від цукру бурякового, не містить калорій, не змінює рівень цукру в крові.
	Кокосовий цукор – отримують із кокосової пальми, за калорійністю прирівнюється до калорійності цукру, але містить в своєму складі значну кількість заліза,цинку,калію і кальцію.
	Нектар агави – містить багато калорій, але має низький глікемічний індекс.
	Ячмінний сироп – має коричневий колір, отримують з ячменю, рекомендований до вживання людям з алергією на глютен.
	Еритрит – білий порошок, який отримують при зародженні глюкози з пшениці або кукурудзяного крохмалю з використанням дріжджових грибків. Не містить калорій, не підвищує рівень глюкози в крові. [7].
	1.4. Обґрунтування необхідності розробки сиркових десертів збагачених цукрозамінниками
	Сиркові десерти відносяться до групи сиркових виробів, відповідно до визначення ДСТУ 4503:2005  [8] це кисломолочні продукти, які виготовлені із кисломолочного сиру, з додаванням вершків, вершкового масла, наповнювачів, харчових добавок. Особливістю с...
	Рецептурним компонентом сиркового десерту є цукор. Цукроза, яка входить до складу цукру формує солодкий  смак, але її недоліками є висока калорійність, вона здатна викликати захворювання зубів, зокрема, карієс, її використання підвищує рівень глюкози ...
	Саме тому, для людей, які мають надлишок ваги, або страждають ожирінням, схильні до розвитку цукрового діабету рекомендовано використовувати в якості замінників цукру харчові добавки, які мають солодкий смак, але які мають низьку калорійність та не зд...
	Розвиток науково-технічного прогресу  призвів до появи та інтенсивного розвитку «хвороб цивілізації», до яких відноситься і цукровий діабет. Для нормального функціонування організму людині, яка має прояви цукрового діабету потрібно постійно контролюва...
	Постійне удосконалення технологій харчових продуктів, розробка нових продуктів, використання різних сировинних інгредієнтів сприяло розробці функціональних продуктів. Їх особливість в тому, що вони здатні не тільки забезпечити організм поживними речов...
	Як відомо, Японія є основоположником започаткування розробки та використання функціональних продуктів. Вони і рекомендували використання функціональних продуктів під назвою Food for Specific Health Use (Продукти для конкретного використання здоров'я) ...
	В Україні термін «функціональний продукт» - це  харчовий продукт, який містить як компонент лікарські засоби і/або пропонується для профілактики або пом'якшення перебігу хвороби людини [9].
	Для забезпечення раціонального діабетичного харчування постійно розробляються різні рецептури харчових продуктів, які здатні розширити асортимент споживання продуктів як рослинного так і тваринного походження. При цьому до рецептур цих компонентів вхо...
	Чорна В.І., Калмазан В.Б. [ 30]  запропоновували у технологіях йогурту використовувати зелений чай матча та насіння чіа, з метою підвищення харчової та біологічної цінності продукту та надання йому тонізуючих властивостей.  В дослідженнях  Самілик М.,...
	Гойко І. удосконалила технологію кисломолочного сиру, за рахунок його збагаченого насінням льону та цукатами [3], удосконаленням технології сиркових виробів за рахунок додавання цукатів з гарбуза займалися науковці Н.Б. Сливка, О.Я. Білик, О.Р. Михайл...
	Таким чином можна зробити висновок, що удосконаленням рецептури різних видів молочних продуктів за рахунок використання нетрадиційної сировини приділялася значна увага науковців та дослідників, нас зацікавило питання створення продукту для діабетиків,...
	2.2  Методи та методики визначення органолептичних показників якості
	Для проведення досліджень наважку досліджуваного продукту масою 5 грам  поміщають між пластинами приладу та висушують протягом 5 хвилин, при температурі 150-1520С.
	Наважку для висушування поміщають у спеціальні паперові пакетики, які попередньо висушені та зважені. Ці пакетики, готують за спеціальною схемою складання. (рис.2.3.)
	З метою уникнення повторного зволоження раніше підготовлених пакетиків їх рекомендують висушувати та охолоджувати в ексикаторі безпосередньо перед дослідом.
	Після проведення дослідження розрахунки вмісту вологи проводять за формулою:
	W=,(𝑚−𝑚1)-𝑚2. 100,                                (2.1)
	де, 𝑚 – маса пакетику з наважкою до висушування,г;
	𝑚1 – маса пакетику з наважкою після висушування,г
	𝑚2  – маса пакетику,г
	100 – коефіцієнт перерахунку у відсотки.
	За необхідності після розрахунків по визначенню вмісту вологи можна розрахувати вміст сухих речовин. Для цього користуються теоретичною формулою:
	C = 100 – W,                                          (2.2)
	де, W- масова частка вологи, %
	100 – маса виробу у відсотках
	Кислотність титрована [6]
	Кислотність важливий показник визначення якості молока та молочних продуктів. Для молока цей показник характеризує його свіжість, для кисломолочних продуктів характеризує процес молочнокислого бродіння та його протікання.
	Для кисломолочних продуктів цей показник вимірюється в одиницях  градус Тернера (0Т).
	Методика визначення цього показника передбачає підготовку наважки продукту масою 5 г, яку заливають 50 мл дистильованої води, що має температуру 35-400С, ретельно перемішують. Після перемішування додають декілька крапель фенолфталеїну та проводять тит...
	Розрахунок проводять за формулою:
	T=V K,                                                   (2.3)
	де V – об’єм розчину 0,1 Н гідроокису натрію, що витрачено на титрування, см3;
	K – коефіцієнт перерахунку, який для кисломолочних продуктів рівний 20.
	Визначення наявності лужної фосфатази [12]
	Визначення фосфатази проводиться з метою оцінювання повноти пастеризації продукту та дозволяє виявити наявність непастеризованих продуктів у складі пастеризованих.
	Сутність методу в тому, що  фенолфталеїн, який утворюється при гідролізі фенолфталеїнфосфату ферментом фосфатазою дає рожеве забарвлення в лужному середовищі.. Тобто наявність лужної фосфатази характеризується протіканням якісної реакції із забарвленн...
	2.4. Методика визначення мікробіологічних показників
	Мікробіологічна безпека десерту сиркового передбачає дослідження о визначенню бактерій групи кишкової палички (коліформи), кількість пліснявих грибів, кількість дріжджів, вміст патогенних мікроорганізмів, зокрема Salmonella та Staphylococcus aureus.
	Кількість пліснявих грибів та дріжджів  [14]
	Проведення дослідження передбачає посів продукту у поживні середовища та виявленні наявності грибів та дріжджів за характерними ознаками. Дослідження проводяться мікроскопіюванням,  Підрахунок кількості колонєутворювальних одиниць проводять за формулою:
	(2.4)
	- підсумкова кількість колоній на чашках Петрі у двох послідовних десятиразових розведеннях;
	n1- кількість чашок Петрі для найменшого розведення, шт
	n2 – кількість чашок Петрі для найбільшого розведення, шт
	10a- ступінь десятиразового розведення, для найменшого розведення;
	0,1- постійна величина
	Визначання коліформних бактерій (бактерій групи кишкових паличок) [11]
	Метод ґрунтується на здатності коліформних бактерій зброджувати лактозу з утворенням кислоти і газу. Пробірки або колби з посівами поміщають у термостат за температури (37 ± 1)  С і витримують упродовж (18-24) год. Після цього проводять підрахунки:
	К = ΣС/n,                                               (2.5)
	де ΣС - загальна кількість колоній коліформних бактерій;
	n – об’єм дослідної проби, см3.
	Горизонтальний метод виявляння Salmonella  [15],  Визначення Staphylococcus aureus [4].
	На підприємстві для дослідження мікробіологічних показників окрім стандартних методик використовують спеціальний прилад System Sure Plus. Цей прилад призначений для визначення мікробіологічної чистоти продукції, приладів, обладнання. (рис.2.4)
	Рис.2.4. Люменометр SystemSURE Plus
	3.1  Контроль якості сировини
	На підприємстві постійно здійснюється контроль сировини для приготування продуктів переробки молока, зокрема сиркових десертів. В підпорядкуванні підприємства працює «Випробувальна виробнича лабораторія», яка здійснює свою діяльність відповідно до «По...
	У функції цього підрозділу входить наступне:
	- перевірка якості сировини, контроль технологічних процесів, готової продукції, допоміжних матеріалів;
	- контроль відповідності показників якості, встановленим вимогам діючої нормативної документації;
	- контроль якості та зовнішнього виду тари, упаковки та маркування;
	- ідентифікація сировини/готової продукції;
	- здійснення контролю за умовами зберігання продукції;
	- контроль чистоти виробничих підприємств;
	- видача декларації про якість готової продукції;
	- приготування та перевірка хімічних реактивів;
	- дослідження готової продукції на мікробіологічні показники;
	- мікробіологічний контроль за санітарним станом обладнання, інвентарю, тари, приміщень, одягу та рук робочого персоналу;
	Вхідне контролювання сировини та матеріалів на підприємстві здійснюється вхідний контроль сировини та матеріалів відповідно до М 7.10-01.
	Основними завданнями та загальними вимогами вхідного контролю є:
	1. Перевірити супровідні документи,  що забезпечують якість продукції та за реєструвати в «журнал контролю вхідної сировини»;
	2. Здійснити відбір проб, перевірити цілісність упаковки, маркування, зовнішній вигляд;
	3. Провести контроль якості продукції.
	Порядок вхідного контролювання сировини та пакувальних матеріалів.
	1. Продукція, що надійшла від підприємства-постачальника до проведення вхідного контролю, повинна зберігатися окремо від прийнятої та забракованої вхідним контролем.
	2. Продукція, що надходить на підприємство повинна проходити контроль: при взятті зразків на аналізи і до терміну, коли готові результати - на партію вішається табличка жовтого кольору із надписом «утримано».
	Для виробництва сиркового десерту «Бланманже» використовують відповідну сировину та перевіряють її відповідність ДСТУ  (таблиця 3.1.)
	Таблиця 3.1.
	Сировина, яку використовують для приготування десерту сиркового «Бланманже»
	Якщо за результатами аналізів досліджуваній матеріал (продукт, добавка та ін.) відповідає вимогам нормативного документу – його передають у виробництво.
	Якщо виявлена невідповідність нормативним документам, то продукція з табличкою червоного кольору з надписом «брак» та окремо зберігається до моменту прийняття рішення подальших дій.
	3.2 Розробка рецептури та технологія приготування сиркового десерту із замінниками цукру
	Сирковий десерт «Бланманже» виготовляється  відповідно до рецептури та технологічного процесу приготування представленого в ТІ ТУ У 25027034-015-99 [27]
	Так як рецепт десерту сиркового «Бланманже» є власною розробкою підприємства, його рецептуру заборонено розголошувати. Нам для нашої роботи дозволили скористатися технологічною інструкцією з вказаним технологічним процесом та описом конкретного процес...
	Масу сировини, основних і допоміжних матеріалів, необхідних для виготовлення 1000 кг продукту, визначають відповідно до розрахункових витрат сировини та матеріалів і за фактичними втратами, що не перевищують встановлених підприємством індивідуальних н...
	Технологічна схема виробництва десерту сиркового представлена на рисунку 3.1.
	Рис.3.1. Принципова технологічна схема приготування десерту сиркового «Бланманже»
	Кожен етап принципової технологічної схеми передбачає певні види робіт.
	Підготовка сировини та матеріалів.
	Відміряють необхідну кількість компонентів згідно до рецептури. Основним компонентом є сир кисломолочний. Майстер творожного цеху визначає який сир буде використовуватися згідно до результатів лабораторних аналізів (волога, кислотність). Також важливи...
	Цукор попередньо просіюють через сито. При виготовленні десерту з какао какао-порошок змішують з цукром для кращого розчинення.
	Сметана повинна мати титровану кислотність 75-85  T.
	Вершки перед використанням пастеризують за температури 95±2  C. За потреби подальшого використання вершки охолоджують до температури 4±2  C та зберігають не більше ніж 24 години. Перед використанням їх повторно пастеризують за температури 95±2  C.
	Стабілізаційну систему розчиняють в кип'яченій воді за температури 40-50  C і залишають для набухання протягом 30-60 хвилин. В гарячі вершки вноситься підготовлена стабілізаційна система, наповнювачі, цукор. Всю цю суміш підігрівають до температури 90...
	Приготування замісу.
	Підготовлені до виробництва компоненти, що передбачені рецептурою починають змішувати в кутері в такій послідовності: спочатку в кутер вносять сир кисломолочний та прокручують до отримання гомогенної консистенції; далі до перетертого сиру додають смет...
	Пакування та маркування.
	Готові десерти направляють в бункер фасувального автомату. Розфасовані десерти випускають у полімерних стаканах, масою нетто 140 г. Десерт у споживчій тарі укладають у транспортну тару: гофроящики згідно з чинними нормативними документами. Всі види па...
	На кожну одиницю споживчої та транспортної тари наносять маркування з такими чіткими познаками відповідно до вимог законодавства щодо маркування тари.
	Запакований десерт зберігають протягом 12-24 годин для набуття структури. Після набуття структури та охолодження до температури 4-6  C технологічний процес вважається завершеним.
	Зберігання та транспортування.
	Зберігання та транспортування десертів повинно проводитись у відповідності з вимогами ТУ У 250270034-015-99.Транспортують десерти всіма видами транспорту в критих транспортних засобах  або авторефрижераторах, обладнаних ізотермічним кузовом згідно з ч...
	Строк придатності десерту запакованого в стакан з полімерного матеріалу не більше ніж 10 діб.  Десерти  зберігають у холодильниках або холодильних камерах за температури не вище ніж 6 ⁰C.
	Нами для удосконалення обрана рецептура сиркового десерту  «Бланманже» з ароматом ванілі. До його рецептури входять всі складові окрім какао, фруктових наповнювачів або смако-ароматичних речовин.(рис.3.2)
	Рис.3.2. Сирковий десерт «Бланманже» за традиційною рецептурою
	Нами було запропоновано в рецептурі використати сир кисломолочний нежирний та замінити цукор на цукрозамінник , з метою створення десерту сиркового, який міг би бути рекомендований до вживання людям хворим на цукровий діабет. Жирність кінцевого продук...
	Так як ТОВ «Оржицький молокозавод» для приготування десерту сиркового використовує сир кисломолочний власного виробництва, труднощів із заміною сиру жирністю 10% на нежирний не виникало.
	Після опрацювання значної кількості літературних дерел ( п. 1.3) ми вирішили використати в якості замінника цукру препарат «Солодка стевія» торговельної марки GREEN LEAF.(рис.3.3)
	Рис.3.3. Замінник цукру «Солодка стевія»
	Дослідження якості десерту сиркового із замінниками цукру передбачала перевірку його відповідності нормативній документації за органолептичними, фізико-хімічними та мікробіологічними показниками.
	Дослідження проводили відповідно до вимог що вказані в ТІ ТУ У 25027034-015-99 [ 27] та ДСТУ 4503:2005 [8]
	За органолептичними показниками десерт сирковий повинен відповідати вимогам нормативної документації вказаним в таблиці 3.2.
	Таблиця 3.2.
	Органолептичні показники якості сиркового десерту
	Дослідження якості десерту сиркового із заміками цукру за органолептичними показниками представлена в таблиці 3.3.
	Таблиця 3.3
	Оцінка якості десерту сиркового із замінниками цукру за органолептичними показниками.
	Визначення якості з органолептичними показниками передбачало і проведення балової оцінки якості отриманих зразків. При баловій оцінці якості для порівняння  в якості контрольного зразку було використано сирковий десерт «Бланманже»  жирністю 7,5% з аро...
	Рис.3.4. Зразок десерту сиркового «Бланманже» 7,5% жирності з ароматом ванілі (контроль) представлений для органолептичної оцінки
	Рис.3.5. Зразок десерту сиркового із замінниками цукру 1,5% жирності з ароматом ванілі (контроль) представлений для органолептичної оцінки
	Результати середньої балової оцінки контрольного і дослідного зразків представлені в таблиці 3.4.
	Таблиця 3.4
	Результати балової оцінки якості представлені у вигляді профілограми сенсорного дослідження (рис.3.6.). За контрольний зразок, було обрано десерт сирковий «Бланманже», який виготовлено без фруктових наповнювачів, з додаванням цукру та ваніліну, жирніс...
	Рис.3.6. Профілограма сенсорного дослідження десерту сиркового звичайного та з замінниками цукру
	Як видно із рисунку 3.4.  контрольний зразок та зразок дослід тримали однакову кількість балів в показниках зовнішній вигляд та запах. Обидва зразки не набрали максимальну кількість балів, тобто 5 по показнику колір.
	Обидва зразки отримали знижку через нерівномірний кремовий колір, по всій масі в обох зразках. При цьому в контрольному зразку знижка була більшою, так як нерівномірність була більше вираженою. Контрольний зразок набрав високий бал по показниках смак ...
	Оцінювання фізико – хімічних показників досліджуваних зразків проводилося відповідно до вимог ДСТУ 4503:2005 [8] та ТІ ТУ У 25027034-015-99 [27]. При цьому контрольний зразок оцінювали за вимогами представленим в таблиці 3.5.
	Таблиця 3.5.
	Фізико-хімічні показники десерту сиркового відповідно до вимог ТІ ТУ У 25027034-015-99 [27 ]
	Дослідний зразок оцінювали відповідно до вимог представлених таблиці 3.6., так як цей зразок виготовлявся жирністю 1,5%, а ДСТУ встановлює вимоги до десертів сиркових різної жирності.
	Таблиця 3.6.
	Фізико-хімічні показники десерту сиркового відповідно до вимог ДСТУ 4503:2005  [ 8]
	Результати визначення фізико-хімічних показників досліджуваних зразків сиркових десертів представлена в таблиці 3.7.
	Таблиця 3.7.
	Фізико-хімічні показники контрольного зразку сиркового десерту та десерту із замінником цукру
	За результатами досліджень обидва зразки відповідають вимогам нормативної документації. Всі досліджувані показники знаходяться в межах норм. Кислотність зразку із замінником цукру вища ніж у контрольному зразку, за рахунок зниження жирності, але вона ...
	Фосфатази в обох зразках не виявлено, це свідчить про те, що не пастеризованої продукції в зразках не виявлено, процес пастеризації молока, як основної сировини проведено із дотриманням вимог щодо проводження пастеризації.
	По кожному зразку результати досліджень продемонстровані у вигляді рисунку 3.7.та 3.8. для більшої читабельності результатів та їх порівнянні із вимогами НТД.
	Результати досліджень по визначенню відповідності нормативно-технічній документації контрольного зразку за фізико-хімічними показниками представлені на рис. 3.7.
	Рис.3.7. Результати оцінки якості десерту сиркового «»Бланманже» за фізико-хімічними показниками
	Рис.3.8. Результати оцінки якості десерту сиркового із замінниками цукру жирністю 1,5 % за фізико-хімічними показниками
	За мікробіологічними показниками десерт сирковий повинен відповідати вимогам вказаним в ТІ ТУ У 25027034-015-99 [27]
	Таблиця 3.8.
	Вимоги нормативної документації до мікробіологічних показників десерту сиркового
	Визначення мікробіологічних показників проводилися в випробувальній лабораторії відповідно до методик описаних в п.2.3. Результати визначення мікробіологічних показників досліджуваних зразків  представлені в таблиці 3.9., всі зразки відповідають вимог...
	Таблиця 3.9.
	Результати визначення мікробіологічних показників десертів сиркових


