РЕФЕРАТ

Тема: «Оптимізація технології вершкового масла в умовах 
ТОВ Оржицький молокозавод – «Заріг»»
Дипломна робота: 90 стор. основного тексту, 21 табл., 3 схеми, 7 рисунків, 73 джерел спеціальної, наукової та довідникової літератури, 10 додатків.
Місце дослідження: ТОВ Оржицький молокозавод – «Заріг», с.Заріг Оржицький район, Полтавська область.
Об’єкт дослідження: технологія виробництва вершкового масла (селянське 72,5 %, екстра 82,5 % жиру).
Метою роботи є аналіз технології вершкового масла на прикладі вершкового масла селянського 72,5 % та масла екстра 82,5 % в умовах ТОВ Оржицький молокозавод – «Заріг».
Методи дослідження: аналітичні, економіко-статистичні, математичні, метод спостереження, аналізу і обліку.
В даній дипломній роботі проведено огляд літературних джерел за темою досліджень, проаналізовано діючу технологію виробництва різних видів вершкового масла, проведено продуктовий розрахунок заданого асортименту продукції, описано обладнання технологічної лінії, проведено екологічну експертизу виробництва та приведені заходи щодо охорони праці на підприємстві, показано економічну ефективність виробництва, зроблено відповідні висновки та надано пропозиції виробництву.
Дипломна робота складається із вступу, огляду літератури, матеріалів та методики досліджень, розрахунково-технологічної частини, висновків, пропозицій виробництву, списку використаних джерел та додатків.
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