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Темою даної роботи є дослідження термінів придатності молока питного від  різних видів пакування.
Метою роботи було дослідити якість молока питного за мікробіологічними показниками у день виготовлення продукту та за 48 годин після закінчення термінів придатності. Виявити та обґрунтувати залежності якості молока питного від виду його пакування.
У роботі було проведено аналіз літературних джерел з теми, визначено та проаналізовано основні мікробіологічні показники якості питного молока. У ході дослідження визначали кількість бактерій групи кишкової палички та загального мікробного числа у всіх дослідних зразках (50 одиниць споживчої тари).  
Робота включає розрахунки економічної ефективності впровадження запропонованих змін, оцінку впливу виробництва на навколишнє середовище. Проведено грунтовний аналіз наявних заходів охорони та безпеки праці на підприємстві, запропоновані шляхи їх поліпшення.
У результаті виконаних досліджень та аналізу результатів, БГКП не було виявлено у жодному зразку, ЗМЧ незначно перевищувала норму не більш ніж у 20% зразків після закінчення термінів придатності.
Прослідковано залежність якості готового продукту протягом терміну придатності (у день виготовлення) та після його закінчення (ч-з 48 годин). Висунуто припущення про можливість подовження терміну придатності до вживання на 2 доби для окремих видів молока питного.
Роботу виконано на __ сторінках, представлено графічного матеріалу:
· таблиць – 9; 
· рисунків – 5; 
· графіків – 8; 
· додатків – 3; 
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