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Отже, ринок органічного вершкового масла має значний потенціал для 

свого розвитку.  Все частіше пересічні споживачі віддають перевагу саме 

органічній продукції, це зумовлено тим, що органічне виробництво 

спрямоване на екологічну стійкість, під час нього не використовуються 

шкідливі речовини, що можуть зашкодити довкіллю. 
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ДОСЛІДЖЕННЯ ЯКОСТІ БІСКВІТНОГО НАПІВФАБРИКАТУ ІЗ 

СТЕВІЄЮ 

Цукровий діабет відноситься до хвороб, які невпинно поширюються. З 

кожним роком цей діагноз все більше охоплює молодих людей. Визнано, що 

поруч із серцево-судинними захворюваннями, хворобами обміну речовин, 

його відносять до «хвороб цивілізації». 

Основною причиною виникнення цукрового діабету є незбалансоване 

харчування, яке характеризується надмірною енергетичною цінністю. До 

виникнення цієї хвороби призводить надлишкове споживання їжі, яке 

характеризується вмістом простих цукрів та зниження фізичної активності на 

тлі споживання такої їжі [1] .  

Люди, що хворіють на цукровий діабет, вимушені відмовляти собі в 

багатьох продуктах харчування за рахунок вмісту в них цукру та відсутності 

альтернативи споживання таких продуктів на основі цукрозамінників. 
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 Кондитерські вироби представлені асортиментом, які виробляють як 

потужні підприємства так і маленькі приватні виробники, які в багатьох 

випадках позіціонують себе як «крафтові виробники». Вибагливість 

споживачів до цієї групи товарів вимагає удосконалення вже існуючих 

рецептур або розробку нових кондитерських виробів, що можуть готуватися із 

використанням інноваційних видів сировини, зокрема цукрозамінниками 

природного походження. Використання цих цукрозамінників не передбачає 

зміни технологічних операцій, їх підготовка та використання не вимагають 

значної затрати праці чи подовження технологічного процесу. Найчастіше 

використовують такі цукрозамінники: стевія, корінь солодки, кленовий сироп, 

патока тощо. 

Бісквітний напівфабрикат є основою для приготування багатьох 

кондитерських виробів. Нами було запропоновано провести заміну цукру в 

рецептурі бісквітного напівфабрикату на стевію та провести дослідження 

якості готового продукту з цукрозамінником. 

Під час оцінки органолептичних показників якості бісквітних 

напівфабрикатів перевіряли його відповідність на вимоги ДСТУ 8001:2015 [2]. 

Оцінювання проводили бісквітного напівфабрикату за традиційною 

рецептурою (контрольний зразок) та бісквітного напівфабрикату із стевією 

(дослідний зразок) 

Результати оцінювання на відповідність вимогам нормативної 

документації представлені в таблиці 1  

Таблиця 1 

Оцінка якості бісквітного напівфабрикату за органолептичними 

показниками 

Назва 

показнику 

Вимоги  

стандарту 

Контрольний зразок Дослідний зразок 

Форма Правильна без 

пошкоджень, відповідає 

формі в якій проводили 

випікання 

Форма правильна, 

прямокутна 

Форма правильна, 

прямокутна 

Поверхня Шорсткувата,  

дещо бугриста 

Шорсткувата Бугриста 

Вид у розрізі Рівномірний за 

товщиною, добре 

пропечений, без слідів 

непромісу 

Добре пропечений, 

має гарну пористість 

Добре пропечений, 

пористість 

нерівномірна  

Смак  Властивий  

бісквітам 

Приємний, без 

стороннього 

присмаку 

Приємний, без 

стороннього 

присмаку 
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Запах  Властивий  

бісквітам 

Приємний, 

характерний для 

бісквіту, без 

стороннього 

присмаку, відчутно 

запах ваніліну 

Приємний, 

характерний для 

бісквіту, без 

стороннього 

присмаку, відчутно 

запах ваніліну 

 

Результати органолептичної оцінки якості бісквітного напівфабрикату 

випеченого за традиційною рецептурою (контроль) повністю відповідає 

вимогам ДСТУ 8001:2015 «Бісквіти. Загальні технічну умови».  

Отриманий напівфабрикат мав гарну форму, пористу консистенцію, був 

пропечений, без слідів непромісу, смак та аромат були приємними 

притаманими бісквіту, ніяких сторонніх присмаків та запахів не відчувалося. 

Бісквіт мав приємний аромат ваніліну. 

Проведена оцінка якості бісквітного напівфабрикату в якому цукор 

замінили на стевію показала, що отриманий лабораторний зразок не відповідає 

вимогам вимогам ДСТУ 8001:2015 «Бісквіти. Загальні технічну умови» по 

показниках поверхня та вид на розрізі. Поверхня була досить бугристою, при 

гарній пропеченості пористість була нерівномірною, структура м’якуша 

недостатньо пухка.  

Також була проведена балова оцінка якості бісквітних напівфабрикатів. 

Оцінювання проводили за 5-ти баловою шкалою. Дегустатори оцінили якість 

контрольного зразку, як зразок відмінної якості, показник стан поверхні 

оцінено в 5 балів, вид на розрізі та структура пористості оцінені в 4,8 бали, 

смак та аромат набрав 4 бали. 

Дослідний зразок оцінено як зразок задовільної якості, так як набрав 

меншу кількість балів по показнику стан поверхні - 4 бали, смак та аромат був 

ідентичний смаку та аромату контрольного зразку і ці показники набрали по 4 

бали відповідно. Вид на розрізі і відповідно структура пористості відрізнялася 

від контрольного зразку і в порівнянні із ним набрали тільки по 3,8 бали.  

Тобто можна зробити висновок, що повна замінна цукру на стевію не 

можлива, так як це спричинило погіршення якості готового виробу по 

показнику пористость та вид на розрізі. Ці показники є важливими для 

бісквітних напівфабрикатів, так вони служать основою для виготовлення 

бісквітних виробів. 
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ІННОВАЦІЙНИЙ РОЗВИТОК СІЛЬСЬКОГО ЗЕЛЕНОГО 

ТУРИЗМУ: ВІД ЕКО-ТУРІВ ДО ЕКО-ПРОДУКТІВ  

Вступ. В сучасних умовах світової економічної та політичної 

нестабільності, сільський зелений туризм в своєму розвитку змушений 

адаптовуватись до викликів сьогодення. Пандемія COVID-19, війна в Україні, 

політичні та військові конфлікти у світі, визначили нову еру не тільки для 

туризму загалом, але і для сільського зеленого туризму, зокрема. Ринок послуг 

сільського зеленого туризму відкритий для інновацій та адаптації до змін. 

Сільський зелений туризм, який раніше вважався маловідомим 

сегментом галузі туризму, тепер здобуває все більшу популярність серед 

подорожуючих, які прагнуть втекти від міської метушні та відкрити для себе 

красу сільського життя. Проте, незважаючи на потенціал розвитку, перед цим 

видом туризму стоять численні виклики, які потребують уваги та інноваційних 

рішень. 

Виклад основного матеріалу. Сучасний туризм є однією з небагатьох 

сфер соціально-економічної діяльності, показники розвитку якої свідчать про 

стійкі темпи зростання. Тобто туризм є однією з найбільш перспективних і 

прибуткових галузей світової економіки. Туризм вважається динамічним 

економічним явищем через темпи зростання, еластичність до змін середовища, 

запитів споживачів та використання інновацій [1]. 

У класичному вигляді, інновації у сільському зеленому туризмі 

означають застосування власниками селянських господарств, новітніх 

технологій та передових практик у сільському господарстві під час надання 

туристичних послуг, а також впровадження заходів адміністративно-

організаційного характеру для підвищення якості послуг [2]. Проте, з 

розвитком технологій традиційно змінюються і інновації. 

Інновації в галузі сільського зеленого туризму охоплюють широкий 

спектр аспектів та можливостей, від нових підходів в управлінні особистим 


