РЕФЕРАТ
Тема роботи «Розроблення технології варених ковбас тривалого терміну зберігання, вироблених з використанням високого тиску».
Метою роботи є наукове обґрунтування та розробка технології варених ковбас тривалого терміну зберігання, вироблених з використанням високого тиску. Об'єкт дослідження - технологія варених ковбас тривалого терміну зберігання. Предмет дослідження – варені ковбаси тривалого терміну зберігання, вироблених з використанням високого тиску, їх мікробіологічні та споживні властивості.
У роботі використані експериментальні методи обробки ковбасного фаршу високим тиском, методи дослідження мікробіологічні, фізико-хімічні. 
Розроблено технологію варених ковбас тривалого терміну зберігання, вироблених з використанням високого тиску. Доведено, що обробка готової вареної ковбаси високим тиском з параметрами процесу: тиск 700 МПа, тривалість обробки - 10 хв і температура процесу - 40С дозволяє збільшити термін її зберігання з 2 до 10 діб. Розроблено технологію варених ковбас, при якому етап варіння ковбаси замінений обробкою високим тиском з параметрами процесу: тиск - 850 МПа, температура - 200С, тривалість обробки - 55 хвилин. Встановлено, що обробка вареної ковбаси в процесі її виробництва ВТ дозволяє усунути такий дефект як бульйонно-жировий набряк.
Впровадження результатів роботи дозволить отримати загальний позитивний соціально-економічний ефект. Запропонована технологія є екологічно безпечною, а використане обладнання у повній мірі відповідає вимогам техніки безпеки, безпеки життєдіяльності та охорони праці при його експлуатації.
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