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(54) Назва корисної моделі: 
 
СПОСІБ ВИГОТОВЛЕННЯ ПРЯНИЧНОГО ТІСТА  
 

 
(57) Формула корисної моделі: 
 
Спосіб виготовлення пряничного тіста, що включає перемішування охолодженого інвертного сиропу з яйцями, 
розпушувачами, пюре з гарбуза в діжі для замішування тіста, додавання борошна, замішування тіста, який 
відрізняється тим, що на етапі перемішування інгредієнтів вносять соняшникову олію та на етапі додавання 

борошна вносять кукурудзяне борошно тонкого помелу разом з пшеничним борошном вищого ґатунку, за 
наступним співвідношенням компонентів, мас. %:  
борошно пшеничне вищого ґатунку 43,76-38,69 
борошно кукурудзяне 7,51-12,48 
олія соняшникова 4,12-4,13 
пюре з гарбуза 12,36-12,38 
яйця курячі 5,15-5,16 
інвертний сироп 18,03-18,05 
сода 0,21-0,22 
"сухі парфуми" 0,21-0,22 
вода 8,24-8,25 
амоній 0,41-0,42. 
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