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РЕФЕРАТ 

 

Пояснювальна записка до магістерської дипломної роботи: 59 сторінок, 

14 рисунків, 9 таблиць, 2 додатки, 31 джерело.   

Об’єктом досліджень є процес пресування макаронного тіста в 

макаронному пресі з  ультразвуковим пристроєм.  

Предмет дослідження – макаронні вироби, вироблені на макаронному 

пресі з застосуванням ультразвуку. 

Метою роботи є підвищення ефективності процесу пресування 

макаронних виробів і поліпшення їх якісних показників шляхом використання 

ультразвуку. 

Методи досліджень – аналітичні та експериментальні (аналіз, синтез, 

порівняння, узагальнення). 

В результаті досліджень встановлено вплив параметрів ультразвуку на 

продуктивність макаронного пресу та на показники якості макаронних виробів; 

отримані емпіричні залежності параметрів процесу пресування макаронного 

тіста і показників якості макаронних виробів від амплітуди ультразвуку; 

визначені найбільш раціональні режими обробки макаронного тіста 

ультразвуком на стадії пресування; запропоновано спосіб і установка для 

обробки ультразвуком макаронних виробів на стадії пресування; виконано 

техніко-економічне обґрунтування.  

Ступінь впровадження – результати досліджень апробовані в 

технологічному процесі виробництва макаронних виробів на стадії пресування 

макаронного тіста.  

Галузь застосування – переробка продукції рослинництва. 

В результаті впровадження результатів дослідження у виробництво 

очікується підвищення об’єму  виробництва на 10% за рахунок збільшення 

продуктивності макаронного пресу на 24-26%, зниження витрат електроенергії 

на 40%, підвищення якості готової продукції. 

МАКАРОННИЙ ПРЕС, УЛЬТРАЗВУКОВИЙ ВИПРОМІНЮВАЧ, 

ЕНЕРГОЗБЕРЕЖЕННЯ, МАКАРОННІ ВИРОБИ, ТІСТО, ПРОДУКТИВНІСТЬ, 

БЕЗПЕКА. 


