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(54) Назва корисної моделі: 
 
СПОСІБ ВИГОТОВЛЕННЯ БЕЗГЛЮТЕНОВИХ КРЕКЕРІВ  
 

 
(57) Формула корисної моделі: 
 
Спосіб виготовлення безглютенових крекерів, що включає змішування усіх інгредієнтів рецептури одночасно, 
заміс тіста, вилежування тіста, прокачування тіста, формування, випікання, охолодження виробів, який 
відрізняється тим, що на етапі поєднання інгредієнтів вносять суміш рисового і кукурудзяного борошна та 

псиліум, за наступного співвідношення вказаних компонентів, мас. %: 
борошно рисове 49,67-21,10 
борошно кукурудзяне 22,03-50,89 
горохові пластівці 
подрібнені 

15,59-15,44 

псиліум 2,98-2,95 
дріжджі пресовані 0,20-0,19 
сіль кухонна 0,16-0,15 
вода 9,37-9,28. 
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